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Sis vadlinijas - ,Lauku tdrisma mitne ka partikas aprites uznémums. Labas higiénas
prakses vadlinijas édienu gatavoSanai lauku tlrisma mitnés” - izstradatas lauku
tirisma mitnu saimniekiem (turpmak teksta — saimniekiem) — édinasanas
pakalpojuma sniedzéjiem, lai palidzétu izpildit normativo aktu prasibas drosas un
nekaitigas partikas aprites nodroSinasanai. Vadlinijas apraksta ieteikumus saimnieku
ricibai, lai nodroSinatu higiénas ievéroSanu partikas aprité. Vadlinijas ir paredzétas
saimnieku brivpratigai lietoSanai, lai praktiski Tstenotu labas higiénas prakses
teorétiskos ieteikumus un ieviestu uz HACCP (Hazard Analyses and Critical Control
Points tulkojuma no anglu valodas nozimé - Bistamibu analize un kritiskie kontroles
punkti) principiem balstitu paskontroles sistému sava lauku tdrisma mitneé.

Ja thrisma mitne sniedz édinasanas pakalpojumus, tas saimniekam/parvaldniekam
jaregistréjas sava rajona Partikas un Veterinara Dienesta. Mitnes saimnieks var
izmantot $is vadlinijas, vai izstradat sava uznémuma vadlinijas pats saskana ar
noteikumiem.

Sis vadlinijas attiecas uz lauku tdrisma mitném - &dinasanas pakalpojumu
sniedzejiem, ja édinasana tiek piedavata:
1. Gatavojot édienu lauku tdrisma mitné izmitinatajiem viesiem;
2. Periodiski, péc iepriekséjas vienoSanas (piem., svinibas, sporta spéles, grupu
édinasana utt.);
3. Pasniedzot viesiem cita édinasanas uznémuma (kafejnica, édnica utt.)
gatavotu édienu;

Saimnieku atbildibas pakape ir atkariga no édinasanas pakalpojuma sniegSanas
veida.

Sis vadlinijas izstradaja Latvijas Lauku tdrisma asocidcija ,Lauku celotdjs”,
konsultéjoties ar Partikas un veterindra dienesta darbiniekiem, izpétot reali esoso
edinasanas pakalpojuma sniegsanu lauku tirisma mitnés Latvija, ka ari balstoties uz
Eiropas Savienibas un Latvijas Republikas normativajos aktos noteiktajam prasibam.
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Saja dokumenta lietotajiem terminiem ir dots sekojods skaidrojums, kas nav
jauzskata par $i termina definiciju.

Lauku tarisms

Turistu mitne

MB&B"

Lauku maja

Brivdienu maja

Pils vai muiza

Viesu maja vai lauku
viesnica

Kempings

- 81 dokumenta izpratné, ir tdrisms, kas norisinas lauku
teritorijas vai apdzivotas vietas, kam pamata ir naktsmitne
ar tas piedavajuma esoSajam papildu aktivitatem un
pakalpojumiem.

— éka, eku grupa vai labiekartota vieta (teritorija), kura
uznémums  (uznémeéjsabiedriba) nodroSina  tdristu
izmitinasanu un apkalposanu.

- “gulta un brokastis”- viens no izplatitakajiem lauku tlrisma
mitnu veidiem, kur nakSnoSanas cena ir ietvertas arl
brokastis.

— lauku tdrisma mitnes veids - zemnieku saimnieciba vai
gimenes maja laukos, kur viesiem piedava istabas vai
atsevisku majas dalu. Sada veida majas ir lidz piecam viesu
istabam. Parasti nakSnoSanas cena ir ieklautas ar1 brokastis,
tadel So piedavajuma veidu médz apzimét ka ,gulta un
brokastis” jeb ,,B&B”.

— lauku tdrisma mitnes veids - atseviSka maja vai majas dala,
kas pilniba tiek nodota viesu riciba. Majas cena ir ieklauta
elektriba, apsilde, gaze, gultasvela un dvieli. Parasti Sajas
majas nepiedava edinasanu, bet taja ir iekartota virtuve, kur
édienu viesi var gatavot pasi.

— lauku tdrisma mitnes veids - piedava telpas pasakumiem,
naksnosanai, svintbu un seminaru apkalposanu.

— lauku tdrisma mitnes veids - ar ne mazak ka piecam (viesu
namam) vai desmit (viesnicai) istabam viesu naktsmitnei.
Parasti piedava ari telpas pasakumiem, galdu klasanu,
pasakumu apkalpo$anu. NakSnosanas cena var bat ieklautas
brokastis. Nereti viesi var pasutit ari pusdienas un vakarinas.

— lauku tdrisma mitnes veids - laukums teltim un/vai
dzivojamajiem vagoniniem, iesp€jami ari atseviski atputas
namini. Kempinga parasti ir iespéja gatavot édienu atseviska
telpa, kas ir kopéja visiem vai vairakiem kempinga viesiem.
lespéjams nomazgaties, izmantot tualeti, izmazgat velu, u.c.
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Virtuve

Edamzale

HACCP

Kritiskais kontroles
punkts

Labas higiénas prakse

Partikas aprite

Partikas
piesarnojums

Paskontrole

— telpa, kura tiek pagatavots édiens.

— atseviska telpa, vai norobeZota telpas dala, kura tiek
pasniegts sagatavots édiens un viesi ietur maltiti.

- (Hazard Analyses and Critical Control Points tulkojuma no
anglu valodas nozimé “Bistamibu analize un kritiskie
kontroles punkti). HACCP sistémas principu ievéro$ana
partikas aprité ir noteikta Latvijas un Eiropas Kopienas
likumdosana.

- vieta, posms vai darbiba partikas uznémuma, kur ir
pieejama un nepiecieSama kontrole, lai novérstu vai
samazinatu lidz pielaujamam [fmenim partikas
piesarnojuma célonus.

- ir prasibu kopums, kas nodrosSina atbilstoSu uznémuma
vidi darbibai ar partiku — telpas, inZenierkomunikacijas
(adensapgade, kanalizacija, ventilacijas, apgaismojums),
aprikojums, apmacits personals, kas rikojas higiéniski, un
kvalitativas un drosas izejvielas.

- ricibas ar partiku no produkta sanemsanas / iegiisanas lidz
pasniegSanai viesim.

- jebkura kimiska vai biologiska viela, fiziski piemaisijumi,
kuri nokluvusi partika raZoSanas gaita vai citos partikas
aprites posmos veikto darbibu rezultata un kuru klatbatne
var nodarit kaitéjumu cilveka veselibai, padarit partiku
nederigu cilvéka patérinam vai citadi izmainit partikas dabu
vai sastavu.

- Saimnieku pasu uzraudziba vai kontrole partikas aprites
posmos — édiena sagatavo$anas procesos.

Eiropas Parlamenta un Padomes regula (EK) Nr.852/2004 (2004.gada 29. aprilis)
par partikas produktu higiénu - Definicijas ( 2.pants )

Partikas higiéna

Pamatprodukti

- pasakumu un nosacijumu kopums, kas nepiecieSams, lai
kontroletu apdraudéjumus un nodrosinatu partikas
produktu derigumu cilveka uzturam, nemot véra tiem
paredzeto lietoSanu.

- ir primaras razoSanas produkti, tostarp lauksaimniecibas,
lopkopibas, medniecibas un zvejniecibas produkti.
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Uzpnémums -ir jebkura partikas aprites vieniba.
Piesarnojums - ir apdraudéjuma klatbutne vai ta ieviesana.
Dzeramais tidens -ir tdens, kas atbilst obligatajam prasibam, kuras noteiktas

Padomes 1998.gada3.novembra Direktiva 98/83/EK par
dzerama tdens kvalitati.

Tirs Gdens - ir tirs, lidzigas kvalitates juras Gdens un saldtdens.

Parstrade - ir jebkura darbiba, tostarp karsésana, kudpinasana,
konservésana, nogatavinasana, ZavéSana, marinésana,
ekstrakcija, ekstrizija vai vairaki Sie procesi kopa, kas batiski
izmaina sakotnéjo produktu.

Neapstradati - ir partikas produkti, kas nav apstradati, tostarp produkti,

produkti kas ir sadaliti, atdaltti, sagriezti Skélés, kapati, attaukoti,
samalti, atdaliti no adas vai mizas, malti, griezti, tiriti,
apgraiziti, lobiti, slipéti, dzesinati, saldéti, sasaldéti, vai
atkauseéti.

Parstrades produkti - ir partikas produkti, ko ieglst péc neapstradatu produktu
parstrades.

Pieméro art definicijas, kas noteiktas Regula (EK) Nr.178/2002
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2.1. Saimnieku atbildibas pakape ir atkariga no édinasanas pakalpojuma sniegSanas
veida, vietas un produktu vai édienu piegades veida. Partikas un veterinaraja
dienesta (PVD) jabat registrétam lauku tdrisma mitném, kas sniedz édinasanas
pakalpojumus:
e gatavojot un pasniedzot édienu lauku tirisma mitnes viesiem;
e péc iepriek$éjas vienoSanas (piem., svinibas, sporta spéles, grupu
édinasana utt.);
e pasniedzot viesiem cita édinasanas uznémuma (kafejnica, édnica utt.)
gatavotu édienu.

Lai veiktu registraciju PVD, lauku tdrisma uznémums aizpilda partikas uznémuma
registracijas veidlapu (ir pieejama PVD majaslapa) un iesniedz PVD teritorialaja
struktdrvieniba vai noslta to pa pastu vai elektroniski, ja tas sagatavots atbilstosi
normativajiem aktiem par elektronisko dokumentu noformésanu. Sanemot 3o
iesniegumu, PVD piecu darbdienu laika registré lauku tdrisma uznémumu, pieskirot
tam registracijas numuru un pazinojot par to partikas uznémumam. Ja partikas
uzneémums veélas, dienests izsniedz registracijas apliecibu, noradot to registracijas
pieteikuma veidlapa.

Maltites Maltites No kadiem Saimnieka atbildibas
gatavosanas gatavotajs produktiem jomas
vieta

Mitnes saimnieku
un viesu kopéji
izmantojama
virtuve

= Saimnieki
= Darbinieki
= Praktikants

sava saimnieciba
ieguti/razoti
partikas produkti

Telpu un aprikojuma
higiéna,

partikas aprites higiéna,
personala higiéna *
partikas uzglabasana, *
pasniegSana*.

tirdzniecibas
vietas iepirkti
partikas
produkti,
pusfabrikati

édinasanas
uznémuma
gatavoti edieni,
kas tiek
piegadati karsti
vai atdzeséti

Telpu un aprikojuma
higiéna,

partikas aprites higiéna,
personala higiena, *
partikas
transportésana,*
uzglabasana,
pasniegSana*
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atvesta gatava
maltite, kas tiek

Telpu un aprikojuma
higiéna, partikas aprites

tiek gatavoti
iegadati produkti

uzkarséta higiéna, personala
saimnieka higiéna;*
virtuve transportésana;*
uzsildisanas un
pasniegSanas
temperatlras rezZimu
ievérosana*
AtseviSka virtuve, | » Pieaicinats servéta pa Telpu, aprikojuma
kas paredzéeta édinasanas | porcijam vai higiéna, trauki,
tikai viesu uznémums kopé€jos traukos; | instrumenti, iekartas,
vajadzibam = Saimnieks saimnieka partikas aprites higiéna,
= Darbinieks saimnieciba partikas uzglabasana un
= Praktikants | ieglta/raZota pasniegSana *
partika;

tirdzniecibas
vietas iepirkti
partikas produkti

AtseviSka virtuve, | Pieaicinats atvesta gatava Telpu, aprikojuma

kas aprikota tikai | édinasanas maltite - servéta  higiéna, partikas aprites

Sim nolukam vai uznémums pa porcijam vai higiéna

saimnieka virtuve kop€jos traukos

Piknika vieta Saimnieks saimnieciba Atkariba no gatavotaja -

briva daba ieglta/raZota skat. ieprieks + partikas
partika, aprites higiéna,

atkritumu
apsaimniekosana, vietas
aprikojums.

* ja apkalpo saimnieks vai vina norikots darbinieks

2.2. Lauku tdrisma mitnes saimnieks édinasanas pakalpojuma sniegSana ir atbildigs
par partikas kvalitati un nekaitigumu, ja maltiti gatavo saimnieks vai vina padotiba
esoSas personas. Lauku tdrisma mitne ir registréta Partikas veterinaraja dienesta
(PVD) atbilstoSi normativajiem aktiem.

2.3. Ja edinasanas pakalpojums tiek nodrosinats ar saimnieka sadarbibas partnera —
édinasanas uznémuma — palidzibu, édinasanas pakalpojuma sniedzéjam (t.sk. gan
fiziskai personai, gan juridiskajai personai) jabut registrétai Partikas un veterinaraja
dienesta, un Saja gadijuma par partikas kvalitati un nekaitigumu atbildigs ir konkrétas
pieaicinatas édinasanas uznemuma vaditajs vai individuala darba veicgjs.

2.4. Ja saimnieki iegadajas/izmanto édnica, kafejnica, restorana u.c. édinasanas
uznémumos gatavotus édienus, kurus pasniedz viesiem, tad saimnieks atbild par
édienu transporté$anu, uzglabasanu un/vai uzkarsé$anu un pasnieg$anu. Edina$anas
uznémumam, no kura tiek iegadati edieni, jabat registretam Partikas un veterinaraja
dienesta.

2.5. Visos gadijumos saimnieks atbild par partikas u.c. atkritumu apsaimniekoSanu.
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Lai uznémuma izpilditu normativo aktu prasibas un Labas higiénas prakses
ieteikumus, ir  nepiecieSams  nodroSinat  atbilstoSu  vidi -  telpas,
inZenierkomunikacijas (Udensapgade, kanalizacija, ventilacijas, apgaismojums),
aprikojumu, apmacit personalu, kas sagatavo un /vai pasniedz édienu, un
kvalitativas, drosas izejvielas.

3.1. Visparéjas higiénas prasibas telpam

3.1.1 Lauku tdrisma mitnés, kur tiek sniegts edinasanas pakalpojums, ir Sadas
telpas vai vietas:

= Virtuve, kura tiek sagatavots édiens viesiem. Ta var bat atseviska Sim
nolGkam iekartota telpa, vai saimnieku pasu virtuve.

» Edamistaba - telpa, kura tiek pasniegts édiens un viesi ietur maltiti. T3 var bat
atseviSska telpa vai ari apvienota ar dzivojamas istabas funkcijam,
izmantojama tikai viesiem vai koplietoSana ar saimnieku gimeni, sadalot
lietoSanas laikus vai norobeZota (pieméram, ar aizslietni atdalita) telpas dala.

= Papildus ir jabat vietai/telpam, kur tiek uzglabati produkti: pieliekamais ar
plauktiem vai skapiSi produktiem, kuri uzglabajami sausa vieta istabas
temperatlra; pagrabs, ledusskapis, saldétava paréjam produktu grupam
atkariba no nepiecieSama uzglabasanas temperatiras rezima.

= Briva daba var ierikot édiena gatavoSanas jeb piknika vietu, kura var but
ugunskura vieta, grils, darza mébeles, atkritumu tvertne.

3.1.2. Visas telpas, kuras tiek uzglabats, gatavots, servéts édiens, ir jauztur tiras, laba

tehniska stavokli:

= Ventilacijas sistemas jauztur laba kartiba, nodrosSinot labas védinasanas
iespéjas (atverams logs, kam pielikts siets, vai piespiedu ventilacija).

= Griestus vai jumta iek$éjo apdari (ja nav griesti) projekté un izbave t3, lai
noverstu netirumu uzkrasanos, ka ari kondensata un peléjuma veidoSanos un
sveSkermenu noklGsanu partika. Telpu griesti ir viegli kopjami, tiri, uz tiem
nedrikst bat putekli, zirnek]u tikli, insektu atstatas pédas, peléjums un citi
netirumi.

= Gridas virsmas jauztur laba stavokli. Telpu grida ir tira, viegli mazgajama,
tada, ko iespéjams, to nebojajot, mazgat ar lielu ddens daudzumu un, ja
nepieciesams, ar dezinfekcijas lidzekli. Piemérotaks materials ir flizu grida vai
linolejs, var but arl krasota vai lakota délu grida, tacu var izmantot art citus
mazgajamus un netoksiskus materialus. Gridas segums nedrikst bt ar
redzamiem bojajumiem (sasistas flizes, ieplisis vai izdilis linolejs, nobruzata
krasa vai laka).

= Sienu virsmas uztur laba stavokli. Sienas ir viegli tiramas, ja nepiecieSams,
mazgajamas un dezinficéjamas. Tas var but flizeétas, krasotas, aplimétas ar
mazgajamam tapetém vai no cita piemérota gluda un netoksiska materiala,
ko var mazgat. Uz sienam nedrikst bt putekli, insektu atstatas pédas,
peléjums un citi netirumi.
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Logus un citas atveres izblveé ta, lai novéerstu netirumu uzkrasanos. Logi ir ar
tiram, nesaplaisajusam ratim. Logu ramiji ir viegli mazgajami. Logus, kurus
izmanto védinasanai, apriko ar viegli nonemamiem un tiramiem sietiem
aizsardzibai pret insektiem. Ja atvérto logu dé] varétu rasties edienu
piesarnojums, tad édienu gatavosanas laika logiem jabat aizvértiem.

Durvim jabut tiramam un mazgajamam. Tas ir tehniski laba stavokli, bez
redzamiem bojajumiem. Durvim jaizmanto gludas un Gdens izturigas virsmas.
Durvis pilntba noslédz durvju aili, kas nepielauj grauzéju ieklasanu telpas.
Telpas, kuras notiek darbibas ar partiku, nodrosina ar dabisko un/vai maksligo
apgaismojumu, lai butu laba redzamiba, seviski édienu gatavosanas un trauku
mazgasanas vietas.

3.2. Higienas prasibas virtuvei

3.2.1.

3.2.2.

3.2.3.

Virtuve ir iekartota vieta mazgasanai — vismaz viena izlietne ar tekosu tdeni
(aukstu vai aukstu un karstu). Ja ta ir viena, kopéja mazgasanas vieta
(izlietne), tad ievero (izstrada) veicamo darbu secibu, lai izvairitos no partikas
piesarnojuma iespéjas:

nodrosina, lai visas lietas tiktu mazgatas atseviski, tas ir, nav pielaujams
mazgat rokas, ja izlietné atrodas trauki vai partikas produkti;

péc katra partikas produkta mazgasanas izlietni izmazga ar mazgasanas
lidzekli;

traukus mazga izlietné un skalo zem tekoSa Udens péc maltites
pagatavosSanas. Ja nepiecieSams traukus un darba rikus mazgat maltites
gatavosSanas laika, tad pirms partikas produktu mazgasanas izlietni rupigi
izmazga.

Virtuvé ir iertkota kanalizacija, kas nodroSina sadzives noteklidenu
aizplisanu, neveidojot to uzkrasanos izlietné. Izlietne regulari jatira un
jadezinfice.

Virtuvé ir nodalita atseviska vieta tiriSanas un mazgasanas lidzeklu
uzglabasanai - neliela telpa, slégta nisa vai slégts skapitis, kur tiek glabats
aprikojums un lidzekl|i tiriSanai un mazgasanai.

3.3. Higienas prasibas paligtelpam

3.3.1.

Atbilstosi iespéjam, lauku tdrisma mitné iertko Sadas paligtelpas:

pagrabu vai noliktavu - ta ir vésa telpa, kura tiek glabatas saknes, darzeni,
konservi, dazkart art augli;

noliktavu - pieliekamo vai skapiSus - ta ir vieta virtuve vai atseviska telpa pie
virtuves vai priekSnama, kura tiek uzglabati partikas produkti (parasti, dazadi
sausi, birstosi partikas produkti, pieméram, milti, putraimi, makaroni, zirni,
pupas, garsvielas; dazkart ari medus, ella, un tml.), kas glabajami istabas
temperatura.
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Paligtelpas ieriko plauktus un nodalijumus, lai dazadus partikas produktus
varétu uzglabat atdaliti citu no cita. Tos izgatavoto no viegli tirama,
mazgajama un nepiecieSamibas gadijuma dezinficejama materiala.

Paligtelpas uztur tiras un nodrosina ar apgaismojumu un ventilaciju.

Ja paligtelpas tiek uzglabati saimnieka privatajai lietoSanai un viesiem
paredzétie partikas produkti, tos uzglaba atseviskos plauktos vai nodalijumos.

Uzglabatajiem partikas produktiem jabut noraditam realizacijas datumam. Pirmo
izlieto produktu, kuram atrak beidzas deriguma termins.

3.4. Higienas prasibas telpu uzkopsSanai

3.4.1.

3.4.2.

3.4.3.

3.4.4.

3.4.5.

3.4.6.

3.4.7.

Visas telpas, kur notiek darbibas ar partiku, uztur tiras.

Gridas, sienas ap darba virsmam, ka ari darba virsmas mazga katru dienu péc
darba pabeigsanas, ja darba specifika prasa, ari biezak. Pieméram, ja nav
iespéjams nodrosinat atseviSkas darba vietas, tad ieplano un attiecigi sadala
darbibas laikus (saplano darbibu secibu), un péc katras darbibas darba virsmu
mazga un dezinfice.

Reizi nedéla, ja nepiecieSams, biezak, gridu mazga ar specialu mazgasanas vai
dezinfekcijas Iidzekli. Lieto tikai partikas aprites telpam paredzétus
mazgasanas un dezinfekcijas lidzek]us.

Reizi nedél3, ja nepiecieSams, biezak, sienas un griestus attira no putekliem.
Logus, durvis mazga péc vajadzibas, lai nodrosinatu to tiribu.

Veicot telpu uzkopsanu, janodroSina, lai Sis darbibas neraditu partikas
piesarnojumu. Lai to nodrosinatu, jaraugas, lai veicot uzkopsanas darbus,
telpa neatrastos val€ji partikas produkti vai dzeramais tdens.

Mazgasanas un dezinfekcijas lidzeklus uzglaba atbilstoSi markétos originalos
iesainojumos, pudelés, maisinos u.c., speciali tam paredzéeta telpa vai vieta.
Mazgasanas un dezinfekcijas lidzeklu lietoSanas instrukcijas ir novietotas t3,
lai ar tam varétu iepazities ikreiz, kad rodas nepiecieSamiba lietot konkréto
dzekli.

3.5. KaitékJu un grauzéju apkarosana

3.5.1.

Profilaktiskas dezinsekcijas un deratizacijas pakalpojumus objekta vai
teritorija veic 1pasi apmacits darbinieks — dezinfektors, kuram ir videja
izglitiba vai profesionala pamatizglitiba un kur$ ir apguvis dezinfektora
macibu programmu. Ari saimnieks vai vina darbinieks var iegtt apmacibu, un
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sanemt So apliecibu. Saimnieks veic virkni pasakumu, lai nepielautu grauzéju
un insektu klatbatni uznémuma:

partikas aprité iesaistitas telpas uztur tiras;

visas Skirbas un plaisas sienas un gridas aiztaisa;

visus atveramos logus, ventilacijas un kanalizacijas ldkas nodroSina ar
atbilstoSiem viegli nonemamiem un tiramiem sietiem;

partikas produktus uzglaba tikai slegtos traukos vai iesainotus uz paliktniem
vai plauktos, skapisos;

regulari kontrolé partikas produktus, vai ar tiem virtuvé netiek ienesti ari
kaitekli vai grauzeji;

noliktavas telpas un pagrabos partikas produktus nedrikst uzglabat
virtuvé neuzglaba bojatus produktus un neuzkraj partikas atkritumus;

regulari parbauda, vai uznémuma nav redzamas kaitéklu vai grauzéju pédas
(mésli, urins, gruzi, sagrauzti materiali un partikas produkti).

Ja saimnieks konstaté kaitéklu vai grauzéju klatbltnes pazimes, saimnieks
nekavéjoties pieaicina deratizacijas un dezinfekcijas specialistus vai veic pats
nepiecieSamos pasakumus, ja ir izgajis apmacibu.

Lai nepielautu grauzéju klatbutni un savlaicigi veiktu profilaksi, ieteicams slégt
llgumu ar sava rajona deratizacijas un dezinsekcijas firmu vai iziet Ministru
kabineta noteikumos Nr.618 noteikto 25 stundu apmacibas kursu, sanemot
apliecibu, kas lauj pasam veikt nepiecieSamos pasakumus.

3.6. Higiénas prasibas priekSmetiem, materialiem un iekartam

3.6.1.

3.6.2.

3.6.3.

Visiem priekSmetiem, piederumiem un iekartam vai virsmam (galds, delsi
utt.), ar kuram nonak saskaré partika, ir jabat tehniska kartiba, bez
redzamiem bojajumiem (iedobém, rievam) un ridpigi nomazgatiem, ka ari
ieteicams péc saskarsmes ar jélproduktiem (svaigas zivis, gala, olas) tos
dezinficét, 1pasi tad, ja Sis pats priekSmets tiek izmantots cita produkta
sagatavosana.

Visam iekartam un darba instrumentiem, kuri atrodas tieSa saskaré ar
partiku, ir jabat izgatavotiem no materiala, kas:

neparvada toksiskas vielas, smarzu vai garsu;

ir izturigi pret koroziju;

ir neabsorbéjosi;

iztur vairakkartigu tiriSanu un dezinfekciju;

ir gludi, bez spraugam un plaisam.

un citiem materialiem un priekSmetiem, kas nonak tiesa saskaré ar
partiku, vai to markéjuma jabut skaidri redzamam simbolam (attela)
vai materialu un priekSmetu pavaddokumentos, vai uz to markéjuma, vai
iepakojuma jabat redzamam uzrakstam ,Partikai” vai 1paSam noradijumam

Uz plastmasas, keramikas, regenerétas celulozes, papira un kartona Q?
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3.6.4.

3.6.5.

3.6.6.

3.6.7.

3.6.8.
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par materiala vai priekSmeta lietoSanu saskaré ar partiku, pieméram: ,
Partikas pléve” ,” Partikas maisini” u.c. Par materialu un priekSmetu lietosanu
var noradit to nosaukums — , zupas karote”, , kafijas automats”, , sulu
spiede” u.c.

Visam virsmam (galds vai délisi), kas nonak saskaré ar partiku, jabat tehniska
kartiba, no atbilstosa partikai nekaitiga materiala (plastmasas vai koka). Koka
virsmas saskaré ar partikas produktiem ieteicams izmantot:

Blukus - galas cirSanai;

Plauktus - siera gatavosanai;

Veltnus(rullus) - miklas veltnésanai un dazadu piedevu sasmalcinasanai;
Abras, kublus, maizes lapstas (lizes), lapstinas, karotes, veidnes, galda virsmas
maizes un konditorejas izstradajumu veidoSanai un grieSanai, platnes,
plauktus un stativus;

Délus augu valsts produktu (darzenu, auglu, saknu, garSaugu un ogu)
smalcinasanai (grieSanai);

Mucas alum, vinam, brendijam;

IrbuliSus un kocinus ésanai, kocinus saldéjumam un saldumiem;

Platnes marmeladei, zefiram un konfektém;

Citu aprikojumu, ja tas nepiecieSams tehnologiska procesa nodrosinasanai vai
to nevar aizstat ar citu materialu

Plits (elektriska vai gazes un/vai malkas). Tai jaatbilst visam ugunsdrosibas
prastbam. Ja tiek lietota malkas plits, tad malkai ir jaatrodas speciali Sim
nolikam paredzéta vieta. JanodrosSina, lai malkas gruZi nepiesarnotu partiku.

Tvaika nosucejs. Virs plits jabut efektivai tvaiku uzstksanas iericei, vélams ar
vairaku reZimu ventilatoru. Tai ir jabut aprikotai ar viegli tiramiem vai
mainamiem sietiem/ filtriem, vai/un jabat iespéjai tirit ventilacijas Sahtu.

Ledusskapis un /vai saldéjamas iekartas. Tam jabat laba tehniska stavokli,
atbilstosa izméra (viens vai vairaki), lai nodroSinatu értu, partikas droSuma
prastbam atbilstoSu novietoSanu un temperatiiras rezima uzturésanu izejvielu
un gatavo édienu glabasanas laika.

Uzglabajot partikas produktus, nodrosSina, lai éSanai gatavie produkti vai
édieni nesaskaras ar jelproduktiem — galu, zivim, olam.

Uzglabajot partikas produktus ledusskapi/saldétava ir jaievéro uz produktu
iesainojuma vai etiketes noraditie uzglabasanas nosacijumi (temperatdra un
uzglabasanas ilgums, deriguma termins). Uzglabajot atvésinatus un
sasaldéetus produktus, regulari méra temperatiru ledusskaprt vai saldétava un,
ja nepiecieSams, art produkta saskana ar st dokumenta 2. pielikumu. Ja viena
ledusskapt tiek glabati produkti saimnieka gimenei un viesu édinasanai, tad
prasibas attiecas uz visiem produktiem, kas atrodas ledusskapi/saldétava.
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Lai nodroSinatu temperataras reZima kontroli, jabat iespéjai ledusskapt merit
temperatiru — jabat pieejamam vismaz vienam termometram, vélams
kalibretam (verificétam). Ja tada nav, tad saimniekam javeic termometra
testésana (salidzinasana) ar kalibrétu meérinstrumentu vai javeic ta parbaude,
pamatojoties uz fizikas likumiem = Gdens variSanas temperattra = 1002C un
ledus kuSanas temperatira = 0°2C. Ja konstatéta nobide, ta jaieregistre
“Temperatdras kontrole ledusskapi” Zurnala. Termometrs nedrikst bat
izgatavots no stikla, bet tam jabut specialam partikas aprité izmantojamam
termometram (plastikata vai no cita speciala materiala). Lai nepiecieSamibas
gadijuma meéritu temperatlru produkta iekSpusé, ieteicams adatas tipa
termometrs. Temperatiras rezims tiek registréts “Temperatlras kontrole
ledusskapt “ Zurnala (2. pielikums).

Visas iekartas un darba instrumentus, kurus lieto jelproduktu (gala, zivis, olas)
apstradei, rapigi mazga. Ja iespéjams, jélproduktu un termiski sagatavotu
produktu apstradei izmanto atseviskus darba instrumentus, kurus atbilstosi
marké (izmanto dazadas krasas instrumentus, vai specialie iezimé). Piemeérs:
jélas galas griesanai nazis ar zalu rokturi - termiski apstradatai ar sarkanu. Ja
tomeér nazi vai citu darba instrumentu lieto dazadu produktu apstradei, péc
mazgasanas tos ar1 dezinficé.

3.7. Higienas prasibas partikas transportésanai

3.7.1.

3.7.2.

3.7.3.

3.7.4.

3.7.5.

3.7.6.

3.7.7.

Saskana ar grozijumiem kas veikti Partikas aprites uzraudzibas likuma, nav
nepiecieSams sanemt atlauju transportlidzeklim, ar kuru parvada partiku.

Partikas parvadasanai izmanto tirus un laba tehniska stavokll uzturétus
transportlidzek|us.

Nefasétus partikas produktus parvada speciali markétos konteineros vai
slegtos traukos, kuri aizsarga partiku no piesarnoSanas, tai skaita no
putekliem.

Konteineram jabat izgatavotam no materiala (pieméram, plastmasas, kas
domata partikas produktiem), ko var viegli mazgat un vajadzibas gadijuma
dezinficét.

Neapstradatas saknes un darzenus drikst parvadat valéjas koka kastés vai
maisos, atseviski no paréjiem partikas produktiem, nodroSinot produktu
nepiesarnosanu.

Traukus vai konteinerus marké ar uzrakstu (pieméram, “Partikai” vai, noradot
konkréetos produktu nosaukumus), vai ari atzime citadi (piemeéram, atskirigam

krasam vai ar specialam uzlimem).

Parvadajot partikas produktus no tirdzniecibas vietas uz patérésanas vietu,
ievéro/nodrosina to uzglabasanas temperatdras rezimu:
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Parvadajot karstos édienus, ir jabat speciali partikas produktu parvadasanai
konstruétiem termosiem, kas nodroSina vismaz + 602 C temperaturas
saglabasanu.

Termiski apstradatas atdzesétas partikas temperatira ir jasaglaba [iment +4¢
C (pirktajiem produktiem — péc markéjuma), bet uz 1su laiku ta var
parvadasanas laika ari pacelties lidz +102 C, tapéc izmanto aukstuma somas,
termosus.

Termiski apstradatas sasaldétas partikas temperatira parvadasanas laika ir
jasaglaba -182C liment un zemak, bet uz 1su laiku ta var pacelties lidz -1229C,
tapéc nepiecieSama atbilstosa ierices temperatiiras uzturésanai.

Lai nodroSinatu partikas produktiem nepiecieSamo temperatiru, ieteicams
parvadasanai izmantot specialus konteinerus, kas dod “termosa” efektu.
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4.1. Higiénas prasibas partikas produktiem

Partikas produktiem, kurus saimnieks audzé vai ieglst pats, jabat droSiem un, lai
realizétu produkciju vai gatavotu maltiti tdristiem no tas, saimniekam, atbilstosi
normativo aktu prasibam, sava darbibas joma jaregistré Partikas veterinara dienesta
regionalaja struktdrvienibas nodala.

4.1.1.

4.1.2.

legadajoties partiku, izvélas piegadatajus, kuri registréti vai atziti Partikas un
veterinaraja dienesta. Pirms ligumu slégSanas ar piegadatajiem vélams
iepazities ar paréjo klientu atsauksmém par uznémuma darbu, ka ari, ja
iespéjams, parliecinaties, vai uznémuma darbiba rada parliectbu par
iegadatas partikas droSumu. Tas nepiecieSams, lai partika nenonaktu
produkti, kuru audzésanas vai iegusanas laika pielauts:

nepareizi lietotas veterinaras zales,

nepareizi lietoti augu aizsardzibas lidzekli un mineralmeésli,

vakti augi, kas augusi lielo celu malas,

nezinamas (nepazistamas) meza ogas un sénes

liellopu un clku gala, kas kauta majas apstaklos (jabdt kautai registrétas
kautuves)

Lai izpilditu normativajos aktos noteikto prasibu — nodrosSinat partikas
produktu izsekojamibu, uznémuma veic partikas produktu registru “Produktu
izsekojamibas zurnala” (skat. 3.pielikumu). Produktu izsekojamibas Zurnala
atzime tikai pasrazotus partikas produktus vai tos, kuru iegadi apliecina EKA
ceki vai citi attaisnojuma dokumenti, un kuros nav produkta nosaukuma.
Stingras uzskaites pre€u pavadzimes-rékini tiek registréti atbilstoSi LR
pastavosajam gramatvedibas likumam.

Produktu izsekojamibas Zurnala norada produkta iegades datumu, deriguma
terminu, iegades vietu, iegades dokumenta numuru, produkta nosaukumu,
daudzumu, iepakojumu, uzglabasanas temperatiru.

Ja partikas produkti tiek piegadati ar prec¢u pavadzimeém-rekiniem, tad tas tiek
registrétas un saglabatas atbilstoSi gramatvedibas un finansu organizacijas
normativajiem aktiem.

legadajoties tirdzniecibas vietas jau gatavu lietoSanai fasétu partiku vai ari
fasetus partikas produktus talakai apstradei (izejvielas maltites pagatavosanai
viesiem) ir japarliecinas:

vai nav beidzies deriguma termins;

vai ta ir marketa atbilstoSi noteikumiem, kas nosaka, ka prec¢u markéjums
atrodas labi redzama vieta uz primara iepakojuma vai uz attiecigajai partikas
precei pievienotas etiketes. Par markejuma atbilstibu patiesajiem raditajiem
(deriguma terminu, uzglabasanas temperatiru) un faséjuma saturam,
atbildigs ir partikas uznémumes, kas partiku razojis, faséjis;
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= vai nav bojats iepakojums;
® vai ar manu organiem (redzi, tausti, oZu) nav konstatéjamas partikas
Tpasibu pasliktinasanas.

Augu izcelsmes produktu primara razoSana un tieSa piegade gala
pateretajam. Audzéjot kultivEtos augus vai vacot savvalas ogas, auglus,
riekstus, sénes, ka art bérzu un klavu sulas, nodrosina kalendara gada tiesi
piegadato produktu apjoma uzskaiti, dokumentéjot informaciju par produktu
nosaukumu, apjomu, ieguves vietu, laiku, lietotajiem biocidiem un augu
aizsardzibas Iidzekliem, ka ari péc Partikas un veterinara dienesta
amatpersonas pieprasijuma uzrada uzskaites dokumentus. Augu izcelsmes
produkti jaizlieto talit péc savaksanas vai jauzglaba piemérotos apstaklos, kas
nerada to bojasanos vai ipasibu pasliktinasanos. Ja Sie partikas produkti tiek
uzglabati, tad ir jaatzimé, kad tie savakti un novietoti uzglabasana. Tie, tapat
ka veikala pirktie produkti, jaieraksta produktu izsekojamibas Zurnala,
noradot piegadataju (ari sevi).

Maltites pagatavos$anai izmantojot savus privati audzétos vai vaktos partikas
produktus (saknes, darzenus, auglus, ogas, garSaugus u.c.), ka arT no tiem
razotos konservus® (ievarjjumus, kompotus, sulas, skabétus kapostus, gurkus
u.c.), ir jabat gatavosanas receptei. Ja kompotu/konservu gatavosanai tiek
izmantoti metala vacini, tad receptés paredzéta sterilizacijas temperatira +
80°C nenodrosina produkta nekaitigumu - dross sterilizacijas rezims = 120°C,
tapéc gatavot viesiem domatus konservus ar metala vaciniem nav atlauts, ja
nevar nodrosinat So temperatiru.

Prasibas govs svaigpiena apritei nelielos apjomos. Realizét pasu razotu vai
iegadaties svaigpienu ir atlauts no piena razotaja, kurs$ Partikas un veterinara
dienesta teritorialaja struktrvieniba ir sanémis piena realizacijas atlauju.
Prasibas olu piegadei neliela apjoma. Dejéejvistu, pérlu vistinu, paipalu, titaru,
zosu, pilu, balozu, fazanu un irbju olas iegadaties/realizét atJauts no razotaja,
kura majputnu ganampulks ir registréts un sanémis olu realizacijas atlauju.

Prasibas medijamo dzivnieku vai to galas apritei. Medijumu galu realizét vai
iegadaties atlauts no piegadataja, kur$s medijumus apstrada medijamo
dzivnieku apstrades vieta, kas atzita vai registréta PVD un nomedita dzivnieka
liemenis, ta dalas un subprodukti ir markéeti atbilstosi partikas apriti
reguléjosSo normativo aktu prasibam.

Prasibas majputnu un zakveidigo galas apritei nelielos daudzumos. Majputnu
un zakveidigo galu realizét vai iegadaties atlauts no saimniecibam, kuru
ganampulka novietnes un kausanas telpas ir registréetas PVD.

! Var izmantot vadlinijas ,,Auglu un darzenu konservu razosana. Konservésanas alternativas metodes”
(2017. g.), kas publicetas Zemkopibas ministrijas majas lapa:
https://www.zm.gov.Iv/public/files/lCMS_Static Page_Doc/00/00/01/11/51/vadlinijas_konservesanas a

Iternativas_metodes 08102017.pdf
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4.1.8. Prasibas svaigu zvejas produktu apritei neliela apjoma. Svaigus zivju
produktus atlauts realizét vai iegadaties no zvejniekiem, kuriem ir zvejas
atlauja (licence) un speciala atlauja (licence) komercdarbibai zvejnieciba
zvejai iekSéjos Udenos vai Baltijas jlras un Rigas jaras [ia piekrastes Gdenos
vai no Partikas un veterinaraja dienesta registrétas vai atzitas zivju
audzetavas, un kuri ir registréjusies PVD.

Partikas produktus (izejvielas, sastavdalas, pusfabrikatus un gala produktus) uzglaba
apstaklos, kas novers to bojasanos un aizsarga no piesarnojuma. Produktus uzglaba
atbilstosa temperatira, ja nepiecieSams, slégtos markétos traukos.

4.2. Higiénas prasibas dzeramajam udenim

Dzerama Udens obligatas nekaitiguma un kvalitates prasibas, monitoringa un
kontroles kartibu nosaka MK noteikumi Nr. 671 ,Dzerama udens obligatas
nekaitiguma un kvalitates prasibas, monitoringa un kontroles kartiba”.

Dzeramais udens nedrikst saturét mikroorganismus, parazitus un vielas tada
daudzuma (skaita vai koncentracija), kas rada draudus patérétaju veselibai. Dzerama
udens nekaitiguma un kvalitates prasibas noteiktas So noteikumu 1. pielikuma (1.; 2.
punkts).

4.2.1. Dzerama U4dens monitorings tiek veikts ar mérki nodrosinat
patérétajiem nekaitiga un drosa dzerama udens piegadi. Dzerama udens
monitoringa veikSanu lauku tlrisma mitné organizé un finansé lauku
tdrisma mitnes saimnieks.

4.2.2. Dzerama udens analizes javeic katra lauku tlrisma mitné, kur razo partiku
vai nodarbojas ar tas sagatavosanu, apstradi un pasniegSanu - tatad
neatkarigi no ta, vai maltiti gatavo un pasniedz saimnieks, pieaicinats pavars
vai viesi paSi. Ja dzeramais udens tiek piegadats pa centralizétam
udensapgades sistémam, javeic vienigi kart€jais monitorings. Ja izmanto
dzilurbumu, aku u.c. — javeic gan kartéjais, gan auditmonitorings, ka ari
radioaktivo vielu raditaju monitorings.

4.2.3. Dzeramais udens, kas tiek piegadats pa centralizétam Udensapgades
sistemam:

4.2.3.1. Dzeramo udeni izmanto par partikas sastavdalu vai dzeramo Udeni
neizmanto par partikas sastavdalu, bet razo partiku un nodarbojas ar tas
sagatavosanu vai apstradi, tai nonakot tiesa saskaré ar dzeramo Udeni
(piemeéram, mazga produktus u.c.) — kartéjo monitoringu veic reizi 2

gados (Noteikumu Nr. 671 23., 23.3. punkts).
4.2.3.2. Dzeramo udeni izmanto tikai karsto dzérienu, pieméram, kafijas, téjas
pagatavos$anai vai nerazo partiku un nenodarbojas ar tas sagatavosanu vai
apstradi, vai art veic darbibas ar partiku tai nenonakot tiesa saskaré ar
dzeramo udeni (pieméram, édienu pasniegSana, fasétu produktu
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tirdznieciba, édienu uzsildiSana u.c.) — kartéjo monitoringu neveic
(Noteikumu Nr. 671 22., 22.3. punkts).

Karteja monitoringa programma ar Veselibas inspekciju nav jasaskano
(Noteikumu Nr. 671 16. punkts), nosakamie raditaji noteikti Noteikumu
Nr. 671 2. pielikuma 1.2 punkta.

Ja monitoringa konstatéta dzerama udens neatbilstiba — uznémums
nedélas laika rakstiski informé Veselibas inspekciju valsts parvaldes
pakalpojumu portala, izmantojot e-pakalpojumu “Dzerama udens
testéSanas parskatu iesniegSana Veselibas inspekcijai” un PVD attiecigo
struktrvienibu (Noteikumu Nr. 671 45.3. punkts).

4.2.4. Dzeramais tudens, kas tiek iegtts no dzilurbuma, akas u.c.:

4.2.4.1.

4.2.4.2.

4.2.4.3.

4.2.4.4.

4.2.4.5.

Dzeramo udeni izmanto par sastavdalu vai tikai karsto dzérienu,
pieméram, kafijas, téjas pagatavoSana, ja gada videjais diennakts
piegadata Gdens daudzums ir lidz 100 m® (Noteikumu Nr. 671 15. punkts;
2. pielikuma 3. punkts (3.1., 3.2. punkts, 12. piezime), 20." punkts, 58.
punkts, 3. pielikums):

= kartéjais monitorings — reizi gada;

= auditmonitorings — reizi gada (Veselibas inspekcija analizu biezumu
var samazinat, bet ne retak ka lidz vienam paraugam sesu gadu
laikposma. Veselibas inspekcija nosaka, kurus parametrus var
nenoteikt audita parbaudé);

» radioaktivo vielu raditaju monitorings (radons, tritijs, indikativa
doza) — veic tikai tad, ja uzsakta darbiba ar jaunu tdens piegades
avotu (58. punkts, 3. pielikums).

Dzeramo udeni neizmanto par partikas sastavdalu, bet razo partiku un
nodarbojas ar tas sagatavoSanu vai apstradi, tai nonakot tiesa saskare ar
dzeramo UGdeni (pieméram, mazga produktus u.c.) (Noteikumu Nr. 671 23.
(23.2.) punkts):

= kartéjais monitorings — reizi divos gados;

= auditmonitorings — nav javeic;

» radioaktivo vielu raditaju monitorings (radons, tritijs, indikativa
doza) — veic tikai tad, ja uzsakta darbiba ar jaunu Udens piegades
avotu (58. punkts, 3. pielikums).

Monitoringa programma jasaskano ar Veselibas inspekciju (Noteikumu
Nr. 671 16. punkts). Kartéja monitoringa nosakamie raditaji noteikti MK
Noteikumu Nr. 671 2. pielikuma 1.2. punkta. Auditmonitoringa nosakamie
raditaji noteikti MK Noteikumu Nr. 671 2. pielikuma 2. punkta.

Par monitoringa rezultatiem (atbilstoSiem un neatbilstoSiem) uznémums
informé Veselibas inspekciju valsts parvaldes pakalpojumu portal3,
izmantojot e-pakalpojumu “Dzerama Udens testéSanas parskatu
iesniegSana Veselibas inspekcijai” un PVD attiecigo teritorialo
strukttrvienibu (MK Noteikumu Nr. 671 44., 45.3 punkts).

Ja rezultati neatbilstoSi — komersants nedélas laika rakstiski informé
Veselibas inspekciju un PVD attiecigo strukttrvienibu (MK Noteikumu Nr.
671 45.3. punkts).
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Dzeramo udeni lauku tlrisma mitnés nodrosSina tikai speciali dzeramajam
udenim domatos traukos vai udensvada.

Ja dzeramais Udens tiek uzglabats specialos traukos, tad pirms katras
atkartotas uzpildiSanas, traukus rapigi izmazga un Zave.

Dzeramo udeni klientiem var nodrosinat ari, iegadajoties no dzerama udens
piegades firmam, kas to piegada atbilstosa faséta veida (pieméram, Venden
u.tml.), vai ari no centralizéta Gdensvada (ciematos, mazpilsétas).

4.3. Higiénas prasibas partikas atkritumiem

4.3.1.

4.3.2.

4.3.3.

4.3.4.

4.3.5.

4.3.6.

4.3.7.

Partikas atkritumiem ieriko specialu trauku ar vaku, kuru novieto virtuve t3,
lai tas nenonaktu saskaré ar izmantojamiem partikas produktiem un
neraditu piesarnojuma draudus. Atkritumu tvertnés atkritumu savak$anai
izmanto plastmasas maisus. Piemérotak ir izmanot atkritumu tvertnes,
kuras var atvért bez roku palidzibas, seviski pie roku mazgasanas vietas.

Atkritumu tvertnes iztukSo katru dienu péc darba pabeigSanas, vai biezak,
ja tas ir nepiecieSams. Péc iztukSo$anas tvertni izmazga un, ja nepiecieSams,
dezinfice, ka ari ieklaj tiru atkritumu maisu.

Atkritumus uzglaba tikai speciali Sim nolikam paredzétas vietas.

Partikas atkritumus (iznemot dzivnieku izcelsmes partikas atkritumus),
atkariba no saimniecibas specializacijas Skiro, lai, atkariba no to veida,
izbarotu majlopiem vai majputniem, vai kompostétu.

Dzivnieku izcelsmes partikas produktu atkritumus — galu, pienu, olas (gan
no termiski apstradas partikas, gan jélajiem blakusproduktiem), ka ari
cepSanai izmantoto ellu kategoriski nedrikst izmantot produktivo
majdzivnieku édinasanai, pieméram, cuku, vistu, zosu, pilu, trusu, govju,
kazu u.c. (iznemot kazokzvérus, kuru galu neizmanto cilvéku partika). Nav
ierobezZota augu valsts blakus produktu izmantosana.

Dzivnieku izcelsmes partikas produktu atkritumus ir pielaujams izbarot
istabas majdzivniekiem, pieméram, sunim un kakim.

Partikas un citu sadzives atkritumu izvesanai nepiecieSamibas gadijumos ir
janoslédz attiecigs ligums ar sadzives atkritumu savacéju firmu.
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5.1. Ja lauku tdrisma mitné édienu gatavosana ir iesaistits vairak ka viens darbinieks,
saimnieks nosaka darbus, kuros darbiniekam javeic obligata veselibas parbaude, un
apstiprina o darbu sarakstu.

Darbinieki tiek pienemti darba tikai péc obligato veselibas parbauzu veikSanas pie
sava gimenes arsta un gimenes arsta atzinuma par atlauju stradat partikas aprite
sanemsanas. Saimnieks apliecina gimenes arsta izdota atzinuma kopiju un nodrosina
tas uzglabasanu.

5.2. Darbinieks nestrada ar partiku gadijumos, ja ir sekojosi simptomi:
= caureja;
= vemsSana;
= adas, glotadu vai acu abolu dzelte, kas paradijusies nesen;
= paaugstinata kermena temperatdara ar:

o sapém kakla;

o iesnam;

o klepu;

o galvassapém;

o adas izsitumiem, kas paradijusies nesen;

= drudzis;
= 3adas bojajums (t.sk. apdegums, brice, augonis) ar iekaisumu vai
sastrutojumu;

= strutaini izdalijumi no acim, ausim, deguna.

Ministru kabineta noteikumi Nr. 447 nosaka to infekcijas slimibu sarakstu, ar kuram
saslimusas vai inficétas personas un personas, par kuram ir radusas profesionali
pamatotas aizdomas, ka tas saslimusas vai inficéjusas ar So slimibu, aizliegts stradat
partikas aprité (sk. pielikuma).

5.3. Saimnieka un darbinieku pienakums, stradajot ar partiku, ir:

= veikt obligatas veselibas parbaudes, atsakot darbu péc saslim$anas ar
akltu zarnu infekciju vai ka kontaktpersonai;

= nestradat ar partikas produktiem, ja ir jutamas slimibas pazimes, un par
katru saslimsanu zinot saimniekam;

= ja glst brici vai ievainojumu, partraukt rikoties ar partiku vai saskarties ar
partikas kontaktvirsmam lidz bridim, kamér ievainojums ir apstradats un
pilniba nosegts ar drosi nostiprinatu, Gdensnecaurlaidigu plaksteri;

= ir iegadata un atrodas viegli pieejama vieta aptiecina pirmas palidzibas
sniegSanai;

= nesmeket telpas, kur rikojas ar partiku;

= neklepot un neskaudtt tiesi uz partikas produktiem;

= stradajot ar partiku, nevalkat juvelierizstradajumus (gredzenus, auskarus);

= jzvairities no stipru smarzu un krému lietosanas.
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5.4. Lauku tdrisma mitnu saimnieks (vai vina algoti darbinieki), gatavojot maltiti
viesiem, ievéro personigo higiénu un valka tiru un piemérotu darba apgérbu,
priekSautu vai specialu tikai Sim nolikam $Gtu térpu.

5.5. Laba personiga higiéna ir svarigs priekSnoteikums drosas un nekaitigas partikas
aprité. Kaitigas baktérijas var bt uz vesela cilvéka adas, muté, deguna dobuma un
citur, tapéc |oti batiski ir regulari mazgat rokas. Rokas mazga un nepiecieSamibas
gadijuma dezinfice:

= pirms darba uzsaksanas;

= péc darba partraukumiem;

= péctualetes apmekléjuma;

= pécdarba arjelo partiku;

= pécievainojumu un rétu apstrades;

= péc uzkopsanas darbiem;

= péc darbibam ar atkritumiem;

= péc citam netiram darbibam.

5.6. Kopjot rokas, darbiniekiem jaievéro, lai nagi batu isi, nelakoti, tiri.

5.7. Lauku tlrisma mitnes saimnieks ir atbildigs, lai personals, kas veic darbibas ar
partiku, tiktu uzraudzits, instruéts un apmacits partikas higiénas jautajumos atbilstosi
veicamajam darbam. Darbiniekiem, kuriem ir profesionala izglitiba kada no partikas
nozares specialitatém, higiénas macibas nav nepiecieSamas, paréjie darbinieki,
stajoties darba un atkartoti vienu reizi tris gados noklausas lekciju “Minimalas
higiénas prasibas partikas uznémuma”. Gadijumos, ja darbinieks, kurs uzsak darbu
partikas aprité, ir ieguvis profesionalo kvalifikaciju partikas nozarée, bet nav stradajis
3 gadus vai art macibas ir beidzis ne agrak ka pirms 12 ménesiem, kurss ir janoklausas
tikai vienu reizi - stajoties darba. Atkartotas macibas nav nepiecieSamas.
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6.1. Partikas produktu (izejvielu) pienemsana

6.1.1.

6.2.

6.2.1.

6.2.2.

Edienu gatavo$anai saimnieks izvélas kvalitativas un droas pasraZotas vai
sava saimnieciba iegutas izejvielas/partikas produktus.

Pasltot rupnieciski razotus produktus, vizuali izvérté piegadataja transporta
lidzekla tiribu un ta atbilstibu piegadata produkta transporté$anai. Saubu
gadijuma ludz uzradit transportlidzekla temperatlras registru, ja tiek
piegadata saldéta vai atdzeséta produkcija.

legadajoties produktus veikalos vai vairumtirdzniecibas bazes, ievéro visus
produkta kvalitates kontroles principus.

Rapnieciski razotu produktu iepakojumam jabat tiram, nebojatam.
Produktiem piegades/iegades bridi jabat slégta tara vai iepakojuma, lai
izslégtu piesarnosanos.

Produktiem jaatbilst kvalitates prasibam: nedrikst blt jatamas bojasanas
pazimes; nav beidzies deriguma termins, ir darjjumus apliecinosi dokumenti
un atbilstoss markéjums, kas, l1dz ar citu nepiecieSamo informaciju norada
ari razotaju un izplatitaju (firmas vai z/s nosaukums, adrese).

Temperatira piegades/iegades bridi (parbaudit vitrinas termometru
radijumu) atdzesétiem un saldétiem produktiem nedrikst bat augstaka par
razotaja noteikto uzglabasanas temperatlru (noradita uz markéjuma).

Péc produktu pienemsanas/iegades tos péc iespéjas atrak novieto
atbilstosas temperatiras, lai izsargatos no mikroorganismu vairo$anas un
produktu piesarnosanas.

Ar1 uzglabajot partikas produktus - janodroSina temperatira, kadu noteicis
razotajs.

Piegadata partika tiek atzita par realizacijai nederigu, ja:

= var konstatét (vizuali, péc taustes un smarzas) redzamas, jutamas
bojasanas pazimes;

= ir beidzies deriguma termins;

= nav atbilstoSa markejuma vai pavaddokumentu, kas apliecina izcelsmi;

= neatbilst kvalitates un nekaitiguma kritérijiem.

Partikas produktu atkausésana (atlaidinasana)

Saldétus darzenus termiski apstrada, ieprieks neatkausgjot.
Saldétas ogas un auglus, kas paredzéti svaigam patérinam, atkausé slégta
trauka virtuves temperatura

Saldétus gatavus édienus un dzivnieku izcelsmes izejvielas atkausé:

= Ledusskapri, kura temperatira ir +42 C vai zemaka;

= Zem tekoSa dzerama udens, kura temperatira nav augstaka par + 212 C,
laika perioda, kas neparsniedz 4 stundas;
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=  Mikrovilnu krasni, péc tam turpinot édiena siltumapstradi (cepSanu,
varisanu) turpat vai uz plits, cepeskrasni utt.

Atkauseéjot partikas produktus, ledusskapt tos novieto apak$éja plaukta, lai
nepielautu citu partikas produktu piesarnosanu no pilosam izejvielam.
Atkauséjot virtuves temperatira, atkausésanas laika periods nedrikst
parsniegt 4 stundas, lai nepielautu mikroorganismu vairoSanos uz produktu
virsmas. Atkauséjot partikas produktus, nodroSina to aizsardzibu pret
piesarnosanos, izmantojot slégtus traukus vai atbilstosu iepakojumu.

6.3. Edienu gatavo3ana

6.3.1.

6.3.2.

6.3.3.

6.3.4.

6.3.5.

6.3.6.

6.3.7.

6.3.8.

Edienu gatavo3ana notiek saskand ar saimnieka sagatavoto un izstradato
tehnologisko dokumentaciju — édienu gatavosanas receptém, kuras janorada
izmantojamie partikas produkti (sastavdalas), nepiecieSamais daudzums, ka
ar1 édiena gatavoSanas darbibu seciba. Receptés norada ari gatava produkta
iznakumu, ta pasniegSanas temperatlru un, ja nepiecieSams, uzglabasanas
laiku un apstaklus.

Edienu gatavo$anai drikst izmantot gan saimnieka pa3a sastaditas édienu
receptes, gan ari izmantot dazados literatlras avotos publicétas édienu
pagatavo$anas receptes. Ipasi ieteicams ir Valdes Kozules izstradatais macibu
lldzeklis 4 dalas “Uzturs” (izdots Latvijas Lauksaimniecibas konsultaciju un
izglitibas atbalsta centra Ozolniekos (1998 — 2004).

Izejvielu produktos var bt dazadi mikroorganismi, kas darba gaita var nok|ut
uz personala rokam, darba virsmam, iekartam un inventara, tapéc jartpéjas,
lai tie nenoklitu gatava partika. Jaizvairas no produktu savstarpégjas
piesarnosanas (jélprodukti nedrikst saskarties kopa ar gatavo édienu).
Darbibas ar Siem partikas produktiem ir jasadala telpa vai laika.

Pirms produktu apstrades veic rupigu produktu mazgasanu. Produktu
mazgasanu veic izlietné zem tekoS$a dzerama udens struklas.

Gatavojot édienus, seko, lai sagatavoSanas process butu péc iespéjas 1ss un lai
produkti péc iespéjas 1saku laika periodu atrastos virtuves temperatira.

Siltumapstrades procesu javeido, lai maksimali saglabatu partikas produktu
uzturvertibu. leteicamo termiskas apstrades ilgumu skat. 4. pielikuma.

Cepsanai jalieto tauki un ellas, kas speciali paredzeti Sim nolikam; taukus un
ellas cepsanas procesa nedrikst parkarsét — tos nedrikst karsét virs + 1802 C.

Karséti tauki un ella var bGt bistami patérétaju veselibai. CepSanai
izmantojamo tauku un ellas kvalitati ir regulari japarbauda — janovérté to
smarza, garsa, ka ari krasa — cepsSanai lietotie un vairs nederigie tauki un ella
nekavéjoties janomaina.
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6.3.9. Ja édienu gatavoSanai vai ka piedeva (kafijai, uzpltenim utt.) tiek lietots

nepasterizéts piens, to pirms pasniegSanas uzvara un atdzese.

6.3.10. Ja termiski sagatavotie — grilétie, restétie, ceptie, blansétie, varitie, sautétie —

6.3.11.

6.3.12.

6.4.

produkti nav paredzéti tulitéjam patérinam — tulit péc siltumapstrades jaseko
atram atdzesésanas procesam.

Lai garantétu galas izstradajumu kulinarijas gatavibu, cepsSanas procesa (uz
pannas) vélams kontrolét termiskas apstrades procesa efektivitati:

izmantojot 4. pielikuma dotos apstrades ilgumus (fikséjot apstrades sakumu);
izmantojot divpakapju termiskas apstrades metodi — apcep uz pannas un liek
sautéties cepeskrasni. Tas Tpasi ieteicams édieniem, kas gatavoti no maltas
galas un vistas galai;

ar adatveida termometru izlases veida mérot temperatiru partikas produktu
iekSiené. Velams, lai produktu iek$éja temperatira termiskas apstrades
procesa laika nebltu zemaka par + 752 C.

Edieni, kuru sagatavo$anas tehnologija (recepte) paredz Tslaicigu
siltumapstradi (buberts, vanilas meérce, peldosas salas, steiks u.c), tiek
gatavoti tllitéjam patérinam un nav pielaujama to glabasana.

Atdzesésana péc siltumapstrades

Atdzeséjot partikas produktus un gatavos edienus, pieméram, galu u.c. produktus
salatiem, saldajiem édieniem u.c., ir javeic atra atdzeséSana péc siltumapstrades.

6.4.1.

6.4.2.

6.4.3.

6.4.4.

6.4.5.

6.4.6.

6.4.7.

AtdzesésSanas procesa temperattra produkta centra jasamazina no + 602 C
ldz + 102 C ne ilgak ka 2 stundu laika. Produktu péc atdzeséSanas
nekavéjoties ievieto ledusskapt un uzglaba temperatira + 42 C (ja
temperatlra paaugstinas virs +89C, nekavéjoties veic korektivas darbibas
saskana ar 5. pielikumu).

Ja atdzesésana norisinas parak léni, var sakt vairoties mikroorganismi.

Lai produktus paspétu atdzesét 1sa laika, veic to sadaliSanu mazakas porcijas,
izmanto tdens (ledus) vannu, aukstuma elementus utt.

Atdzesésanas laika nodrosina produktu aizsardzibu pret piesarnojumu.

Péc atdzesésanas produktus smalcina vai sadala porcijas, partiku nekavéjoties
pasniedz patérinam vai art novieto ledusskapr.

Uzglabasanas laika veic temperatiras kontroli ledusskapt un registre to
temperaturas kontroles Zurnala.

Atdzesétu edienu uzglabasanas laiks + 42C temperatlra nedrikst parsniegt 5
dienas, ieskaitot sagatavoSanas un patérina dienu. Ja temperatlra
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paaugstinas virs +82C, nekavéjoties veic korektivas darbibas saskana ar 5
.pielikumu. Ja édiens péc atdzesésanas tiek uzglabats vairakas dienas, tam
pievieno zimiti par sagatavosSanas datumu un deriguma terminu.

6.4.8. Edienus, kas bijusi servéti uz galda, un édienu parpalikumus nedrikst atkartoti
atdzesét/sildit un lietot (piem., banketos, svinibas).

6.5. Sasaldésana, tostarp ari péc siltumapstrades

6.5.1. Ja nepiecieSams, veic produktu sasaldésanu. legadato produktu, tostarp uz
vietas ieglto (ogas, darzeni, sénes) sasaldésanu veic talit péc to iegades vai
iegliSanas. Pusfabrikatu vai gatavo édienu sasaldéSana javeic tdlit péc to
sagatavosanas, tik atri un efektivi, cik vien iespéjams. Sasaldéta partika ir
jauzglaba temperatira zem - 182 C. Uzglabasanas laika veic temperatiras
kontroli ledusskapt un registré to temperatdras kontroles zZurnala.

6.5.2. Sasaldétu partiku var atlaidinat temperatira, kas vienada vai zemaka par + 42
C, bet uzglabat ne ilgak ka piecas dienas. Atlaidinatus partikas produktus
nedrikst no jauna sasaldét.

6.5.3. Uz vietas sasaldétiem partikas produktiem norada:
= produkta nosaukumu
= produkta iegades datus (pavaddokumenta Nr. vai sanemsanas datums vai
ieraksts registra) vai sagatavoSanas datumu pusfabrikatiem un gataviem
édieniem,
= deriguma terminu.
= un citu nepiecieSamo informaciju;

Var izmantot Labas higiénas prakses vadlinijas partikas produktu izsekojamibai
édinasanas uznémumos, kas publicetas Zemkopibas ministrijas majas lapa
https://www.zm.gov.lv/partika/statiskas-lapas/partikas-higiena?nid=650#jump .

6.6. Edienu uzsildisana (uzkarsésana)

AtbilstoSi sagatavotus un atdzesétus (sasaldétus) édienus pirms pasniegSanas var
uzkarsét. Edienu uzkarsé3ana ir javeic péc iespéjas atri, lai partika strauji izklGtu no
riskantajam temperatiras zonam (+ 102 C - +602 C). Uzkarsésanas laika temperatirai

produkta iekSiené jasasniedz vismaz + 752 C. Uzsilditas partikas temperattru
parbauda ar adatas veida termometru.

6.7. Edienu uzglabasana pirms pasnieg$anas un édienu pasniegsana

Realizet klientiem drikst tikai kvalitativus un droSus partikas produktus un gatavos
édienus. Atseviski partikas produkti ir alergéni (skat. 6. pielikumu), tapéc cilvékiem ar
partikas alergiju jabut seviski uzmanigiem, izvéloties produktus un édienus, ko
ieklaut edienkarté. Ja nepiecieSams, eédienu pasniegSanas laika viesiem jasniedz
informacija par eédienu sastavdalam un pagatavoSanas metodém. Alergéni var but
rapnieciski razoto partikas produktu sastava, tapéc janem véra art markéjuma
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noradita informaciju. Viesi vienmér jainformé par genétiski modificétu partikas
produktu izmantosSanu édienu sastava.

Par nefasétu partiku, ko piedava bez iesainojuma, tostarp gataviem édieniem, ,
obligati rakstiski ir jablt noraditam nosaukumam un vielam vai produktiem, kas
izraisa alergiju vai nepanesamibu. Paréjo informaciju par produktu/édienu
édinasanas uznémumi var sniegt mutiski, ja kaut kur ir izvietota norade, kur un kada
veida So informaciju var sanemt. Rakstiski obligati janorada:

= produkta/édiena nosaukumu;

= vielas vai produktus, kas izraisa alergiju vai nepanesibu, ka noteikts regulas
Nr. 2011/ 1169 9. panta 1. punkta "c" apakSpunkta;

= minimalo deriguma terminu vai, ja prece atri bojajas, noradi ar datumu
"izlietot lidz .." (var nepiemérot sabiedriskas édinasanas uznémumi);

Stkaka informacija MK noteikumos Nr. 595 ,,Prasibas informacijas sniegsSanai
par nefasétu partiku” (20.10.2015.)

Vielas vai produktus, kas izraisa alergiju vai nepanesibu, norada sekojosa
veida:

= noradot visas produkta, édiena sastavdalas, vielu vai produktu, kas izraisa
alergiju vai nepanesamibu, nosaukumi ir izcelti ar rakstzimju formatéjumu,
lidz ar to tie skaidri atSkiras no paréjo sastavdalu saraksta, pieméram, ar
rakstzimju izméru, stilu vai fona krasu;

® ja nav sastavdalu saraksta, minétajas noradeés ieklauj vardu “satur”, kam seko
vielu vai produktu, kas izraisa alergiju vai nepanesamibu, nosaukumi.

= Minétas vielas vai produktus var nenoradit, ja produkta nosaukuma ir skaidra
norade par attiecigo vielu vai produktu.

6.7.1 Partika tiek atzita par realizacijai nederigu, ja:
= var konstatét (vizuali, péc taustes, smarzas vai garsas) redzamas, jutamas
bojasanas pazimes;
= ir beidzies deriguma termins;
= neatbilst kvalitates un nekaitiguma kritérijiem.

6.7.2 Gatavos karstos édienus pasniedz talit vai uzglaba Iidz pasniegSanai
temperatura, kas nav zemaka par + 602 C.

6.7.3 Gatavos aukstos édienus jauzglaba temperatira +42C (ja temperatdra ir
augstaka par + 82C veikt nepiecieSamas korektivas darbibas. Skatit pielikumu
Nr.5).

6.7.4 Apkalpojot seminarus vai svinibas, édienus uz galda novieto T1si pirms
édienreizes, servé nelielos traukos, lai nodrosinatu ediena (salatu, galas, zivju
uzkodu u.t.t) kvalitati un nekaitigumu. leteicams organizet apkalposanu t3, lai
édienus var regulari papildinat un tie uz galda (istabas temperatira)
neatrodas ilgak ka 2-3 stundas.
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6.7.5 Visa veida partikas produkti, kuri nav patéréti paredzétaja laika, ir jaiznicina
(skat. So vadliniju sadalu par partikas atkritumiem). Tos nedrikst atkartoti
uzkarsét, tos nedrikst uzglabat, veicot atdzeséSanu vai sasaldésanu.
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Kad uznémuma ir nodrosinati nepiecieSamie priekSnosacijumi labas higiénas prakses
ieteikumu izpildei, izstrada uz HACCP principiem balstitu paskontroles sistemu. Lai
analizétu potencialos riskus, veic $adus pasakumus:

potencialas bistamibas izvértéjums katra partikas aprites posma (produktu
transportésana, sanemsana, gatavoSana, uzglabasana, pasniegsana);

kritisko kontroles punktu (KKP) noteik$ana;

kontroles limitu noteikSana;

uzraudzibas procediru noteiksana;

korektivas darbibas;

dokumentacija.

Darbiniekam, kas kada partikas aprites posma vada uznémuma partikas nekaitiguma
nodrosSinasanas sistému, nepiecieSams dokuments, kurS apliecina darbinieka
zinasanas partikas nekaitiguma nodrosinasana. Ja saimnieks ir personigi atbildigs par
partikas nekaitiguma nodrosinasanu, vinam jaiegist apliecinajums (aplieciba vai
sertifikats) par apmacibas veikSanu.

7.1. Potencialo riska célonu analize katra tehnologiska procesa posma.

7.1.1.

7.1.2.

7.1.3.

Izskir Sadus partikas piesarnojuma veidus:

Biologiskais — patogénas bakteérijas, to toksini, raugi, peléjuma sénes, paraziti.
Kimiskais — smagie metali, tiriSanas lidzekli, partikas piedevas, mineralméslu
atliekas, pesticidu atliekas, mikotoksini, indigie augi un sénes u.c.

Fizikalais — stikla, metala, iepakojama materiala gabalini, personala
greznumlietas, pogas, mati, cigareSu atliekas, grauzéji, insekti, grauzéju
spalvas, koka gabalini u.c.

Bistamakais no partikas piesarnojuma veidiem ir mikrobiologiskais, jo
baktérijas var neradit produkta aréja izskata butiskas izmainas un nav ar acim
saskatamas, bet to vairoSanas norit loti strauji un tam piemit spéja veidot
toksinus.

Baktériju augSanu un toksinu veidosanos ietekmé:

temperatlra — optimala baktériju augSanas temperatira ir + 372 C, bistama
temperattras zona ir no + 102 C lidz + 602 C;

partikas produktu sastavs baktériju vairoSanos 1pasSi veicina — augsts
olbaltumvielu saturs — baktériju augSanai nepiecieSamas baribas vielas ir gala,
zivis, piena, olas un to izstradajumos, salatos ar kréjumu un majonézes
Mercém u.c.;

mitrums — mikroorganismu Stnas sp&j uznemt baribas vielas tikai tdeni
izSkidusa veida;
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laiks — baktérijas vairojas dubultojoties katras 10 — 20 minutés. Pie
labvéligiem apstakliem nepiecieSamas 4 stundas, lai baktérijas savairotos
tada daudzuma, kas rada risku cilveka veselibai;

vide — lai baktérijas vairotos, skabuma pakapei jabut 4,6 vai augstakai (ja pH 7
— produkts ir neitrals; ja pH augstaks par 7 — bazisks, ja zemaks par 7 — skabs).
Vairumam partikas produktu pH ir 7 vai mazaks;

gaisa skabeklis — lielakai dalai mikroorganismu, kas boja partiku, ir
nepiecieSams skabeklis, tapéc jarada tadi uzglabasanas apstakli, lai
produktiem péc iesp€jas mazak pieklUtu gaiss.

Produktus (édienus), kuri ir labvéliga vide patogéno mikroorganismu
izdzivoSanai un attistibai vai kuri salidzinosSi biezi izraisa partikas izcelsmes
saslim$anas, sauc par potenciali bistamiem produktiem (édieniem). Tie ir :
gatavie galas un putnu galas izstradajumi un édieni (ipasi maltas galas édieni,
pastétes, galerti);

gatavie zivju izstradajumi un édieni;

gatavi lietoSanai uztura juras produkti (garneles, moluski, krabiji u.c.);

gatavie olu édieni, kuros izmantotas jélas olas un olas ar minimalu
siltumapstradi (krémi, buberti, pudini);

piens un piena produkti;

cieti saturosSi produkti, kuri ir termiski sagatavoti — risu un citu putraimu,
makaronu édieni;

salati ar kréjumu un majonézi, sviestmaizes;

konditorejas izstradajumi ar krému.

Reala bistamiba partikas piesarnojumam var rasties $ados apstak|os:
uznémuma sanemtas izejvielas var saturét kaitigos mikroorganismus,
bistamas kimiskas vielas (pieméram, augu izcelsmes produktos var bt
pesticidu atliekas vai smago metalu sali), vai ari fizisku piesarnojumu;

var notikt gatavo édienu piesarnoSanas gatavosSanas laika no jéelas partikas,
personala, netiram darba virsmam, kaitékliem, grauzéjiem, atkritumiem;
patogénie mikroorganismi var vairoties un veidot toksinus produktu
uzglabasanas procesa laika, ja netiek nodrosinata atbilstoSa temperatira un
uzglabasanas apstakli;

patogénie mikroorganismi var vairoties atkausésanas un atdzeséSanas
procesa laika, ja netiek nodrosinati atbilstoSi apstakli un produkti ilgstosi
atrodas bistamas temperatiras zon3;

mikroorganismi vai to toksini var izdzivot péc termiskas apstrades procesa, ja
nav sasniegta atbilstoSa produkta iekseja temperatira.

7.2. Kritisko kontroles punktu un kontroles limitu noteiksana

7.2.1.

Izanalizejot potencialos riskus, saimnieks nosaka punktus, kuros pastav realas
bistamibas partikas piesarnojumiem — nosaka kritiskos kontroles punktus.
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7.2.2. Saimnieks nosaka kritiskos kontroles punktus un procediras partikas

7.2.3.

novérsanai, vadoties no 5.pielikuma tabulas ”Riska analize kritiskajos
kontroles punktos”, izvéloties tos posmus, kas attiecas uz saimnieka situaciju.
Lielakais piesarnojuma risks ir saistits tiesi ar partikas produktu iegadi, édienu
gatavosSanu, atkausésanu, atdzesésanu, uzsildiSanu un uzglabasanu noteiktas
temperaturas.

Saimnieks veic kontroli saskana ar 5.pielikuma tabulas sadalu ”“kontroles
limiti”. Kontroles limitiem ir jabut méramam vértibam:

laiks;

temperatura;

piesarnojuma limenis (kimiskais, mikrobiologiskais, fizikalais)

Piemeri:
- Sasaldétus partikas produktus uzglaba temperatiira — 182 C vai zemaka;
- Produktus uzglaba slégtos traukos ar skaidri saskatamu markéjumu utml.

7.3. Korektivo darbibu noteikSana

7.3.1.

7.3.2.

7.3.3.

7.3.4.

Korektivo darbibu noteikSana nozimé noteikt tadas darbibas un proceddras,
kas javeic, lai atjaunotu kontroli kritiskajos kontroles punktos un nepielautu
potenciali bistamu produktu nonaksanu pie patéréetaja.

Katra kritiskaja kontroles punkta ir janosaka viegli saprotamas un
realizéjamas darbibas, noradot atbildigo personu par to veikSanu.

Ja korektivas darbibas noteikta situacija tiek veiktas, tad to dokumente ipasa
Zurnala.

Atbilstosa situacija Saimnieks var noteikt sadas korektivas darbibas:
atteikties no neatbilstoSu produktu pienemsanas, informéjot par to
piegadataju. To var veikt gadijumos, kad:
- produktu iepakojums ir bojats un rodas Saubas par produkta
nekaitigumu;
- ir neatbilstoSa produkta ieks€ja temperatira (pieméram, ja firma
piegada gatavu silto édienu, vai ari saldétus produktus u.tml.)
- nav atbilstoSs markejums;
- beidzies deriguma termins;
- jutamas bojasanas pazimes.
Ja aukstuma iekartas temperatira ir augstaka par noteikto, parvietot
produktus cita aukstuma iekarta un veikt iekartas remontu vai nomainu.
Veikt atkartotu telpu uzkopsanu, ja vizuali redzams, ka telpas ir netiras.
Iznemt produktus no apgrozibas, ja redzamas bojasanas pazimes.
Iznemt produktus no apgrozibas, ja tie ilgak ka 4 stundas uzglabajusies
bistamas temperatiras zona (+10 2 C - +602 C).
Pagarinat termiskas apstrades laiku, ja produkta nav atbilstoSa iekseja
temperatira ( +752C), parskatit tehnologisko procesu.
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= Sadalit édienu mazakas porcijas atdzesésanas procesa, lai atdzesétu 2 stundu

laika no +602C lidz +10¢ C.

7.4. Uzraudzibas procediras un kontrole, kritiskie kontroles punkti (KKP),
dokumentésana

Uzraudzibu veic saskana ar 5. pielikuma parauga tabulu ”Riska analize kritiskajos
kontroles punktos” un veidlapam (2.;3. pielikums).

7.4.1.

7.4.2.

7.4.3.

Noteikto uzraudzibas pasakumu dokumentéSanai nepiecieSams izstradat
noteikta parauga veidlapas. Saimnieks sava darbiba var izstradat savas
vienkarsas veidlapas kontroles meérijumu veikSanai vai ari izmantot So
vadliniju pielikumos sniegtas veidlapas:

Saimnieks iekarto produktu izsekojamibas Zurnalu (sk. 3.pielikumu).
Saimnieks iekarto ledusskapju temperatiras kontroles Zzurnalu (sk.
2.pielikuma) un atzimé taja fiksétos datus.

Saimnieks izvérté iespéjamos riska kritiskos punktus un nosaka darbibas riska
novérsanai (sk. 5. pielikumu).

Saimnieks izstrada telpu un iekartu tirisSanas grafiku.

Saimnieks izstrada laika grafiku virtuves lietoSanai, ja ta ir paredzéta ést
gatavosanai pasu gimenei un édiena gatavosanai viesiem.

Ja ir vairaki darbinieki, iekarto darbinieku veselibas parbaudes Zurnalu, kura
registré parbaudes datumus.

Ne retak ka reizi gada saimnieks izvérté paskontroles sistému, KKP un
korektivo darbibu un uzraudzibas pasakumus, nepiecieSamibas gadijuma veic
attiecigas izmainas Riska analizes saraksta.

Paskontroles sistémas izvértéSanu un nepiecieSamo precizésanu veic ari tad,
ja mainijies produktu sortiments, uznémuma tehnologiskais aprikojums,
apkalposanas veids u.c. nosacijumi.

Vadlinijas apstiprinatas ar LLTA ,,Lauku celotajs” valdes Iemumu no 10.08.2005:

Asnate Ziemele, Asocidcijas prezidente / 16.08.2005

Saskanots Partikas un Veterindraja Dienesta:

Vinets Veldre, PVD generaldirektors /
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LLTA “Lauku celotajs” 2007. gada izdaritas izmainas "Labas higiénas prakses
vadlinijas édienu gatavosanai lauku tlrisma mitnés Latvija":

1. “Ministru kabineta noteikumi Nr. 269 "Higiénas prasibas partikas aprité
nomainits ar “Eiropas Parlamenta un Padomes regula (EK) Nr. 852/2004".

2. l.nodala. Izmantotie termini - papildinati ar definicijam no regulas (EK) Nr.
852/2004 2.panta.

3. lzdariti labojumi pielikuma Nr.1 Eiropas Savienibas un Latvijas Republikas
normativie akti, kas reglamenté prasibas édienu gatavos$anai lauku tdrisma
mitnés - atbilstosi izmainam likumdosana.

Sandra Grunde, LLTA , Lauku celotdjs” Valdes priekssédétajas p.i.

Saskanots Partikas un veterinaraja dienesta

PVD deneraldirektors

LLTA “Lauku celotajs” 2011. gada aprili izdaritas izmainas "Labas higiénas prakses
vadlinijas édienu gatavosanai lauku tlrisma mitnés Latvija":

1. lzdariti labojumi pielikuma Nr.1 Eiropas savienibas un Latvijas Republikas
normativie akti, kas reglamenté prasibas édienu gatavosanai lauku turisma mitnés -
atbilstosi izmainam likumdosana.

2. lzdariti labojumi "Labas higiénas prakses vadlinijas édienu gatavoSanai lauku
tdrisma mitnés Latvija":

2.nodala-2.1.;2.2,;2.3,;2.4,; 2.5.

3.nodala-3.5.; 3.6.; 3.7.

4.nodala-4.1.;4.2.

5.nodala —5.2.
6.nodala —6.1.; 6.7.
7.nodala

Labojumi izdariti saskana ar grozijumiem Latvijas Republikas normativajos aktos.

Asnate Ziemele, LLTA , Lauku celotdjs” Valdes priekssédétaja.
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Saskanots Partikas un veterinaraja dienesta

LLTA “Lauku celotajs” 2016. gada janvar izdaritas izmainas "Labas higiénas prakses
vadlinijas édienu gatavosanai lauku tlrisma mitnés Latvija":

1. lzdariti labojumi pielikuma Nr.1 ,Eiropas savienibas un Latvijas Republikas
normativie akti, kas reglamenté prasibas édienu gatavoSanai lauku tdrisma mitnés” -
atbilstosi izmainam likumdosana.

2. lzdariti labojumi "Labas higiénas prakses vadlinijas édienu gatavos$anai lauku
tdrisma mitnés Latvija":
4.nodala—-4.2.5.

5.nodaja —-5.7.
6.nodala—-6.1.; 6.1.1.;6.5.3.;6.7.
7.nodala

Labojumi izdariti saskana ar grozijumiem Latvijas Republikas normativajos aktos.

Asnate Ziemele, LLTA , Lauku celotdjs” Valdes priekssédeétaja.

Saskanots Partikas un veterinaraja dienesta

LLTA “Lauku celotajs” 2021. gada aprili izdaritas izmainas "Labas higiénas prakses
vadlinijas édienu gatavosanai lauku tirisma mitnés Latvija":

1. lzdariti labojumi pielikuma Nr.1 ,Eiropas savienibas un Latvijas Republikas
normativie akti, kas reglamenté prasibas édienu gatavosanai lauku turisma mitnés” -
atbilstosi izmainam likumdosana.
2. lzdariti labojumi pielikuma Nr.7 ,Infekcijas slimibas, ar kuram saslimusas vai
inficéjusas personas vai personas, par kuram ir radusas aizdomas par saslimsanu vai
inficésanos, aizliegts nodarbinat darbos, kas saistiti ar iespéjamu risku citu cilvéku
veselibai” - atbilstosi izmainam likumdosana.
3. lzdariti labojumi "Labas higiénas prakses vadlinijas €dienu gatavos$anai lauku
tdrisma mitnés Latvija":

4.nodala-4.1.3.;4.2.

5.nodala-5.1.;5.2.;5.3; 5.7.
Labojumi izdariti saskana ar izmainam Latvijas Republikas normativajos aktos un ar
partikas higiénu saistitajos dokumentos.

Asnate Ziemele, LLTA , Lauku celotdjs” Valdes priekSsédétaja.
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“Lauku tdrisma mitne ka partikas aprites uznémums. Labas higiénas prakses vadlinijas édienu

Forma DV-1

gatavosanai lauku tdrisma mitnés”. “Lauku celotajs”, 2007 (atjaunots 2021).

LATVIJAS REPUBLIKA

PARTIKAS UN VETERINARAIS DIENESTS
Peldu iela 30, Riga, LV-1050, Latvija - Talrunis 67095230 « Fakss 67322727 - E-pasts: pvd@pvd.gov.lv

Riga

/5.05. 20/¢. N /~/3,/qao
Uz Nr.

LEMUMS

par Labas higienas prakses vadliniju projekta saskanosSanu

Izsniegts ,Labas higienas prakses vadlinijas &dienu gatavoSanai lauku
tirisma mitnés” projekta izstradatajam Latvijas lauku tiirisma asociacijai
,Lauku celotajs”, Kalnciema iela 40, Riga, LV-1046

apliecinot, ka

,Labas higiénas prakses vadlinijas &dienu gatavoSanai lauku tiirisma
mitnés”

] - atbilst
O - neatbilst

Zemkopibas ministrijas izstradatajai Labas higiénas prakses vadliniju struktarai,
Eiropas Parlamenta un Padomes regulas Nr.852/2004 un citu normativo aktu
prasibam.

Pielikuma: Labas higiénas prakses (LHP) vadliniju izvértésanas protokols uz 1 lapas.

Lémumu var parsiidzét ménesa laika zemkopibas ministram.

Generaldirektors /A M.Balodis

Melngaile, 67027441
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LABAS HIGIENAS PRAKSES (LHP) VADLINIJU PROJEKTA

IZVERTESANAS PROTOKOLS

LHP vadliniju izstradatajs: Latvijas lauku tirisma asociacija ,,Lauku celotajs”

Kalnciema iela 40, Riga, LV-1046

LHP vadliniju nosaukums: ,,Labas higiénas prakses vadlinijas @edienu
gatavosanai lauku tiirisma mitnés”

Izvertesanas datums: no 09.05.2011. lidz 13.05.2011.

IzvérteSanas rezultati

Labas higiénas prakses vadliniju projekts izstradats, ievérojot lauku tiirisma specifiku.
Jaunais vadliniju projekts izstradats, balstoties uz Latvijas lauku tiirisma asociacijas ,,.Lauku
ce]otajs” vadlinijam ,,Labas higiénas prakses vadlinijas &dienu gatavosanai lauku tlirisma
mitnés” (izdotas 2005.gada, pilnveidotas 2007.gada) un ievérojot aktualas izmainas Eiropas
Savienibas (ES) un Latvijas likumdoSanas aktos.

Labas higiénas prakses vadlinijas sniegts partikas aprité un lauku tdrisma mitnes aktualo
terminu skaidrojums. Vadlinijas izskaidrota lauku tiirisma mitnes saimnieka atbildiba par
&dinasanas pakalpojumu sniegSanu, pemot vérd maltites gatavoSanas vietu, maltites
gatavotdju un izmantotas izejvielas. Normativo aktu piemeéroSana paskaidrota, sniedzot
konkrétus piemeérus.

Vadliniju dokumenta raksturotas visparéjas higienas prasibas telpam, iekartam,
aprikojumam un personalam, ka arf analizeti partikas piesarnojuma avoti un raksturotas
piesarpojuma  kontroles procediras. Vadlinijas sniegti padomi HACCP principu
vienkar$otai pieméro$anai lauku tidrisma mitnés. Vadliniju pielikuma noraditi ES un
Latvijas normativie akti, kas reglament€ prasibas &dienu gatavo$anai lauku trisma mitnés.
Atsevizki vadliniju pielikumi izstradati par temperatiras kontroli ledusskapi, partikas
produktu izsekojamibas nodroginasanu, partikas termiskas apstrades veikSanu, riska analizi
kritiskajos kontroles punktos, partikas alergéniem, ieteicamajiem atvésinato un saldéto
produktu uzglabasanas laikiem un infekcijas slimibam, kuru gadfjuma aizliegts iesaistities
gdienu gatavo$ana un pasniegiana. Vadliniju sastava ir partikas uznémuma registracijas vai
atziSanas pieteikuma paraugs.

Sledziens

Vadliniju projekts ,Labas higiénas prakses vadlinijas &dienu gatavoSanai lauku
tiirisma mitnés” tiek rekomendéts saskanoSanai.

LHP vadliniju projektu izvérteja
Partikas izplatiSanas uzraudzibas dalas vecaka eksperte , /

Aija Melngaile [ Aer %r d
/ (paraksts)

V] _ jeteikts saskano$anai
O — atteikt saskano$anu

Partikas uzraudzibas departamenta
direktors = Ernests Zavadskis

)
2011.g. 13.maija // il

’
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LLTA ,,Lauku celotajs” izdarTtas izmainas 2011.gada novembri:

2~ <)

' N =
Asnate Ziemele, LLTA ,,Lauku celotajs” Valdt%@ij{

Saskanots Pﬁnikafsx,uﬁ'fs}féterinéraj{éj:diaqesté

<

1. PIELIKUMS
Partikas aprites VADLINIJAM
lauku t@irisma mitnés

Eiropas Savienibas un Latvijas Republikas normativie akti,
kas, reglamenté prasibas édienu gatavosanu lauku tiarisma mitnés.

EIROPAS SAVIENIBA

1. . Eiropas Parlamenta un Padomes 2004.gada 29.aprila Regula (EK) 852/2004
“Par partikas produktu higiénu”, kas nosaka visparigus partikas produktu
higi€nas noteikumus partikas aprité iesaistitajiem tirgus dalibniekiem.

2. Eiropas Parlamenta un Padomes 2002.gada 28.janvara Regula (EK) 178/2002,
ar ko paredz visparigus partikas aprites tiesibu aktu principus un prasibas,
izveido Eiropas Partikas nekaitiguma iestadi un paredz procediiras saistiba ar
partikas nekaitigumu.

3. Eiropas Parlamenta un Padomes 2004.gada 27.oktobra Regula (EK)
1935/2004 par materialiem un izstraddjumiem, kas paredzéti saskarei ar
partikas produktiem, un par Direktivam 80/590 EKK un 89/109EKK.

4. Eiropas Parlamenta un Padomes 2005.gada 15.novembra Regula (EK)
2073/2005, par partikas produktu mikrobiologiskajiem kritérijiem.

~Lauku tirisma mitne ka partikas aprites uznémums. Labas higienas prakses vadlinijas edienu

catavosanai lauku tirisma miingés™.
.Lauku celotajs™. 2011.
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Partikas un veterinarais dienests

Peldu iela 30, Riga, LV-1050, talr. 67095230, fakss 67322727, e-pasts pvd@pvd.gov.lv, www.pvd.gov.lv

Riga

26.04.2021. . L1-13E/21/669

Uz Nr.

Latvijas lauku tirisma asociacijas
“Lauku celotajs”
valdes priek$sédétajai A.Ziemelei

Par labas higiénas prakses vadlinijam

Partikas un veterinarais dienests (turpmak - PVD) ir sanémis jisu 2021. gada 21. aprila
iesniegumu ar ligumu apstiprinat sekojoSas izmainas “Labas higi€nas prakses vadlinijas &dienu
gatavosanai lauku tiirisma mitnés” (turpmak — Vadlinijas):

- pielikuma Nr.l ,Eiropas Savienibas un Latvijas Republikas normativie akti, kas
reglamenté prasibas &dienu gatavos$anai lauku tiirisma mitn&s” - atbilstosi izmainam
likumdosana;

- pielikuma Nr.7 ,Infekcijas slimibas, ar kuram saslimusas vai inficgjusas personas vai
personas, par kuram ir radusas aizdomas par saslim$anu vai infic€Sanos, aizliegts
nodarbinat darbos, kas saistiti ar iesp&jamu risku citu cilvéku veselibai” - atbilstosi
izmainam likumdoS$ana;

- teksta dala 4.nodalas 4.1.3., 4.2.punkta un S.nodalas 5.1., 5.2., 5.3, 5.7. punkta -
saskana ar izmainam Latvijas Republikas normativajos aktos un ar partikas higiénu
saistitajos dokumentos.

PVD ir izskatijis veiktas izmainas un sniedz saskanojumu Vadliniju aktualizétas versijas

izmantoS8anai lauku tirisma mitnés.

Generaldirektors M.Balodis

Zepa 67027441

Forma DV-1 $1S DOKUMENTS IR PARAKSTITS AR DROSU
ELEKTRONISKO PARAKSTU UN SATUR LAIKA ZIMOGU
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Partikas aprites VADLINIJAM
lauku turisma mitnés

Veids; Nr. | Nosaukums Pienemts
Likums Partikas aprites uzraudzibas likums(ar grozijumiem) 19.02.1998.
MK 104 Partikas uznémumu atziSanas un registracijas kartiba 02.02.2010.
MK447 Noteikumi par darbiem, kas saistiti ar iesp&jamu risku citu cilvéku 24.07.2018.
veselibai, un obligato veselibas parbauzu veikSanas kartiba
MK 499 Higiénas prasibas augu izcelsmes produktu primarai razoSanai un tiesajai 01.06.2010.
piegadei gala patérétajam neliela apjoma.
MK 1393 Veterinaras prasibas majputnu un zakveidigo galas apritei neliela 08.12.20009.
daudzuma.
MK 545 Partikas aprité nodarbinato personu profesionalas kvalifikacijas prasibas. 29.09.2015.
MK 671 Dzerama tdens obligatas nekaitiguma un kvalitates prasibas, monitoringa | 14.11.2017.
un kontroles kartiba.
MK 808 Noteikumi par materialiem un izstradajumiem, kas paredzéti saskarei ar 19.10.2011.
partiku.
MK 440 Noteikumi par tirdzniecibas veidiem, kas saskanojami ar pasvaldibu, un 01.06.2010.
tirdzniecibas organizésanas kartibu .
MK 624 Prasibas medijamo dzivnieku un to galas apritei un piegadei neliela apjoma = 17.10.2017.
galapatérétajam
MK 433 Veterinaras un higi€nas prasibas svaigu zvejas produktu apritei neliela 12.05.2010.
apjoma.
MK 73 Prasibas govs un kazas svaigpiena apritei neliela apjoma 19.02.2019.
MK 235 Prasibas olu apritei neliela apjoma 03.05.2017.
MK 618 Dezinfekcijas, dezinsekcijas un deratizacijas pasakumu veikSanas kartiba. 07.07.2010.
MK 595 Prasibas informacijas sniegSanai par nefasétu partiku. 20.10.2015.
MK 742 IzplatiSanai nederigas partikas turpmakas izmantosanas vai iznicinasanas 07.07.20009.
kartiba.
MK 40 Noteikumi par valsts metrologiskai kontrolei pakJauto mérisanas lidzeklu 09.01.2007.
sarakstu.
MK 631 Noteikumi par atras reagésanas sistémas darbibu partikas aprité 27.07.2004.
Regula Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 1169/2011 par partikas 25.10.2011.
1169/2011 | produktu informacijas sniegsanu patérétajiem un par grozijumiem Eiropas
Parlamenta un Padomes Regulas (EK) Nr. 1924/2006 un (EK) Nr.
1925/2006, un par Komisijas Direktivas 87/250/EEK, Padomes Direktivas
90/496/EEK, Komisijas Direktivas 1999/10/EK, Eiropas Parlamenta un
Padomes Direktivas 2000/13/EK, Komisijas Direktivu 2002/67/EK un
2008/5/EK un Komisijas Regulas (EK) Nr. 608/2004 atcelsanu.
Regula EK Parlamenta un Padomes regula Nr. 1333/2008 par partikas piedevam 16.12.2008.
1333/2008

40




“Lauku tdrisma mitne ka partikas aprites uznémums. Labas higiénas prakses vadlinijas édienu
gatavosanai lauku tdrisma mitnés”. “Lauku celotajs”, 2007 (atjaunots 2021).

INTERNETA ADRESES:

Eiropas Savieniba:

http://europa.eu/index Iv.htm - Eiropas Savienibas majas lapa
http://www.efsa.europa.eu/ - Eiropas Partikas drosuma agentira

Latvijas normativie akti

http://www.likumi.lv

http://www.vestnesis.lv;

Starptautiskas organizacijas:

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/en/ - Codex Alimentarius komisija

http://www.fao.org/ - Partikas un lauksaimniecibas organizacija

http://www.who.int/en/ - Pasaules veselibas organizacija

Latvijas Republikas institucijas un organizacijas:

http://www.pvd.gov.lv - Partikas un veterinarais dienests

http://www.vi.gov.lv/ - Veselibas inspekcija

http://www.latsert.lv/ - Latvijas Sertifikacijas Centrs

http://www.prof.celotajs.lv — LLTA , Lauku celotajs” lauku tdrisma profesionala lapa

Dazadas:
http://www.partika.lv
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Partikas aprites VADLINIJAM
lauku tdrisma mitnés

Produkta nosaukums | Kontroles T° C

Fikséta Atbildiga persona
Datums Laiks temperatira - - Paraksts

°q) (vards, uzvards)

 Zurnala aizpildidanas piemérs:

Datums Laiks Fikseta Atbildiga persona Paraksts

temperatiira (vards, uzvards)

(e

04.03.2015. | 15:30 +2 Anna Pavare &
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Partikas aprites labas higiénas prakses
VADLINIJAM lauku tdrisma mitnés

legades Deriguma Piegadatajs vai legades Produkts / | Daudzums Tara/ Uzglabasansa | Paraksts
datums termins iegades vieta documents prece (noradot iepakojums | temperatiira

(pavadzime, mérvienibu)

Ceks)
Zurnala aizpildidanas piemérs:
legades Deriguma Piegadatajs vai legades Produkts / | Daudzums | Tara/ Uzglabasansa | Paraksts
datums termins iegades vieta documents prece (noradot iepakojums | temperatiira

(pavadzime, mérvienibu

ceks)
07.03.2015. | 11.03.2015. Rimi Ceks Nr. xxxx Kréjums 0.51 Pl. karba +6° &




Partikas aprites VADLINIJAM

lauku tdrisma mitneés

Produkti Ap.strédes Kadiem édieniem T.errr.\i§k:.?\s apstrades
veids vidéjais ilgums
LIELLOPU GALA
Ciskas un lapstinas Varisana Zupam otrajiemun = 2 st. 45 min.
dalas(1.5-2.5 kg gabali) aukstajiem
Lapstinas aizpleca dala Vansana édieniem 2 st. 30 min.
Krasu gabals Vansana Zupam 2 st. 30 min.
Stilbu gabals Vansana Pildijumiem 2-3 st.
Galas frikadeles Vansana Zupam 10 min.
buljona

Ciskas dalas, krGsu
gabals(1.5-2 kg gabali)

Sautésana (2)

Otrajiem édieniem

2 st — 2 st.30 min.

Ciskas un lapstinas kajas | Sautésana Otrajiem édieniem 1 st. — 1 st. 30 min.
mikstums, sanu gabals (gulass, azu)
(mazi gabali)
Muguras gabals (1.5 — CepSana Otrajiem edieniem 1st.
2kg gabali) neizcepts —
sarts
lzcepts CepSana Otrajiem édieniem 1 st. 40 min.
Jostas gabals (1.5-2 kg CepSana Otrajiem édieniem 40 min.
gabali), neizcepts —sarts
Izcepts CepSana Otrajiem un 1st.
aukstajiem
édieniem
Muguras gabali (dabiskie = CepSana Otrajiem eédieniem 10-15 min.
porciju édieni) (antrekots)
Porciju édieni ar rivmaizi | CepSana Otrajiem eédieniem 15-20 min.
(romsteks)
Fileja (izgriezums), CepSana Otrajiem eédieniem 30 min.
nesadalita, neizcepta —
sarta
Izcepta CepSana Otrajiem eédieniem 40 min.
Fileja, porciju gabalos, Cepsana Otrajiem 12 min.
neizcepta, sarta édieniem(bifsteks)
lzcepta CepSana 20 min.
Filejas vidusdala, CepSana Otrajiem eédieniem 15 min.
neizcepta, sarta (fileja)
lzcepta Cepsana 25 min.
Filejas “astite” Cepsana Otrajiem 5-8 min.

édieniem(langets)




Fileja, mazos gabalinos  CepSana Otrajiem edieniem : 3-4 min.
(5-7g) (befstrogonovs)
Muguras gabals, ciskas | CepSana 7-10 min.
augséja un iekseja
dala(5-7 g gabalini)
KotleSu masas Cepsana Kotletes, Sniceles 8-10min.
izstradajumi
CUKAS GALA
Lapstinas gabals, Varisana Zupam, aukstajiem @ 2 st.
nesadalits un otrajiem
édieniem
Krdsu gabals, nesadalits | Varisana 1 st.45min.
Krasu gabals, nesadalits : CepSana Otrajiem édieniem i 1 st.
Skinkis, nesadalits Cepsana Otrajiem eédieniem | 2 st.|0 min.
Skinka dalas Cepsana Otrajiem édieniem | 50-60 min.
Karbonades gabals, Cepsana Otrajiem édieniem i 1st.20 min.
nesadalits
Lapstinas gabals CepSana Otrajiem eédieniem | 1st.50 min.
nesadalits
Dabiska kotlete CepSana Karbonade 10-12 min.
TELA GALA
Lapstinas gabals, Varisana Otrajiem édieniem : 1 st.20 min.
nesadalits
Krasu gabals Varisana Zupam un 1 st.30 min.
otrajiem édieniem
Krdsu gabals Cepsana Otrajiem, 45 min.
aukstajiem
édieniem
Skinkis, Iidz 4 kg CepsSana Otrajiem, 1 st.50 min.
Skinka dala, 1-1. 5 kg CepsSana aukstajiem 50 min.
édieniem
Lapstinas gabals CepsSana Otrajiem, 1 st.20 min.
aukstajiem
édieniem
Dabiska kotlete CepsSana Otrajiem, 8-10 min.
Karbonade, Snicele Cepsana aukstajiem 8-10 min.
édieniem
PUTNI
Vistas Varisana Zupam un 1 st.
Vistas, vecas Varisana otrajiem 3 —4st.
édieniem
Cali Varisana Zupam un 20— 25 min.




Zosis Varisana otrajiem | -2 st.
édieniem

Piles Varisana Zupam un 1 st.-| st.10 min.

Titari Varisana otrajiem 1st.
édieniem

Irbes, rubeni Varisana Aukstajiem 20—40 min.
édieniem

Vistas Cepsana Otrajiem édieniem | 40 — 50 min.

Cali Cepsana Otrajiem édieniem ;| 20—30 min.

Zosis Cepsana Otrajiem edieniem | 1 st.-| st.30min,

Piles Cepsana Otrajiem edieniem | 45-60min.

Titari Cepsana Otrajiem edieniem : 1st.15 min.

Rubeni Cepsana Otrajiem edieniem | 40-45 min.

Irbes Cepsana Otrajiem édieniem | 20-25 min.

KotleSu masas CepSana Otrajiem eédieniem | 10 min.

izstradajumi (kotletes, placenisi)

ZIVIS

Store (posmos) Varisana Aukstajiem un 1 st. - | st.30min.

Severjuga (posmos) Varisana otrajiem édieniem = 45-60min.

Beluga (2-3kg gabalos) | Varisana Aukstajiem un 2 st.-2 st.30min.
otrajiem édieniem

Véizi Varisana Zivju piedevas 5-7 min.

Zandarts Tvaikosana Otrajiem édieniem | 15-20min.

lasis/sams/bute/menc

a/ u.tml. (porciju

gabalos)

Beluga, store TvaikoSana Otrajiem édieniem | 15-20min.

(porc.gb.)

KotleSu masas Cepsana Otrajiem édieniem | 10-15min.

izstradajumi

Zandarts, lasis, sams, Cepsana Otrajiem eédieniem | 8-12min.

bute, menca, taukos (fr1)

SUBPRODUKTI

Liellopu, telu nieres Varisana Zupam 1 st.30 min.

(gabalinos)

Liellopu, telu smadzenes  Varisana Otrajiem edieniem 5-15 min.

Liellopu méeles (bez kakla | Varisanas Otrajiem edieniem 2 st.30 min.

dalas)

Telu kajas Varisana Otrajiem edieniem 3 st.30 min.

Liellopu nieres(skéles) Cepsana Otrajiem édieniem 5-6 min.

Telu aknas (Skélés) Cepsana Otrajiem édieniem 3-5 min.

Liellopu, telu varitas Cepsana Otrajiem eédieniem 8-12 min.

smadzenes

Aknas Cepsana Otrajiem eédieniem 15-20 min.

Telu kajas, varitas Cepsana Otrajiem edieniem 15 min.




SALITA UN DUMOTA GALA

Liellopu gala Vansana Otrajiem edieniem 2 s5t.30 min.-3 st.
Aitas gala Varisana Otrajiem edieniem 1 st.30 min.-2 st.
30 min.
Dimots Skinkis Varisana Otrajiem eédieniem 2 st.30 min.-3 st.
Dimots krasu gabals Varisana Otrajiem eédieniem 2 st-2 st.30min.
Salita mele Vansana Otrajiem edieniem 3 st.30min.
DESU IZSTRADAJUMI
Gsini Vansana Otrajiem edieniem 3-5min.
Sardeles Varsana Otrajiem edieniem 7-10 min.
Desas Varsana Otrajiem edieniem 15 min.
Jeli cisini un sardeles CepSana Otrajiem édieniem 10 min.
KARTUPELI UN DARZENI
Kartupeli ar mizu Varisana Aukstajiem, 30min.
udent otrajiem, édieniem
un piedevam
Cepsana Aukstajiem, 1st.
krasni otrajiem, édieniem
un piedevam
Notirtti kartupeli, Varisana Aukstajiem, 30 min.
nesagriezti adent otrajiem, édieniem
Varisana un piedevam 45 min
tvaika
Jaunie kartupeli Varisana Aukstajiem, 10-12 min.
adeni otrajiem, eédieniem
un piedevam
Kartupeli, sagriezti Varisana Zupam 12-15 min.
stieniSos buljona
Kartupeli, kalteti Varisana Otrajiem édieniem : 15-30 min.
(applaucéti) adent un piedevam
Kartupeli, sagriezti Cepsana 15 min.
stieniSos
Kartupeli sagriezti Cepsana Otrajiem eédieniem : 5-8 min.
stieniSos, salminos, taukos (fr1) un piedevam
skaidinas
Bietes nemizotas Varisana Piedevam, 1 st.30min.
adent aukstajiem
édieniem
Bietes, sagrieztas Tvaikosana Bors¢am 30 min.
salminos
BieSu lapas Varisana Zupam 7-10 min.

adenit




Burkani, nemizoti Varisana Salatiem, 25 min.
udent piedevam
Burkani, sagriezti Tvaikosana Salatiem, piedevam | 20 min.
skelités
Burkani, sagriezti Apcepsana Zupam, mercém, 10-20 min.
salminos otrajiem édieniem
Galda raceni, sagriezti  Varisana Piedevam 15 min.
kubinos adent
Kali , sagriezti dalinas 15 -18min.
Baltie galvinkaposti Varisana Otrajiem edieniem | 30-50 min.
/veselam kapostgalvam = Gdent
vai lieliem gb. iznemot
jaunos
Baltie galvinkaposti, Varisana VeltniSiem 20-25 min.
veselam kapostgalvam adent
Baltie galvinkaposti/ Zupam, piedevam 20-30 min.
saéveléti
Baltie galvinkaposti/ Cepsana Pildijumiem 20-30min.
saévelet
Ziedkaposti Varisana Otrajiem édieniem : 20 min.
Briseles kaposti udeni un piedevam 12 min.
Kolrabji (pusapliSos) 8-10 min.
Kolrabji (pusapliSos) Cepsana Piedevam 12-15 min.
Sipoli, siki sasmalcinati Apcepsana Zupam 15-20 min.
Sipoli/siki sasmalcinati Apcepsana Meércém 20-30 min.
Sipoli/gredzenos Cepsana Piedevam 5-8 min.
fritira
Puravi/sasmalcinati Apcepsana Zupam 10-15 min.
Spinati Varisana Zupam 8-10 min.
Skabenes Varisana Zupam 5-7 min.
Spinati, skabenes TvaikoSana Zupam/otrajiem 8-12min.
édieniem
Zalie zirniSi/kaltéti Varisana Otrajiem édieniem : 1 st. 45min.
udent un piedevam
ArtiSoki Varisana Otrajiem édieniem : 25 -35 min.
Spargeli, notiriti udeni un piedevam 20-30 min.
Baravikas, svaigas Varisana Zupam/otrajiem 20-25 min.
édieniem
Baravikas, kaltétas Varisana Zupam, otrajiem 1 st.30 min.-2st.
édieniem, mércém
Baravikas svaigas, Cepsana Otrajiem edieniem | 15-20 min.
sasmalcinatas
Rabarberi, notiriti Varisana Kompotam, kiselim | 5-10 min.
Aboli Sacep$ana Saldajiem édieniem | 20-30 min.

1. Tabuld nordditais termiskas apstrades ilgums daZiem produktiem ir orientéjoss,
dazu faktoru (kautd lopa vecuma, skirnes u.c.) ietekmé tas var mainities.




2. Tabula sniegtais daZadu izstradajumu sautésSanas ilgums ietver gan tiesu
. squtéSanu, gan ari produkta iepriek$éjo apcepsanu.

3. Vecu dzivnieku galai. Jéra gala izvaras 2-3 reizes atrak.




Partikas aprites VADLINIJAM
lauku tdrisma mitnés

Nr. | Solis Bistamiba Kontroles limiti Uzraudziba (monitorings) Korektivas Dokumentacija
Pasakumi Biezums Atbildigais  darbibas
1. Produktu Fizikala un Uzglabasanas Vizuala Katra Precu AtteikSanas Precu sanemsanas
(izejvielu) kimiska temperatura: produkta sanemsanas pienéméjs pienemt zurnals
sanemsana piesarnosanas  +4°Cvai—18°C apskate reizé neatbilstoSu
piegades lepakojums:
procesa Nebojats, nav
sveSkermenu
klatbatne, tirs
2. Atvésinatu Fizikala un Uzglabasanas Temperatlru | Vienu reizi Precu Nodrosinat Temperatiras
produktu kimiska temperatira: deriguma diena pienémejs iekartu darbibu | registréSanas
uzglabasana piesarnosanas  +4 °Cvai termini unizmestara | lapas
un zemaka, ja to produktus, kas
uzglabasanas noteicis razotajs ir bojati vai
procesa kuriem
beidzies
deriguma
termins
3. Saldéetu Fizikala un Uzglabasanas Temperatiru | Vienu reizi Precu Nodrosinat Temperatiras
produktu kimiska temperatira: deriguma diena pienémejs iekartu registréSanas
uzglabasana piesarnosanas | -18°C vai termini darbibu, lapas
un zemaka kontroléet
uzglabasanas realizacijas
procesa terminus




vertejums

Nr.  Solis Bistamiba Kontroles limiti Uzraudziba (monitorings) Korektivas Dokumentacija
Pasakumi Biezums Atbildigais  darbibas

4, Atkausésana Fizikala un Atkausésanu Personala Péc precu Pavars Pagarinat Temperatiras
kimiska veic ledusskapr, higiénas sanemsanas termiskas registréSanas
piesarnosanas  kuratemperatiura = ievérosana. maksimalais apstrades lapas
un bakteériju +4°Cvai Tiras iekartas laiks laiku, nemot
vairo$anas zemaka atkausésanai ir véra produkta

4 stundas temperatiru.

5. Gatavosana Fizikala un Noteikto laika Maksimalais Pirms katras Pavars Prasibam Temperatiras
kimiska limitu laiks gatavoSanas neatbilstosu registréSanas
piesarnosanas : gatavoSanas atvésinatuun  reizes produktu lapas,
un baktériju procesa atkauséetu iznemSanano | tehnologiskas
vairosanas, ievérosana. produktu realizacijas. kartes (receptes)
toksinu uzglabasanai Inventara
vairo$anas virs+4°C nomaina,

lekartas darba lekartu
kartiba, tiras labosana

6. Termiska Bakteériju Termiska apstrade @ Temperatirai @ Katru Pavars Temperaturas @ Temperatlras

apstrade izdzivosana, atbilstosi produkta gatavoSanas paaugstinasan : registrésanas
sporu tehnologijai ieksiene reizi avai lapas,
veidoSana jasasniedz termiskas tehnologiskas
minimums apstrades kartes (receptes)
vismaz +75°C. ilguma
Vizualais palielinasana




Nr.  Solis Bistamiba Kontroles limiti Uzraudziba (monitorings) Korektivas Dokumentacija
Pasakumi Biezums Atbildigais  darbibas
7. Atdzesesana Fizikala un Atdzese lidz +4°C Dzesé slégta Péc pagatavo- | Pavars Atdzesée Temperatiras
kimiska ne ilgak ka 4 trauka, ja $anas, ja partiku, registréSanas
piesarnosanas  stundu laika. iespéjams, nepiecieSama sadalot lapas,
un baktériju Temperaturu vai noslédz atdzesésana mazakas tehnologiskas
vairosanas, pazemina no nekavéjoties porcijas, rapigi  kartes (receptes)
toksinu +63°C lidz +20°C péc maisa
vairosanas divu stundu laika, atdzesésanas.
nakoso divu
stundu laika lidz
+4°C
8. Uzsildisana Bakteériju Temperaturai Rapigi maisit, Péc nepiecie- Pavars Pagarinat Temperattras
izdzZivosana produkta iekSiené  lai produkts Samibas uzsildisanas registréSanas
jasasniedz vismaz | uzsiltu laiku vai lapas,
+75°C vienmerigi. paaugstinat tehnologiskas
minimums 30sek. i Nekad nesildit temperatiru kartes (receptes)
édienu vairak
ka vienu reizi.
9. Edienu Fizikala un Atbilstosas iekartas = Karsto édienu | Katru reizi Pavars lekartu Seko, lai iekartu
pasniegsana kimiska un inventars. pasniegSanas labosana vai temperatira butu
piesarnosanas  Slégti trauki, ja temperatduras nomaina atbilstosa
un bakteériju iespéjams. - prasibam
vairo$anas Laba personala ne zemak ka
higiena, tiras 63°C; auksto
iekartas, darba ne augstak ka
virsmas un +8°C;
aprikojums Vizualais

vertéjums




Nr.  Solis Bistamiba Kontroles limiti Uzraudziba (monitorings) Korektivas Dokumentacija
Pasakumi Biezums Atbildigais  darbibas
10. | Banketugaldu  Fizikala un Atbilstosas iekartas | Karsto édienu | Katru reizi Banketa lekartu Seko, lai iekartu
klasana un kimiska un inventars. pasniegSanas apkalpojo- labosana vai temperatira butu
édienu piesarnoSanas  Slegti trauki, ja temperatdras Sais nomaina; atbilstosa
pasniegsana un bakteériju iespéjams. - personals Edienu prasibam; seko
vairo$anas Laba personala ne zemak ka regulara édienu deriguma
higiéna, tiras 63°C; auksto nomaina uz terminiem
iekartas, darba ne augstak ka klata galda
virsmas un +8°C;
aprikojums Vizualais
vertéjums
11. | Kafijas pauzém | Fizikala un Labas kvalitates Vizualais Katru reizi Pasakuma lekartu Seko, lai iekartu
uzkodu kimiska iekartas vai trauki vertejums; apkalpojo- labosana vai temperatira butu
pasniegsana piesarnosanas | (kafijas automats, | pasniegto Sais nomaina; atbilstosa
un bakteériju termosi), konditorejas personals Edienu prasibam;
vairo$anas Laba personala izstradajumu regulara seko édienu
higiena, tiras deriguma nomaina uz deriguma
iekartas, darba terminiem klata galda terminiem
virsmas un
aprikojums
12. | Piknika galdu Fizikala un Labas kvalitates Vizualais Katru reizi Pasakuma lekartu Seko, lai iekartu
klasana kimiska iekartas vai trauki vértejums; apkalpojo- labosana vai temperatira butu
piesarnosanas | (slégti trauki), pasnhiegto sais nomaina; atbilstosa
un bakteériju Laba personala édienu personals Edienu prasibam;
vairosanas higiena, tiras uzglabasanas regulara seko edienu
iekartas, darba temperatira nomaina uz deriguma
virsmas un un deriguma klata galda terminiem
aprikojums termini




Partikas aprites VADLINIJAM
lauku tirisma mitnés

Il pielikums Eiropas Parlamenta un Padomes Regulai Nr.1169/2011 par
Partikas produktu informacijas sniegSanu patérétajiem

Vielas vai produkti, kas izraisa alergiju vai nepanesamibu

1. Labiba, kas satur lipekli (gluténu) (t.i., kviesi, rudzi, miezi, auzas, speltas kviesi, triticum turgidum polonicum vai to hibridizéti celmi), un tas
produkti, iznemot:
a) glikozes sirupus uz kvieSu bazes, ieskaitot dekstrozi;
b) maltodekstrinus uz kviesu bazes;
c) glikozes sirupus uz miezu bazes;
d) labibu, ko izmanto, lai iegltu alkohola destilatus, tostarp lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirtu.
2. Veézveidigie un to produkti.
3. Olas un to produkti.
4. Zivis un to produkti, iznemot:
a) zivju Zelatinu, ko izmanto vitaminu vai karotinoidu preparatiem;
b) zivju Zelatinu vai zivju limi, ko izmanto alus un vina dzidrinasanai.
5. Zemesrieksti un to produkti.
6. Sojas pupas un to produkti, iznemot:
a) pilniba rafinétu sojas pupu ellu un taukus un to produktus, ja vien to apstrades procesa nevar palielinaties alergiskuma limenis;
b) no sojas pupam iegutus dabiskus jauktus tokoferolus (E306), dabisku D-alfa tokoferolu, dabisku D-alfa tokoferola acetatu,
dabisku D-alfa tokoferola sukcinatu;
c) fitosterinus un fitosterolesterus, kas atvasinati no augu ellas, kas ieglita no sojas pupam;
d) fitostanolesterus, kas iegiti no tadas augu ellas steroliem, kas ieglita no sojas pupam.
7. Piens un ta produkti (ieskaitot laktozi), iznemot:
a) slikalas, ko izmanto, lai iegltu alkohola destilatus, tostarp lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirtu;
b) laktitolu



10.
11.
12.
13.
14.

Rieksti, t.i., mandeles (Amygdalius communis L.), lazdu rieksti (Corylus avellana), valrieksti (Juglans regia), Indijas rieksti (Anacardium
occidentale), pekanrieksti (Carya illinoiesis (Wangenh.) K.Koch), Brazilijas rieksti (Bertholletia excelca), pistaciju rieksti (Pistacia vera),
makadamijas jeb Kvinslendas rieksti (Macadamia ternifolia) un to produkti, iznemot riekstus, ko izmanto, lai iegltu alkohola destilatus,
tostarp lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirtu

Selerijas un to produkti.

Sinepes un to produkti.

Sezama séklas un to produkti.

Séra dioksids un sulfiti, ja to koncentracija parsniedz 10 mg/kg vai 10 mg/I, izteikts ka SO,

Lupina un tas produkti.

Gliemji un to produkti.



Partikas aprites VADLINIJAM
lauku tdrisma mitnés

Infekcijas slimiba

Darbi (ieskaitot macibu praksi, amata apguvi un brivpratiga
darbu), kas saistiti ar iespéjamu risku citu cilvéku veselibai, un
nosacijumi aizliegumam nodarbinat personas, ja tas ir saslimusas
vai inficéjusas ar noteiktajam infekcijas slimtbam

e adas un glotadas slimibas ar sastrutojumiem,
pustulam, ¢alam, fistulam atklatas kermena dalas,
tai skaita folikulits, furunkuls, karbunkuls, adas un
zemadas panaricijs, paronihija, abscess, strutainais
konjunktivits;

o A hepatits;

e E hepatits;

e enterovirusu infekcija;

e infekciozas akutas zarnu slimibas ar noteiktu vai
nenoteiktu etiologiju;

e lipigas adas, parazitaras un séniSu slimibas, tai
skaita kaskis, mikrosporija un trihofitija;

e meningits (serozais);

e Sigelozes izraisitaju nésasana;

e védertifa un paratifu izraisitaju nésasana

1) visi darbi, kuros darbinieks, veicot darba pienakumus, ir
iesaistits kada no partikas (tai skaita dzerama Udens) aprites
posmiem;

2) darbi partikas primaraja razoSana, kuros darbinieks veic darba
pienakumus tiesa saskarée ar partiku




Partikas aprites VADLINIJAM
lauku tdrisma mitnés

Produkts

Ledusskapi (+2 -+5)

Saldéetava (-18 ) (ménesi)

Svaiga gala(liellopa, tela, cukas, putnu, trusa)

gabalos ~1kg 3dienas [idz 8 ménesiem
Svaiga gala (stkgabali- gulass, strogonovs) 1 diena 3
Subprodukti 1 diena 2

Malta gala 1 diena 2
KotleSu masa 12 stundas 1

Cepta gala 2 dienas 4
Sautéta gala 2 dienas 3

Cepti maltas galas izstradajumi 12 stundas 2

Cepti putni, trusi 1 diena 3
Buljoni un galas mérces 1-2 dienas 3
Svaigas zivis 1-2 dienas 6
Ceptas zivis 2 dienas 4

Zivju kotletes un vézveidigie 12 stundas 2
Rapnieciski razota majonéze péc atvérsanas 1 meénesi vai ka noteicis razotajs nesaldeé
Varitas olas 1 dienu nesaldé
Salati (galas, zivju) bez mérces 12 stundas nesaldé
Galas produkti Skélés (atvérts 2 dienas vai ka noteicis razotajs 1 meénesi
vakumiepakojums)

Sulas tetrapakas, atvértas 5 dienas vai ka noteicis razotajs nesaldée




Partikas aprites VADLINIJAM
lauku tdrisma mitnés

PIETEIKUMS PARTIKAS UZNEMUMA REGISTRACIJAI VAI ATZISANAI
PARTIKAS UN VETERINARAJA DIENESTA

Partikas uznémuma registracijas numurs PVD uzraudzibai paklauto uznémumu registra | | ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ |

Aizpilda Partikas un veterinara dienesta amatpersona

1. Informacija par uznémumu (Aizpilda uznémuma parstavis drukatiem burtiem)

1.1.UZNEMUMS vai

PRIVATPERSONA, ‘
PRIVATPERSONA
uznémuma nosaukums vai privatpersonas vards, uzvards; objekta nosaukums
(BTSN w | [ [ [ [T el [ [ [T [-T [ [ ] []
uznémuma registracijas numurs personas kods
1.3.JURIDISKA (DEKLARETA) | |
ADRESE uznémuma juridiska adrese vai privatpersonas deklaréta adrese (maja, iela)
| v [ 11 1]
novads, republikas pilséta pagasts, novada pilséta (vai adm.terit.kods) pasta indekss
FAKTISKA ADRESE ‘ ‘ |
uznémuma faktiska adrese (maja, iela) telpu kadastra numurs
| | | Lv-
novads, republikas pilséta pagasts, novada pilséta (vai adm.terit.kods) pasta indekss
1.4.elektroniska pasta adrese 1.5.talruna numuri

1.6.KONTAKTPERSONA | |




2.DARBIBAS VEIDI 2.1.PAMATDARBIBAS un PAPILDDARBIBU VEIDI 2.2.KODI

péc izvéles aizpilda: 1) 2.1.apakSpunktu, darbibas veidus aprakstot
briva forma, 2) 2.2.apakSpunktu, noraddot darbibas kodus atbilstosi
PVD pamatdarbibu un papilddarbibu klasifikatoram, kas pieejams
PVD majaslapa www.pvd.gov.lv

Darbibas ar treSo valstu dzivnieku izcelsmes tranzita kravam ja I:l né I:l
(atzisana atbilstosi Direktivas 97/78/EK 12.panta prasibam)
2.3.Darbibas periods (ja uznémuma darbiba nepartraukta gada laika) ‘ |

3.PARTIKAS PRODUKTU GRUPAS piens, ta  parstrades

gala, tas parstrades produkti zvejas produkti produkti

I:l olas, to parstrades produkti I:l svaigi augli, ogas, darzeni D augu valsts parstrades produkti
saliktie produkti (dzivnieku un augu
valsts) paréjie
noradit
L L 4.1.Vélos sanemt registracijas apliecibu: ja I:l né D
4.2 Vélamais pirmsregistracijas parbaudes laiks ’
datums vai laika periods

4.3.PIEVIENOTIE DOKUMENTI (pievienot, ja nepieciesams) | Akta par bavju (telpu) nodosanu ekspluatacija kopija Apliecinajums par tiestbam lietot blves (telpas)

Pases kopija (fiziskam personam) Ligums par produktu nodosanu uzglabasanai

Plana kopija teritorijai un telpam

5.PARTIKAS UZNEMUMA VADITAJS VAI PARSTAVIS

vards, uzvards

6.APLIECINU, KA SNIEGTA INFORMACIJA IR PILNIGA UN PATIESA

Esmu informeéts, ka, iesaistoties partikas aprites posmos: kautuve (01.kods), galas sadale (02.1.un 38.1.kods) un medijumu apstrades uznémums (03.kods),
darbibu drikst uzsakt péc liguma noslégSanas ar PVD par veterinaras ekspertizes un pastavigas veterinaras uzraudzibas veikSanu




7.DATUMS L[ Jeo [ [ Jem[ [ [ [ Jesee sparaxsts

Personas datu iespéjamie sanéméji: valsts un pasvaldibas iestades péc to pieprasijuma.
Datu subjekts ir tiesigs pieklat saviem personas datiem, ka art izdarit tajos labojumus, iesniedzot pieprasijumu PVD.

Piezime: Dokumenta rekvizitus "paraksts" un "datums" neaizpilda, ja elektroniskais dokuments ir sagatavots atbilstosi normativajiem aktiem par elektronisko dokumentu noformésanu

jauns atzisanai paklauts
Aizpilda PVD teritorialas struktiirvienibas stradajosais uznémums

vélamais atziSanas datums vai laika periods |

PIEZIMES \:| jauns atziSanai nepaklauts uznémums

‘ D aktualizacija |

9.PVD TSV amatpersonas spiedogs

10.Atzimes vieta par pieteikuma sanemsanu PVD TSV 11.Paraksts




