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IEVADS

,Lauku turisma mitne ka partikas aprites uznémums. Labas higi€nas prakses
vadlinijas &dienu gatavoSanai lauku tiirisma mitn€s” izstradatas lauku tiirisma mitnu
saimniekiem (turpmak teksta — saimniekiem) — &€dinasanas pakalpojuma sniedzgjiem -
lai palidzeétu izpildit normativo aktu prasibas drosas un nekaitigas partikas aprites
nodrosinasanai. Vadlinijas apraksta ieteikumus saimnieku ricibai, lai nodroSinatu
higi€nas iev€rosanu partikas aprité. Vadlinijas ir paredz€tas saimnieku brivpratigai
lietoSanai, lai praktiski istenotu labas higi€nas prakses teor&tiskos ieteikumus un
ieviestu uz HACCP (Hazard Analyses and Critical Control Points tulkojuma no anglu
valodas nozimé - Bistamibu analize un kritiskie kontroles punkti) principiem balstitu
paskontroles sisttmu sava lauku tirisma mitné.

Ja tirisma mitne sniedz €dinaSanas pakalpojumus, tas saimniekam/parvaldniekam
jaregistréjas sava rajona Partikas un Veterinara Dienesta. Mitnes saimnieks var
izmantot §1s vadlinijas vai izstradat tas pats saskana ar noteikumiem.

Sis vadlinijas attiecas uz lauku tirisma mitném — &dinasanas pakalpojumu
sniedzgjiem, ja &dinasana tiek piedavata:
1. Gatavojot &dienu lauku tlirisma mitn€ izmitinatajiem viesiem;
2. periodiski, pec ieprieks€jas vienosanas (piem. svinibas, sporta spéles, grupu
€dinasana utt.);
3. pasniedzot viesiem cita €dinasanas uznémuma (kafejnica, ednica utt.) gatavotu
edienu;

Saimnieku atbildibas pakape ir atkariga no &dinasanas pakalpojuma sniegSanas veida.

Vadlinijas izstradaja Latvijas Lauku tOrisma asociacija ,Lauku celotajs”,
konsultgjoties ar Partikas un veterinara dienesta darbiniekiem, izp&tot reali esoSo
€dinasanas pakalpojuma sniegSanu lauku ttrisma mitn€s Latvija, ka ar balstoties uz
Eiropas Savienibas un Latvijas Republikas normativajos aktos noteiktajam prasibam.



1. nodala. IZMANTOTIE TERMINI

Saja dokumenta lietotajiem terminiem ir dots sekojo$s skaidrojums, kas nav jauzskata

par §1 termina definiciju.

Lauku ttirisms

Turistu mitne

“B&B”

Lauku maja

Ciemata maja

Brivdienu maja

Pils vai muiza

Viesu maja vai
lauku viesnica

Kempings

Virtuve

Edamzale

- §1 dokumenta izpratng, ir tiirisms, kas norisinas lauku teritorijas
vai apdzivotas vietds, kam pamata ir naktsmitne ar tas
piedavajuma esosajam papildu aktivitateém un pakalpojumiem.

— &ka, &ku grupa vai labiekartota vieta (teritorija), kura
uznémums (uzpéméjsabiedriba) nodroSina turistu izmitinasanu un
apkalposanu.

- “gulta un brokastis”- viens no izplatitakajiem lauku turisma
mitnu veidiem, kur nakSnoSanas cena ir ietvertas ar1 brokastis.

— lauku ttirisma mitnes veids - zemnieku saimnieciba vai gimenes
maja laukos, kur viesiem piedava istabas vai atsevisku majas dalu.
Sada veida majas ir lidz piecam viesu istabam. Parasti
naksposanas cena ir ieklautas ar1 brokastis, tad€] So piedavajuma
veidu meédz apzimét ka ,,gulta un brokastis” jeb ,,B&B”.

— lauku tOGrisma mitnes veids - gimenes maja ciema vai
mazpilséta. Pargjas pazimes atbilst lauku majas aprakstam.

— lauku tiirisma mitnes veids - atseviska maja vai majas dala, kas
pilniba tiek nodota viesu riciba. Majas cena ir ieklauta elektriba,
apsilde, gaze, gultasvela un dvieli. Parasti $ajas majas nepiedava
€dinasanu, bet taja ir iekartota virtuve, kur &dienu viesi var
gatavot pasi.

— lauku tirisma mitnes veids - piedava telpas pasakumiem,
nak8nos$anai, svinibu un seminaru apkalpoSanu.

— lauku tlirisma mitnes veids - ar ne mazak ka piecam (viesu
namam) vai desmit (viesnicai) istabam viesu naktsmitnei. Parasti
piedava ar1 telpas pasakumiem, galdu klasanu, pasakumu
apkalpoSanu. NaksSnoSanas cena var but ieklautas brokastis. Nereti
viesi var pasiitit arT pusdienas un vakarinas.

— lauku tlrisma mitnes veids - laukums teltim wun/vai
dzivojamajiem vagoniniem, iesp&ami ar1 atseviski atpiitas
namini. Kempinga parasti ir iesp&ja gatavot &dienu atseviska
telpa, kas ir kop&ja visiem vai vairakiem kempinga viesiem.
Iesp&jams nomazgaties, izmantot tualeti, izmazgat velu u.c.

— telpa, kura tiek pagatavots &diens.

— atseviska telpa, vai norobeZota telpas dala, kura tiek pasniegts
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sagatavots €diens un viesi ietur maltiti.

HACCP - (Hazard Analyses and Critical Control Points tulkojuma no
anglu valodas nozimé& “Bistamibu analize un kritiskie kontroles
punkti). HACCP sist€mas principu ieveéroSana partikas aprité ir
noteikta Latvijas un Eiropas Kopienas likumdosana.

Kritiskais kontroles - vieta, posms vai darbiba partikas uznémuma, kur ir pieejama un
punkts nepiecieSama kontrole, lai noveérstu vai samazinatu lidz
pielaujamam Iimenim partikas piesarnojuma c€lonus.

Labas higiénas - ir prasibu kopums, kas nodrosSina atbilstoSu uzpémuma vidi

prakse darbibai ar partiku — telpas, inZenierkomunikacijas (Gidensapgade,
kanalizacija, ventilacijas, apgaismojums), aprikojums, apmacits
personals, kas rikojas higi€niski, un kvalitativas un droSas
izejvielas.

Partikas aprite - ricibas ar partiku no produkta sanemsSanas / ieglSanas lidz
pasniegSanai viesim.

Partikas - jebkura kimiska vai biologiska viela, fiziski piemaisijumi, kuri

piesarnojums nokluvusi partika razoSanas gaita vai citos partikas aprites posmos
veikto darbibu rezultata un kuru klatbiitne var nodarit kaitgjumu
cilvéka veselibai, padarit partiku nederigu cilvéka pat€rinam vai
citadi izmainit partikas dabu vai sastavu.

Paskontrole - Saimnieku pasu uzraudziba vai kontrole partikas aprites posmos
— €diena sagatavoSanas procesos.

Eiropas Parlamenta un Padomes regula (EK) Nr.852/2004 ( 2004.gada 29.
aprilis) par partikas produktu higiénu - Definicijas ( 2.pants)

Partikas higiena - pasakumu un nosacljumu kopums, kas nepiecieSams, lai
kontrolétu apdraud€jumus un nodroSinatu partikas produktu
derigumu cilvéka uzturam, nemot véra tiem paredzeto lietosanu

Pamatprodukti - ir primaras razo$anas produkti, tostarp lauksaimniecibas,
lopkopibas, medniecibas un zvejniecibas produkti;.

Uzpémums -ir jebkura partikas aprites vieniba ;
Piesarnojums - ir apdraud€juma klatbiitne vai ta ievieSana;
Dzeramais udens -ir Udens, kas atbilst obligatajam prasibam, kuras noteiktas

Padomes 1998.gada3.novembra Direktiva 98/83/EK par dzerama
tdens kvalitati;

Tirs iidens - ir tirs, lidzigas kvalitates jiiras idens un saldiidens;
Parstrade - ir jebkura darbiba, tostarp karséSana, kiipinasana, konservésana,

nogatavinaSana, zavéSana, marinéSana, ekstrakcija, ekstriizija vai
vairaki Sie procesi kopa, kas biitiski izmaina sakotngjo produktu ;



Neapstradati - ir partikas produkti, kas nav apstradati, tostarp produkti, kas ir

produkti sadaliti, atdaliti, sagriezti Sk€l€s, kapati, attaukoti, samalti, atdaliti
no adas vai mizas, malti, griezti, tiriti, apgraiziti, lobiti, slipéti,
dzesinati, saldéti, sasaldéti, vai atkauséti;

Parstrades produkti - ir partikas produkti, ko iegilist péc neapstradatu produktu
parstrades;

Piemero arT definicijas, kas noteiktas Regula ( EK ) Nr.178/2002
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2.nodala. ATBILDIBA PAR HIGIENAS PRASIBU IEVEROSANU

2.1. Saimnieku atbildibas pakape ir atkariga no €dinasanas pakalpojuma sniegSanas
veida, vietas un produktu vai &dienu piegades veida. Partikas un veterinaraja dienesta
(PVD) jabit registrétam lauku tGrisma mitném, kas sniedz &dinasanas pakalpojumus:
+ gatavojot un pasniedzot &dienu lauku tiirisma mitnes viesiem;
* péec iepriekSgjas vienoSanas (piem. svinibas, sporta spéles, grupu €dinasana

utt.);

* pasniedzot viesiem cita €dinasanas uznémuma (kafejnica, €dnica utt.)
gatavotu €dienu.

Lai veiktu registraciju PVD, lauku tirisma uznémums aizpilda partikas uznémuma
registracijas veidlapu (ir pieejam PVD majas lapa) un iesniedz PVD teritorialaja
struktiirvieniba vai nosiita to pa pastu vai elektroniski, ja tas sagatavots atbilstosi
normativajiem aktiem par elektronisko dokumentu noform&Sanu. Sapemot So
iesniegumu, PVD piecu darbdienu laika registré lauku tirisma uzpémumu, pieskirot
tam registracijas numuru un pazinojot par to partikas uznémumam. Ja partikas
uznémums vélas, dienests izsniedz registracijas apliecibu, noradot to registracijas

pieteikuma veidlapa.

Maltites Maltites No kadiem Saimnieka atbildibas
gatavosanas vieta gatavotajs produktiem jomas
Telpu un aprikojuma
e higiéna,
sava saimnieciba P . o
P partikas aprites higi€na,
ieglti/razoti e S,
= . . personala higiéna
partikas produkti . . *
partikas uzglabasana,
pasniegSana*.
Mitnes saimnieku = Saimnieki; | tirdzniecibas vietas
un viesu kopgji = Darbinieki; | iepirkti partikas Telpu un aprikojuma
izmantojama = Praktikants; | produkti, higiéna,
virtuve pusfabrikati partikas aprites higiéna,
edinasanas personala higiéna, *
uzpémuma partikas transportésana,*
gatavoti &dieni, kas | uzglabasana,
tiek piegadati pasniegsana®

karsti vai atdzeseti

atvesta maltite, kas
tiek uzkarséta
saimnieka virtuvé

Telpu un aprikojuma
higiéna, partikas aprites
higiéna, personala
higiéna,* transportésana;*
uzsildisanas un
pasniegsanas temperatiras
rezimu ievérosana*
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Atseviska virtuve,
kas paredzeta tikai
viesu vajadzibam

= Pjeaicinats

atvedot gatavu
maltiti - servetu pa
porcijam, vai

Telpu, aprikojuma higiéna,
trauki, instrumenti, iekartas,
partikas aprites higiéna,

€dinaSanas s _ . —
~ kopgjos traukos; partikas uzglabasana un
uzpémums; P e,
.77 | saimnieka pasniegsana
= Saimnieks; o
. . ' | saimnieciba
= Darbinieks; | . _ .
. | iegiitu/razotu
* Praktikants; | = . :
partiku; gatavojot
iegadatus
produktus
atseviska virtuve, pieaicinats atvedot gatavu Telpu, aprikojuma higiéna,
kas aprikota tikai €dinasanas maltiti - servétu pa | partikas aprites higiéna,
Sim nolukam vai uznémums, | porcijam, vai
saimnieka virtuve kopg€jos traukos;
Piknika vieta briva | Saimnieks, saimnieciba Atkariba no gatavotaja —
daba iegiitu/razotu skat. ieprieks. + partikas
partiku, aprites higi€na, atkritumu
tirdzniecibas vietas | apsaimniekoSana, vietas
iepirkti partikas aprikojums.
produkti

* ja apkalpo saimnieks vai vina nortkots darbinieks

2.2. Lauku tlirisma mitnes saimnieks €dinasanas pakalpojuma sniegSana ir atbildigs
par partikas kvalitati un nekaitigumu, ja maltiti gatavo saimnieks vai vina padotiba
eso$as personas. Lauku tirisma mitne ir registréta Partikas veterinaraja dienesta

(PVD) atbilstosi normativajiem aktiem.

2.3. Ja &dinasanas pakalpojums tiek nodro$inats ar saimnieka sadarbibas partnera —
€dinaSanas uznémuma — palidzibu, €dinaSanas pakalpojuma sniedz&jam (t.sk. gan
fiziskai personai, gan juridiskajai personai) jabut registrétai Partikas un veterinaraja
dienesta, un $aja gadijuma par partikas kvalitati un nekaitigumu atbildigs ir konkrétas
pieaicinatas €dinasanas uznémuma vaditajs vai individuala darba veicgjs.

2.4. Ja saimnieki iegadajas/ izmanto &dnica, kafejnica, restorana u.c. €dinasanas
uznémumos gatavotus &dienus, kurus pasniedz viesiem, tad saimnieks atbild par
eédienu transportésanu, uzglabasanu un/vai uzkarséSanu un pasniegSanu. Edinasanas
uznémumam, no kura tiek iegadati &dieni, jabit registrétam Partikas un veterinaraja

dienesta.

2.5. Visos gadijumos saimnieks atbild par partikas u.c. atkritumu apsaimniekosanu.
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3.nodala. LABAS HIGIENAS PRAKSES PRASIBAS

Lai uznémuma izpilditu normativo aktu prasibas un Labas higiénas prakses
ieteikumus, ir nepiecieSams nodroSinat atbilstoSu vidi — telpas, inzenierkomunikacijas
(Gdensapgade, kanalizacija, ventilacijas, apgaismojums), aprikojumu, apmacit
personalu, kas sagatavo un / vai pasniedz €dienu, un, kvalitativas un drosas izejvielas.

3.1 Visparéjas higieénas prasibas telpam

3.1.1 Lauku turisma mitn&s, kur tiek sniegts €dinaSanas pakalpojums ir sadas telpas
vai vietas:

= Virtuve, kura tiek sagatavots &diens viesiem. Ta var biit atseviSska Sim
noliikam iekartota telpa, vai saimnieku pasu virtuve.

* Edamistaba - telpa, kura tiek pasniegts diens un viesi ietur malfiti. Ta var bt
atseviSka telpa vai arT apvienota ar dzivojamas istabas funkcijam, izmantojama
tikai viesiem vai koplietoSana ar saimnieku gimeni, sadalot lietoSanas laikus
vai norobezota (pieméram, ar aizslietni atdalita) telpas dala.

» Papildus ir jabat vietai/telpam, kur tiek uzglabati produkti: pieliekamais, ar
plauktiem vai skapi$i produktiem, kuri uzglabajami sausa vieta istabas
temperattra; pagrabs, ledusskapis, sald€tava pargjam produktu grupam
atkariba no nepiecieSama uzglabasanas temperatiiras rezima.

= Briva daba var ierikot €diena gatavoSanas jeb piknika vietu, kas var sastavét
no ugunskura vietas, grila, darza mébelém, atkritumu urnas.

3.1.2. Visas telpas, kuras tiek uzglabats, gatavots, servéts &diens, ir jauztur tiras,

jauztur laba tehniska stavokli:
= Ventilacijas sist€mas jauztur laba kartiba, nodrosSinot labas v&dinasanas
iesp&jas (atverams logs, kam pielikts siets, vai piespiedu ventilacija).
= QGriestus vai jumta iek$gjo apdari (ja nav griesti) projekt€ un izbuve ta, lai
noverstu netirumu uzkrasanos, ka arT kondensata un peléjuma veidoSanos un
sveSkermenu nokltasanu partika. Telpu griesti ir viegli kopjami, tiri, uz tiem
nedrikst bt putekli, zirnek]u tikli, insektu atstatas pedas, pelejums un citi
netirumi.
= QGridas virsmas jauztur laba stavokli. Telpu grida ir tira, viegli mazgajama,
tada, ko iesp€jams, to nebojajot, mazgat ar lielu tdens daudzumu un, ja
nepiecieSams, ar dezinfekcijas Iidzekli. Piem@rotaks materials ir flizu grida vai
linolejs, var bt ar1 krasota vai lakota delu grida, tau var izmantot ar1 citus
mazgajamus un netoksiskus materialus. Gridas segums nedrikst but ar
redzamiem bojajumiem (sasistas flizes, ieplisis vai izdilis linolejs, nobruzata
krasa vai laka).
= Sienu virsmas uztur laba stavokli. Sienas ir viegli tiramas, ja nepiecieSams,
mazgajamas un dezinficgjamas. Tas var but flizétas, krasotas, aplimétas ar
mazgajamam tapetém vai no cita piemérota gluda un netoksiska materiala, ko
var mazgat. Uz sienam nedrikst biit putekli, insektu atstatas pedas, pelejums
un citi nettrumi.
= Logus un citas atveres izblivé ta, lai noverstu netirumu uzkrasanos. Logi ir
ar tiram, nesaplaisajusam ritim. Logu ramji ir viegli mazgajami. Logus, kurus
izmanto vé&dinaSanai, apriko ar viegli nopemamiem un tiramiem sietiem
aizsardzibai pret insektiem. Ja atvérto logu d€] var€tu rasties &dienu
piesarnojums, tad dienu gatavoSanas laika logiem jabiit aizvertiem.
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* Durvim jabit tiramam un mazgajamam. Tas ir tehniski laba stavokli, bez
redzamiem bojajumiem. Durvim jaizmanto gludas un tidens izturigas virsmas.
Durvis pilniba noslédz durvju aili, kas nepielauj grauz&ju iekltisanu telpas.

= Telpas, kuras notiek darbibas ar partiku, nodroSina ar dabisko un/vai
maksligo apgaismojumu, lai biitu laba redzamiba. Seviski &dienu gatavoSanas
un trauku mazgasSanas vietas.

3.2. Higienas prasibas virtuvei

3.2.1.

3.2.2.

3.2.3.

Virtuve ir iekartota vieta mazgasanai — vismaz viena izlietne ar tekosu tideni
(aukstu vai aukstu un karstu). Ja ta ir viena, kop&a mazgaSanas vieta
(izlietne), tad ievero (izstrada) veicamo darbu secibu, lai izvairitos no partikas
piesarnojuma iespéjas:
= nodroSina, lai visas lietas tiktu mazgatas atseviski, tas ir, nav pielaujams
mazgat rokas, ja izlietne atrodas trauki vai partikas produkti,

= péc katra partikas produkta mazgasanas izlietni izmazga ar mazgasanas
lidzekli;

= traukus mazga izlietné un skalo zem tekosa iidens, p&c maltites
pagatavosanas, ja nepiecieSams traukus un darba rikus mazgat maltites
gatavoSanas laika, tad pirms partikas produktu mazgaSanas, izlietni riipigi
izmazga.

Virtuvé ir ierikota kanalizacija, kas nodroSina sadzives notekiidenu
aizpliSanu, neveidojot to uzkrasanos izlietné. Izlietne regulari jatira un
jadezinfice.

Virtuvé ir nodalita atseviSska vieta tiriSanas un mazgasanas Iidzeklu
uzglabaSanai. - neliela telpa, slégta niSa vai slégts skapiti, kur tiek glabats
aprikojums un Iidzekli tiriSanai un mazgaSanai.

3.3. Higienas prasibas paligtelpam

3.3.1L

3.3.2.

3.3.3.

3.3.4.

Atbilstosi iespejam, lauku tirisma mitn€ ieriko $adas paligtelpas:

pagrabu vai noliktavu — ta ir vésa telpa, kura tiek glabatas saknes, darzeni,
konservi, dazkart arT augli;

noliktavu - pielickamo vai skapiSus — ta ir vieta virtuvé vai atseviska telpa pie
virtuves vai priekSnama, kura tiek uzglabati partikas produkti (parasti, dazadi
sausi, birstosi partikas produkti, pieméram, milti, putraimi, makaroni, zirni,
pupas, garSvielas; dazkart art medus, ella, un tml.), kas glabajami istabas
temperatura.

Paligtelpas ieriko plauktus un nodalijjumus, lai dazadus partikas produktus
varétu uzglabat atdaliti citu no cita. Tos izgatavoto no viegli tirama,
mazgajama un nepiecieSamibas gadijuma dezinfic€jama materiala.

Paligtelpas uztur tiras un nodroSina ar apgaismojumu un ventilaciju.

Ja paligtelpas tiek uzglabati saimnieka privatajai lietoSanai un viesiem
paredzetie partikas produkti, tos uzglaba atseviSkos plauktos vai nodalijumos.
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Uzglabatajiem partikas produktiem, jabiit noraditam realizacijas datumam. Pirmo
izlieto produktu, kuram atrak beidzas deriguma termins.

3.4. Higienas prasibas telpu uzkopsanai

3.4.1.

3.4.2.

3.4.3.

3.4.4.

3.4.5.

3.4.6.

3.4.7.

Visas telpas, kur notiek darbibas ar partiku, uztur tiras.

Gridas, sienas ap darba virsmam, ka ar1 darba virsmas mazga katru dienu péc
darba pabeigSanas, ja darba specifika prasa, arT biezak. Piem&ram, ja nav
iespejams nodroSinat atseviskas darba vietas, tad ieplano un attiecigi sadala
darbibas laikus (saplano darbibu secibu),un pec katras darbibas darba virsmu
mazga un dezinfice.

Reizi nedgla, ja nepiecieSams biezak, gridu mazga ar specialu mazgasanas vai
dezinfekcijas Iidzekli. Lieto tikai partikas aprites telpam paredzetus
mazgasSanas un dezinfekcijas lidzeklus (skat. 2.pielikuma sarakstu).

Reizi nedgla, ja nepiecieSams biezak, sienas un griestu attira no putekliem.
Logus, durvis mazga péc vajadzibas, lai nodro$inatu to tiribu.

Veicot telpu uzkopSanu, janodroSina, lai S§is darbibas neraditu partikas
piesarnojumu. Lai to nodrosinatu, jaraugas, lai veicot uzkopSanas darbus telpa
neatrastos valgji partikas produkti vai dzeramais tidens.

Mazgasanas un dezinfekcijas lidzeklus uzglaba atbilstosi - marké&tos originalos
iesainojumos, pudel€s, maisinos u.c., speciali tam paredzeta telpa vai vieta.
Mazgasanas un dezinfekcijas lidzeklu lietoSanas instrukcijas ir novietotas ta,
lai ar tam var€tu iepazities ikreiz, kad rodas nepiecieSamiba lietot konkreto
lidzekli.

3.5. Kaiteklu un grauzeju apkarosana

3.5.1.

Profilaktiskas dezinsekcijas un deratizacijas pakalpojumus objekta vai
teritorija veic 1paSi apmacits darbinieks — dezinfektors, kuram ir vidgja
izglittba vai profesionala pamatizglittba un kur§ ir apguvis dezinfektora
macibu programmu. ArT saimnieks vai vina darbinieks var iegiit apmacibu, un
sanémt So apliecibu. Saimnieks veic virkni pasakumu, lai nepielautu grauzeju
un insektu klatbtitni uznémuma:

partikas aprit€ iesaistitas telpas uztur tiras;

visas Skirbas un plaisas sienas un gridas aiztaisa;

visus atveramos logus, ventilacijas un kanalizacijas likas nodroSina ar
atbilstoSiem viegli nonpemamiem un tiramiem sietiem;

partikas produktus uzglaba tikai slégtos traukos vai iesainotus uz paliktpiem
vai plauktos, skapisos;

regulari kontroleé partikas produktus, vai ar tiem virtuvé netiek ienesti ari
kaitekli vai grauzgji;

noliktavas telpas un pagrabos partikas produktus nedrikst uzglabat
iesainojumos, ko ir sabojajusi grauzgji;

virtuvé neuzglaba bojatus produktus un neuzkraj partikas atkritumus;
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= regulari parbauda, vai uzp€muma nav redzamas kaiteklu vai grauz&ju pedas
(mésli, urins, gruzi, sagrauzti materiali un partikas produkti).

3.5.2. Ja saimnieks konstaté kait€klu vai grauz€ju klatbiitnes pazimes, saimnieks
nekavgjoties pieaicina deratizacijas un dezinfekcijas specialistus vai veic pats
nepiecieSamos pasakumus, ja ir izgajis apmacibu.

3.5.3. Lai nepielautu grauzeju klatbiitni un savlaicigi veiktu profilaksi, ieteicams
slegt Iigumu ar sava rajona deratizacijas un dezinsekcijas firmu vai iziet
Ministru kabineta noteikumos Nr.618 noteikto 25 stundu apmacibas kursu
sanemot apliecibu, kas lauj pasam veikt nepiecieSamos pasakumus.

3.6. Higienas prasibas priekSmetiem, materialiem un iekartam

3.6.1. Visiem priekSmetiem, piederumiem un iekartam vai virsmam (galds, delisi
utt.), ar kuram nonak saskar€ partika, ir jabtt tehniska kartiba, bez redzamiem
bojajumiem (iedob&m, rievam) un ripigi nomazgatiem, ka ar ieteicams péc
saskarsmes ar j€lproduktiem (svaigas zivis, gala, olas) tos dezinficg, 1pasi tad,
ja Sis pats priekSmets tiek izmantots cita produkta sagatavosana.

3.6.2. Visam iekartam un darba instrumentiem, kuri atrodas tiesa saskare ar partiku,
ir jabit izgatavotiem no materiala, kas:
* neparvada toksiskas vielas, smarzu vai garsu;

ir izturigi pret koroziju;

ir neabsorbgjosi;

iztur vairakkartigu tiriSanu un dezinfekciju;

ir gludi, bez spraugam un plaisam.

> » » »

un citiem materialiem un priekSmetiem, kas nonak tiesa saskaré ar partiku,

vai to mark&juma jabut skaidri redzamam simbolam (att€la) vai materialu un
priekSmetu pavaddokumentos, vai uz to mark&uma, vai iepakojuma jabiit redzamam
uzrakstam ,,Partikai” vai TpaSam noradijumam par materiala vai priekSmeta lietoSanu
saskarg ar partiku- pieméram: ,, Partikas pléve” ,” Partikas maisini” u.c. Par materialu
un priekSmetu lietoSanu var noradit to nosaukums — ,, zupas karote”, ,, kafijas
automats”, ,, sulu spiede” u.c.

3.6.3. Uz plastmasas, keramikas, regenerétas celulozes, papira un kartona gz?

3.6.4. Visam virsmam (galds vai delisi), kas nonak saskar€ ar partiku jabut tehniska
kartiba, no atbilstoSa materiala atbilstoSi partikas nekaitigumam (plastmasas
vai koka). Koka virsmas saskarg ar partikas produktiem ieteicams izmantot :

= Blukus- galas cirSanai

= Plauktus — siera gatavosanai

= Veltnus(rullus) — miklas veltné€Sanai un dazadu piedevu sasmalcinasanai

= Abras, kublus, maizes lapstas(lizes), 1apstinas, karotes, veidnes, galda virsmas
maizes un konditorejas izstradajumu veidoSanai un grieSanai, platnes, plauktus

® un stativus.

= Dg€lus augu valsts produktu(darzenu, auglu, saknu, garSaugu un ogu)
smalcinasanai(grieSanai)

= Mucas alum, vinam, brendijam

= IrbuliSus un kocinus, &Sanai, kocinus saldégjumam un saldumiem



3.6.5.

3.6.6.

3.6.7.

3.6.8.

3.6.9.

3.6.10.

3.6.11.
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Platnes marmeladei, zefiram un konfektem
Citu aprikojumu, ja tas nepiecieSams tehnologiska procesa nodro$inasanai vai
to nevar aizstat ar citu materialu

Plits (elektriska vai gazes un/vai malkas). Tai jaatbilst visam ugunsdrosibas
prasibam. Ja tiek lietota malkas plits, tad malkai ir jaatrodas speciali Sim
noliikam paredzeta vieta. Janodro$ina, lai malkas gruzi nepiesarpotu partiku.

Tvaika nosiicéjs. Virs plits jabiit efektivai tvaiku uzsiikSanas iericei, velams
ar vairaku reZimu ventilatoru. Tai ir jabiit aprikotai ar viegli tiramiem vai
mainamiem sietiem/ filtriem, vai/un jabut iesp€jai tirit ventilacijas Sahtu.

Ledusskapis un /vai saldéjamas ickartas. Tam jabut laba tehniska stavokli,
atbilstoSa izméra (viens vai vairaki), lai nodroSinatu €rtu, partikas droSuma
prasibam atbilstosu, novietosanu un temperatiiras reZima uzturéSanu izejvielu
un gatavo edienu glabasanas laika.

Uzglabajot partikas produktus nodroS$ina, lai €Sanai gatavie produkti vai &dieni
nesaskaras ar j€lproduktiem — galu, zivim, olam.

Uzglabajot partikas produktus ledusskapi/saldétava ir jaievéro uz produktu
iesainojuma vai etiketes, noraditie uzglabasanas nosacijumi (temperatiira un
uzglabasanas ilgums, deriguma termins). Uzglabajot atv€sinatus un sasaldétus
produktus, regulari meéra temperatiiru ledusskapl vai saldétava un, ja
nepiecieSams — ar1 produkta — saskana ar $1 dokumenta 3.pielikumu. Ja viena
ledusskapi tiek glabati produkti saimnicka gimenei un viesu &dinasanai, tad
prasibas attiecas uz visiem produktiem, kas atrodas ledusskapi/saldétava.

Lai nodroSinatu temperattiras rezima kontroli, jabit iespgjai ledusskapl merit
temperatiru — jablit pieejamam vismaz vienam termometram, vélams
kalibrétam (verificeétam). Ja tadda nav, tad saimniekam javeic termometra
testéSana (salidzinasana) ar kalibrétu meérinstrumentu vai javeic ta parbaude
pamatojoties uz fizikas likumiem = Gidens variSanas temperatiira = 100°C un
ledus kuSanas temperatira = 0°C. Ja konstatéta nobide, ta jaieregistré
“Temperatiiras kontrole ledusskapt” Zurnala. Termometrs nedrikst bt
izgatavots no stikla, bet tam jabiit specialam partikas aprit€é izmantojamam
termometram (plastikata vai no cita speciala materiala). Lai nepiecieSamibas
gadijuma meritu temperatiru produkta iekSpus€, ieteicams adatas tipa
termometrs. Temperatiras rezims tiek registréts “Temperatiiras kontrole
ledusskapi ““ zurnala (pielikums Nr. 3).

Visas iekartas un darba instrumentus, kurus lieto jélproduktu (gala, zivis, olas)
apstradei, riipigi mazga. Ja iespams, j€lproduktu un termiski sagatavotu
produktu apstradei izmanto atseviskus darba instrumentus, kurus atbilstosi
marke (izmanto dazadas krasas instrumentus, vai specialie iezim&). Piemeérs:
jélas galas griesanai nazis ar zalu rokturi - termiski apstradatai ar sarkanu. Ja
tomér nazi vai citu darba instrumentu lieto dazadu produktu apstradei, péc
mazgasanas tos ar1 dezinfice.
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3.7. Higienas prasibas partikas transportesanai

3.7.1.

3.7.2.

3.7.3.

3.74.

3.7.5.

3.7.6.

3.7.7.

3.7.8.

Saskana ar grozijumiem, kas veikti Partikas aprites uzraudzibas likuma nav
nepiecieSams sanemt atlauju transporta Iidzeklim, ar kuru parvada partiku.

Partikas parvadasanai izmanto tirus un laba tehniska stavokli uzturétus
transportlidzeklus.

Nefas€tus partikas produktus parvada speciali mark&tos konteineros vai
slégtos traukos, kuri aizsarga partiku no piesarnosanas, tai skaita no putekliem.

Konteineram jabut izgatavotam no materiala (piem&ram, plastmasas, kas
domata partikas produktiem), ko var viegli mazgat un vajadzibas gadijuma
dezinficet.

Neapstradatas saknes un darzenus drikst parvadat valgjas koka kastes vai
maisos, atseviski no par€jiem partikas produktiem, nodrosinot produktu
nepiesarnosanu.

Traukus vai konteinerus mark€ ar uzrakstu (piemé&ram, “Partikai” vai, noradot
konkrétos produktu nosaukumus), vai art atzime citadi (pieméram, atSkirigam
krasam vai ar specialam uzltmem).

Parvadajot partikas produktus no tirdzniecibas vietas uz patéreSanas vietu,

ievéro/nodroSina to uzglabasanas temperatiras reZimu:

= Parvadajot karstos €dienus, ir jabiit speciali partikas produktu parvadasanai
konstruétiem termosiem, kas nodroSina vismaz + 60° C temperatiras
saglabasanu.

= Termiski apstradatas atdzesetas partikas temperatiira ir jasaglaba limeni
+4° C (pirktajiem produktiem — péc mark&juma), bet uz isu laiku ta var
parvadaSanas laika ar1 pacelties Iidz +10° C, tapéc izmanto aukstuma
somas, termosus.

= Termiski apstradatas sasaldetas partikas temperatiira parvadaSanas laika ir
jasaglaba -18°C limen1 un zemak, bet uz isu laiku ta var pacelties Iidz
-12°C, tapéc nepiecieSama atbilstoSas ierices temperatiiras uzturésanai.

Lai nodroSinatu partikas produktiem nepiecieSamo temperatiiru, ieteicams
parvadasanai izmantot specialus konteinerus, kas dod “termosa” efektu.
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4.nodala. PRASIBAS DARBIBAM AR PARTIKU

4.1. Higienas prasibas partikas produktiem

Partikas produktiem, kurus saimnieks audz€ vai iegust pats, jabiit droSiem un, lai
realizétu produkciju vai gatavotu maltiti tiiristiem no tas, saimniekam, atbilstosi
normativo aktu prasibam, sava darbibas joma jaregistré Partikas veterinara dienesta
regionalaja strukttrvienibas nodala.

4.1.1.

4.1.2.

Iegadajoties partiku izvélas piegadatajus, kuri registréti vai atziti Partikas un
veterinaraja dienesta. Pirms ligumu slégSanas ar piegadatajiem vélams
iepazities ar par€jo klientu atsauksmém par uznémuma darbu, ka ar ja
iesp&jams parliecinaties vai uznémuma darbiba rada parliecibu par iegadatas
partikas drosumu.Tas nepiecieSams lai partika nenonaktu produkti, kuru
audz&Sanas vai iegiiSanas laika pielauts:

. Nepareizi lietotas veterinaras zales,

. Nepareizi lietoti augu aizsardzibas Iidzekli un mineralmesli,
. Vakti augi, kas augusi lielo celu malas,

. Nezinamas(nepazistamas) meza ogas un sénes

liellopu un ciiku gala, kas kauta majas apstaklos (jabiit kautai
registrétas kautuves)

Lai izpilditu normativajos aktos noteikto prasibu — nodrosinat partikas
produktu izsekojamibu, uznémuma veic partikas produktu registru ”Produktu
izsekojamibas zurnala” (skat. 4.pielikumu). Produktu izsekojamibas zurnala
atzimée tikai paSraZotus partikas produktus vai tos, kuru iegadi apliecina EKA
¢eki vai citi attaisnojuma dokumenti un kuros nav produkta nosaukuma.
Stingras uzskaites preéu pavadzimes-rékini tiek registréti atbilstoSi LR
pastavosajam gramatvedibas likumam.

Produktu izsekojamibas Zzurnala norada produkta iegades datumu, deriguma

terminu, iegades vietu, iegaddes dokumenta numuru, produkta nosaukumu,

daudzumu, iepakojumu, uzglabasanas temperatiru.

Ja partikas produkti tiek piegadati ar precu pavadzimém-rékiniem, tad tas tiek

registrétas un saglabatas atbilstosi gramatvedibas un finanSu organizacijas

normativajiem aktiem.

legadajoties tirdzniecibas vietas jau gatavu lietoSanai fas€tu partiku vai ari

fasétas partikas produktus talakai apstradei (izejvielas maltites pagatavoSanai

viesiem) ir japarliecinas:

= vai nav beidzies deriguma termins;

= vai ta ir markéta atbilstoSi noteikumiem, kas nosaka, ka pre¢u mark&ums
atrodas labi redzama vietd uz primara iepakojuma vai uz attiecigajai
partikas precei pievienotas etiketes. Par mark€uma atbilstibu patiesajiem
raditajiem (deriguma terminu, uzglabaSanas temperatiiru) un fas€juma
saturam, atbildigs ir partikas uznémums, kas partiku razojis, fasgjis;

= vai nav bojats iepakojums;

= vai ar manu organiem (redzi, tausti, ozu) nav konstat€jamas partikas
pasibu pasliktinasanas.
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4.1.3. Augu izcelsmes produktu primara razoSana un tieSa piegade gala paterétajam.
Audzgjot kultivétos augus vai vacot savvalas ogas, auglus, riekstus, sénes ka
arT bérzu un klavu sulas nodrosSina kalendara gada tieSi piegadato produktu
apjoma uzskaiti, dokument€jot informaciju par produktu nosaukumu, apjomu,
ieguves vietu, laiku, lietotajiem biocidiem un augu aizsardzibas lidzekliem, ka
arm péc Partikas un veterinara dienesta amatpersonas pieprasijuma uzrada
uzskaites dokumentus. Augu izcelsmes produkti jaizlieto tilit péc savaksanas
vai jauzglaba piemérotos apstak]os, kas nerada to bojasanos vai ipasibu
pasliktinasanos. Ja $ie partikas produkti tiek uzglabati, tad ir jaatzimée, kad tie
savakti un novietoti uzglabaSana. Tie tapat ka veikala pirktie produkti
jaieraksta produktu izsekojamibas zurnala, noradot piegadataju(ari sevi).
Maltites pagatavosSanai izmantojot savus privati audz€tos vai vaktos partikas
produktus (saknes, darzenus, auglus, ogas, garSaugus u.c.), ka arT no tiem
razotos konservus (ievarijumus, kompotus, sulas, skab&tus kapostus, gurkus
u.c.), ir jabiit gatavoSanas receptei. Ja kompotu/konservu gatavosanai tiek
izmantoti metala vacini, tad receptés paredzeta sterilizacijas temperatiira +
80°C nenodrosina produkta nekaitigumu - dross sterilizacijas rezims = 120°C,
tapec gatavot viesiem domatus konservus ar metala vaciniem nav atlauts, ja
nevar nodro§inat $o temperatiiru.

4.1.4. Prasibas govs svaigpiena apritei nelielos apjomos.

Realiz&t pasu razotu vai iegadaties svaigpienu ir atlauts no piena razotaja, kam pieder
tiesas tirdzniecibas kvota, un, kas Partikas un veterinara dienesta teritorialaja
struktlirvieniba ir san€mis piena realizacijas atlauju.

4.1.5. Prasibas olu piegadei neliela apjoma.

Dgjgjvistu, perlu vistinu, paipalu, titaru, zosu, pilu, balozu, fazanu un irbju olas
iegadaties/realizét atlauts no razotaja, kura majputnu ganampulks ir registréts un
sanémis olu realizacijas atlauju.

4.1.6. Prasibas medijamo dzivnieku vai to galas apritei.

Medijumu galu realizé€t vai iegadaties atlauts no piegadataja, kur§ medijumus
apstrada medijamo dzivnieku apstrades vieta, kas atzita vai registréta PVD un
nomedita dzivnieka liemenis, ta dalas un subprodukti ir markeéti atbilstosi partikas
apriti regul€joSo normativo aktu prasibam.

4.1.7. Prasibas majputnu un zakveidigo galas apritei nelielos daudzumos .
Majputnu un zakveidigo galu realiz€t vai iegadaties atlauts no saimniecibam, kuru
ganampulka novietnes un kausanas telpas ir registrétas PVD.

4.1.8. Prasibas svaigu zvejas produktu apritei neliela apjoma.

Svaigus zivju produktus atlauts realizét vai iegadaties no zvejniekiem, kuriem ir
zvejas atlauja (licence) un speciala atlauja (licence) komercdarbibai zvejnieciba zvejai
ieks€jos Gidenos vai Baltijas juras un Rigas jiiras li¢a piekrastes idenos vai no Partikas
un veterinaraja dienesta registrétas vai atzitas zivju audz&tavas.

Partikas produktus (izejvielas, sastavdalas, pusfabrikatus un gala produktus) uzglaba
apstaklos, kas noveérs to bojasanos un aizsarga no piesarnojuma. Produktus uzglaba
atbilstos$a temperatira, ja nepiecieSams, slégtos marketos traukos.



18

4.2. Higienas prasibas dzeramajam tidenim

Dzerama tdens obligatas nekaitiguma un kvalitates prasibas, monitoringa un
kontroles kartibu nosaka normativie akti.

Dzeramais fidens nedrikst saturét mikroorganismus, parazitus un vielas tada daudzuma
(skaita vai koncentracija), kas rada draudus patérétaju veselibai. Dzerama iidens
nekaitiguma un kvalitates prasibas noteiktas So noteikumu 1. pielikuma (1.; 2. punkts).

4.2.1.

4.2.2.

4.2.3.

4.2.4.

4.2.5.

4.2.6.

4.2.7.

Dzerama tdens auditmonitorings tiek veikts ar meérki nodroSinat
patérétajiem nekaitiga un droSa dzerama tidens piegadi. Dzerama tidens

uzraudziba javeic, ja lauku tlrisma mitn€ veic partikas razoSanu,
sagatavo$anu vai apstradi. Udens analizes javeic katra lauku tiirisma mitng,
kur razo partiku vai nodarbojas ar tas sagatavoSanu, apstradi un pasniegSanu
- tatad neatkarigi no ta, vai maltiti gatavo un pasniedz saimnieks, pieaicinats
pavars vai viesi pasi.

Lauku tirisma mitnes saimnieks nodroSina dzerama fidens kvalitates
kontroli. Ja dzeramais udens tiek piegadats pa publiskajam tdensapgades
sisttmam, 1 reizi divos gados javeic vienigi kart€jais monitorings. Ja izmanto
atseviSku urbumu (aku) — javeic gan Kkartgjais, gan auditmonitorings,
ievérojot Noteikumu 2.pielikuma 2.punkta noteikto paraugu nemsSanas
kartibu (t.sk. biezumu, skaitu).

Udens kvalitates kontroles — auditmonitoringa plans ir jaizstrada sadarbiba ar
Veselibas inspekciju, ieveérojot Noteikumu 1.pielikumu. Dzerama tdens
kart§jais monitorings nav jasaskano ar Veselibas inspekciju, bet javeic
saskana ar Noteikumu 2.pielikuma 1.punktu.

Dzerama tdens monitoringa veikSanu lauku tlirisma mitn€ organiz€ un
finansé lauku thrisma mitnes saimnieks. Dzerama tdens monitoringa
bieZums ir noteikts Noteikumu — 2. pielikuma 2.punkta. Atbilstosi
pielikumam, partikas uzp@mumos ar dzerama udens piegadi lidz 100 m?,
t.sk. vairuma lauku tGrisma uzgpémumu, gada laika javeic | auditmonitoringa
un | karteja monitoringa parbaude.

Veselibas inspekcijas filiales uzkraj datus par fidens kvalitati attiecigaja
teritorija, péc noteikta plana veicot auditmonitoringu publiskajas
tudensapgades sistemas, kurus lauku maju saimnieki var izmantot sastadot
savu auditmonitoringa programmu, tadgjadi iesp&jams samazinatt tGdens
analizu izmaksas. Veselibas inspekcija var samazinat audita parbaudes
biezumu, bet ne retak ka lidz vienam dzerama tidens paraugam sesu gadu
laika.

Dzeramo tdeni lauku tirisma mitn€s nodroSina tikai speciali dzeramajam
tdenim domatos traukos vai idensvada.
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Ja dzeramais tdens tiek uzglabats specialos traukos, tad pirms katras
atkartotas uzpildiSanas, traukus riipigi izmazga un zZave.

Dzeramo tideni klientiem var nodroSinat ari, iegadajoties no dzerama tidens
piegades firmam, kas to piegada atbilstosa faséta veida (pieméram, Venden
u.tml.),vai ar1 no centralizéta idensvada(ciematos, mazpilsétas)

4.3. Higienas prasibas partikas atkritumiem

4.3.1.

4.3.2.

4.3.3.

4.3.4.

4.3.5.

4.3.6.

4.3.7.

Partikas atkritumiem ieriko specialu trauku ar vaku, kuru novieto virtuve ta,
lai tas nenonaktu saskar€ ar izmantojamiem partikas produktiem un neraditu
piesarnojuma draudus. Atkritumu tvertn€s atkritumu savakSanai izmanto
plastmasas maisus. Piemérotak ir izmanot atkritumu tvertnes, kuras var
atveért bez roku palidzibas, seviski pie roku mazgasanas vietas.

Atkritumu tvertnes iztukso katru dienu péc darba pabeigSanas, vai biezak, ja
tas ir nepiecieSams. P&c iztukSoSanas to izmazga un ja nepiecieSams
dezinficg, ka ar1 iekl3j tiru atkritumu maisu.

Atkritumus uzglaba tikai speciali $im nolukam paredzetas vietas.

Partikas atkritumus (iznpemot dzivnieku izcelsmes partikas atkritumus)
atkariba no saimniecibas specializacijas Skiro, lai péc to veida, izbarotu
majlopiem vai majputniem, vai kompostetu.

Dzivnieku izcelsmes partikas produktu atkritumus — gala, piens, olas (gan
no termiski apstradas partikas, gan j€lajiem blakusproduktiem), ka ari
cepSanai izmantoto ellu kategoriski nedrikst izmantot produktivo
majdzivnieku &dinasanai, pieméram, ciiku, vistu, zosu, pilu, truSu, govju,
kazu u.c. (iznemot kazokzvérus, kuru galu neizmanto cilvéku partika). Nav
ierobezota augu valsts blakus produktu izmantoSana.

Dzivnieku izcelsmes partikas produktu atkritumus ir pielaujams izbarot
istabas majdzivniekiem, piem&ram, sunim un kakim.

Partikas un citu sadzives atkritumu izveSanai nepiecieSamibas gadijumos ir
janoslédz attiecigs ligums ar sadzives atkritumu savacg€ju firmu.

5.nodala. PRASIBAS PERSONALAM

5.1. Ja lauku tiirisma mitné €dienu gatavoSana ir iesaistits vairak ka viens

darbinieks, tad sastada darbinieku sarakstu, kuriem nepieciesamas ikgadgjas
veselibas parbaudes. Darbinieki tiek pienemti darba tikai p&c obligato
veselibas parbauzu veikSanas un arsta slédziena par atlauju stradat partikas
aprit€ sanemsanas, par ko izdarits ieraksts personas mediciniskaja gramatina.
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Darbinieku obligato pirmreizg&jo veselibas parbaudi un obligatas periodiskas
veselibas parbaudes veic primaras veselibas apriipes arsts (gimenes arsts)
saskana ar noteikumu 1. pielikumu (sk. pielikuma).

5.2. Darbiniekam japarakstas mediciniskaja gramatina par to, ka nestradas ar
partiku gadijumos, ja biis simptomi, ar kadiem nedrikst stradat partikas aprite:

caureju;

vemsanu;

dzelte;

drudzis, paaugstinata kermena temperatiira;

sapes kakla;

adas izsitumi;

adas bojajumi atklatajas kermena dalas(apdegumi, briices, augoni u.c.);
strutaini izdalfjumi no acim, ausim, deguna.

Ministru kabineta noteikumi Nr. 642 nosaka to infekcijas slimibu sarakstu, ar kuram
saslimusam vai inficétam personam un personam, par kuram ir radusas profesionali
pamatotas aizdomas, ka tas inficgjusas ar o slimibu noteikti profesionalas darbibas
ierobezojumi (sk. pielikuma).

5.3. Saimnieka un darbinieku pienakums, stradajot ar partiku, ir:

reizi gada veikt obligatas veselibas parbaudes;

nestradat ar partikas produktiem, ja ir jiitamas slimibas pazimes, un par
katru saslimSanu zinot saimniekam;

ja gist briici vai ievainojumu, partraukt rikoties ar partiku vai
saskarties ar partikas kontaktvirsmam lidz bridim, kam@r ievainojums
ir apstradats un pilniba nosegts ar dro$i nostiprinatu,
tidensnecaurlaidigu plaksteri.

ir iegadata un atrodas viegli pieejama vieta aptiecina pirmas palidzibas
sniegSanai.

nesméket telpas, kur rikojas ar partiku;

neklepot un neskaudit tiesi uz partikas produktiem;

stradajot ar partiku nenésat juvelierizstradajumus (gredzenus,
auskarus);

1zvairities no stipru smarzu un krému lietoSanas.

5.4. Lauku tiirisma mitnu saimnieks (vai vina algoti darbinieki), gatavojot maltiti
viesiem, ievero personigo higiénu un valka tiru un piemérotu darba apgérbu,
priekSautu vai specialu tikai §im noltikam §ttu terpu.

5.5. Laba personiga higiéna ir svarigs priekSnoteikums droSas un nekaitigas
partikas aprité. Kaitigas baktérijas var biit uz vesela cilvéka adas, mutg,
deguna dobuma un citur, tapéc loti bitiski ir regulari mazgat rokas. Rokas
mazga un nepiecieSamibas gadijuma dezinfice:

pirms darba uzsakSanas;

péc darba partraukumiem;

péc tualetes apmekl&juma;

péc darba ar jelo partiku;

péc ievainojumu un rétu apstrades;
péc uzkopsanas darbiem;
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= péc darbibam ar atkritumiem;

= péc citam netiram darbibam.

5.6. Kopjot rokas, darbiniekiem jaievéro lai nagi biitu 1si, nelakoti, tiri

5.7. Lauku tiirisma mitnes saimnieks ir atbildigs, lai personals, kas veic darbibas
ar partiku tiktu uzraudzits, instru€ts un apmacits partikas higi€nas jautajumos
atbilstos$i veicamajam darbam. Katrs darbinieks, kas iesaistits partikas aprites
procesa, stajoties darba un atkartoti vienu reizi divos gados noklausas lekciju
“Minimalas higiénas prasibas partikas uzp€muma”.

6.nodala. PRASIBAS PARTIKAS PRODUKTU APSTRADES PROCESIEM

6.1. Partikas produktu (izejvielu) pienemSana

Edienu gatavoSanai saimnieks izvélas kvalitativus un droSus pasraZotus
vai sava saimnieciba iegiitu izejvielas/ partikas produktus.

Pasiitot ripnieciski razotus produktus vizuali izvert€ piegadataja
transporta lidzekla tirlbu un ta atbilsttbu piegadata produkta
transportéSanai. Ja rodas Saubas, lidz uzradit atlauju partikas produktu
transportéSanai, ka ari transportlidzekla temperatiiras registru, ja tiek
piegadata saldéta vai atdzeseta produkcija.

legadajoties veikalos vai vairumtirdzniecibas bazes produktus, ievéro visus
produkta kvalitates kontroles principus

Ripnieciski razotu produktu iepakojumam jabut tiram, nebojatam.
Produktiem piegades/iegades bridi jabiit slégta tara vai iepakojuma, lai
izsleégtu piesarnosanos.

Produktiem jaatbilst kvalitates prasibam: nedrikst biit jlitamas bojasanas
pazimes; nav beidzies deriguma termins, ir atbilsto$i dokumenti vai
mark€jums, kas norada razotaju (firmas vai z/s nosaukums, adrese).
Temperatiira piegades/iegades(parbaudit vitrinas termometru radijumu)
bridi atdzes€tiem un sald€tiem produktiem nedrikst biit augstaka par
razotaja noteikto uzglabaSanas temperattiru (noradita uz mark&uma).

Péc produktu piepemSanas/iegades tos péc iesp&jas atrak novieto
atbilsto$as temperatiiras, lai izsargatos no mikroorganismu vairoSanas un
produktu piesarnoSanas.

6.1.1. Sasaldétiem partikas produktiem norada:

= produkta nosaukumu, kas papildinats ar noradi “Sasaldéts” un
produkta izcelsmi/ sasaldéSana datumu;

= neto daudzumu (g, kg);

* tlirisma mitnes nosaukumu un adresi

* jeteicams noradit minimalo deriguma termigu, lidz kuram
nepiecieSams produktus izlietot;

6.1.2. Piegadata partika tiek atzita par realizacijai nederigu, ja:

= var konstatét (vizuali, péc taustes un smarzas) redzamas, jiitamas
bojasanas pazimes;
= ir beidzies deriguma termins;
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= nav atbilstoSa mark&uma
vai pavaddokumentu, kas apliecina razotaju;
neatbilst kvalitates un nekaitiguma kriterijiem.

6.2.Partikas produktu atkauséSana (atlaidinasana)

6.2.1.

6.2.2.

6.2.3.

Saldétus darzenus termiski apstrada ieprieks neatkausgjot.
Saldétas ogas un auglus, kas paredzeti svaigam pat€rinam atkausé
slégta trauka virtuves temperatiira

Saldetus gatavus &dienus un dzivnieku izcelsmes izejvielas atkause:
= Ledusskapi, kura temperatiira ir +4° C vai zemaka;

= Zem tekoSa dzerama uidens, kura temperatiira nav augstaka par
+ 21° C, laika perioda, kas neparsniedz 4 stundas;

=  Mikrovilpu krasni, péc tam turpinot &diena siltumapstradi
(cepSanu, varisanu) turpat vai uz plits, cepeskrasni utt.

Atkausgjot partikas produktus ledusskapi tos novieto apaksgja plaukta,
lai nepielautu citu partikas produktu piesarnosanu no pilosam
izejvielam. Atkausgjot virtuves temperatira, atkausésanas laika periods
nedrikst parsniegt 4 stundas, lai nepielautu mikroorganismu vairo$anos
uz produktu virsmas. Atkausgjot partikas produktus nodro$ina to
aizsardzibu pret piesarnosanos, izmantojot slégtus traukus vai
atbilstosu iepakojumu.

6.3.Edienu gatavo$ana

6.3.1.

6.3.2.

6.3.3.

Edienu gatavoSana notiek saskana ar saimnieka sagatavoto un
izstradato tehnologisko dokumentaciju — €dienu gatavosanas receptém,
kuras janorada izmantojamie partikas produkti (sastavdalas),
nepiecieSamais daudzums, ka arT €diena gatavoSanas darbibu seciba.
Receptés norada ari gatava produkta iznakumu, ta pasniegSanas
temperatliru un, ja nepiecieSams, uzglabaSanas laiku un apstak]us.

Edienu gatavoSanai drikst izmantot gan saimnieka paSa sastaditas
edienu receptes, gan ar1 izmantot dazados literatiiras avotos publicétas
édienu pagatavosanas receptes. IpaSi ieteicama ir Valdes Kozules
izstradatais macibu lidzeklis 4 dalas “Uzturs”(izdots Latvijas

Lauksaimniecibas konsultaciju un izglitibas atbalsta centra Ozolniekos;
1998 — 2004).

Izejvielu produktos var biit dazadi mikroorganismi, kas darba gaita var
nokliit uz personala rokam, darba virsmam, iekartam un inventara,
tapéc jarupgjas, lai tie nenokliitu gatava partika. Jaizvairas no produktu
savstarpgjas piesarnoSanas (j€lprodukti nedrikst saskarties kopa ar
gatavo &dienu). Darbibas ar Siem partikas produktiem ir jasadala telpa
vai laika.



6.3.5.

6.3.6.

6.3.7.

6.3.8.

6.3.9.

6.3.10.

6.3.11.

*

6.3.12
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6.3.4. Pirms produktu apstrades
veic rapigu produktu mazgasanu. Produktu mazgaSanu veic izlietné
zem tekoSa dzerama tdens striiklas.

Gatavojot &dienus, seko, lai sagatavoSanas process biitu pec iespgjas
1ss un lai produkti pe&c iesp&jas 1saku laika periodu atrastos virtuves
temperatura.

Siltumapstrades procesu javeido, lai maksimali saglabatu partikas
produktu uzturvertibu. leteicamo termiskas apstrades ilgumu skat.
S5.pielikuma.

CepsSanai jalieto tauki un ellas, kas speciali paredzeti Sim nolikam,;
taukus un ellas cepSanas procesa nedrikst parkarsét — tos nedrikst
karsét virs + 180° C.

Karseti tauki un ella var biit bistami patérétaju veselibai. CepSanai
izmantojamo tauku un ellas kvalitati ir regulari japarbauda — janoverte
to smarza, garSa, ka ari krasa — cepSanai lietotie un vairs nederigie
tauki un ella nekavgjoties janomaina.

Ja @dienu gatavoSanai vai ka piedeva (kafijai, uzptitenim utt.) tik lietots
nepasterizets piens, to pirms pasniegSanas uzvara un atdzese.

Ja termiski sagatavotie — grilétie, restétie, ceptie, blansétie, varitie,
sautétiec — produkti nav paredzE€ti tilit€jam paterinam — tdlit péc
siltumapstrades jaseko atram atdzeseSanas procesam.

Lai garant€tu galas izstradajumu kulinarijas gatavibu cepSanas procesa
(uz pannas) vélams kontrol&t termiskas apstrades procesa efektivitati.

Izmantojot 5.pielikuma dotos apstrades ilgumus(fiks€jot apstrades
sakumu)

Izmantojot divpakapju termiskas apstrades metodi — apcep uz pannas
un liek sautéties cepeSkrasni. Tas 1pasi ieteicams €dieniem, kas
gatavoti no maltas galas un vistas galai.

Ja ir adatveida termometrs, izlases veida mérot temperatiiru partikas

produktu iekSieng. Velams, lai produktu iek$€ja temperatiira termiskas
apstrades procesa laika nebtitu zemaka par + 75° C.

. Edieni, kuru sagatavosanas tehnologija(recepte) paredz Tslaicigu

siltumapstradi (buberts, vanilas mérce, peldoSas salas, steiks u.c)tiek
gatavoti tiillitéjam patérinam un nav pielaujama to glabaSana.

6.4.AtdzeseSana péc siltumapstrades
Atdzesgjot partikas produktus un gatavos €dienus , pieméram, galu u.c. produktus,
salatiem, saldajiem &dieniem u.c. ir javeic atra atdzeséSana péc siltumapstrades.

6.4.1.

AtdzeseSanas procesa temperatiru produkta centra jasamazina no + 60°
C lidz + 10° C ne ilgak ka 2 stundu laika. Produktu péc atdzes€Sanas
nekavéjoties ievieto ledusskapi un uzglaba temperatiira +4° C (ja
temperatiira paaugstinas virs +8°C, nekavgjoties veic korektivas
darbibas saskana ar 6.pielikumu) .
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6.4.5.

6.4.6.

6.4.7.

24
6.4.2. Ja atdzes€Sana norisinas
parak leni var sakt vairoties mikroorganismi.
Lai produktus paspétu atdzesét 1sa laika, veic to sadaliSanu mazakas
porcijas, izmanto tidens (ledus) vannu, aukstuma elementus utt.
Atdzes€Sanas laika nodros$ina produktu aizsardzibu pret piesarnojumu.

P&c atdzes€sanas veic produktu smalcinaSanu vai sadaliSanas porcijas,
partiku nekavéjoties pasniedz pat€rinam vai arT novieto ledusskapi.
Uzglabasanas laika veic temperatiiras kontroli ledusskapi un registré to
temperattiras kontroles Zurnala.

Atdzesétu edienu uzglabasanas laiks + 4°C (ja temperatiira paaugstinas
virs +8°C, nekavgjoties veic korektivas darbibas saskana ar
6.pielikumu). temperatira nedrikst parsniegt 5 dienas, ieskaitot
sagatavosanas un patérina dienu. Ja &diens p&c atdzeseSanas tiek
uzglabats vairakas dienas, tam pievieno zimiti par sagatavoSanas
datumu un deriguma terminu.

Edienus, kas bijusi servéti uz galda, un &dienu parpalikumus nedrikst
atkartoti atdzeset/sildit un lietot (piem. banketos, svinibas).

6.5. Sasaldésana péc siltumapstrades

6.5.1.

Uz vietas iegiito(ogas, darzeni, s€nes) vai gatavo produktu sasaldésana

javeic tilit pec pusfabrikatu vai gatavu &dienu sagatavosanas, tik atri un

efektivi, cik vien iesp&jams. Termiski apstradata sasaldéta partika ir

jauzglaba temperatiira zem - 18° C. UzglabaSanas laika veic temperatiiras

kontroli ledusskapi un registré to temperatiiras kontroles Zurnala.
6.5.2.
par + 4° C, bet uzglabat ne ilgak ka piecas dienas. Atlaidinatus partikas
produktus nedrikst no jauna sasaldét.
6.5.3.

Sasaldétu partiku var atlaidinat temperattira, kas vienada vai zemaka

Sasaldétiem partikas produktiem norada:

» produkta nosaukumu, kas papildinats ar noradi “Atri sasaldéts” un
produkta iegades datus;

= neto daudzumu (g, kg);

= tirisma mitnes nosaukumu un adresi;

6.6. Edienu uzsildisana (uzkarsé$ana)

AtbilstoSi sagatavotus un atdzes€tus (sasald€tus) &dienus pirms pasniegSanas var
uzkarsét. Edienu uzkarsé3ana ir javeic péc iesp&jas atri, lai partika strauji izkltu no
riskantajam temperatiiras zonam (+ 10° C - +60° C). Uzkars€Sanas laika temperatirai
produkta iekSiené jasasniedz vismaz + 75° C. Parbauda uzsilditas partikas temperatiiru
ar adatas veida termometru.
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6.7.Edienu  uzglabasana  pirms

pasniegSanas un édienu pasniegSana

6.7.1.

6.7.2.

6.7.3.

6.7.4.

6.7.5.

6.7.6.

Realizet klientiem drikst tikai kvalitativus un drosus partikas produktus
un gatavos &dienus. Atseviski partikas produkti ir alergéni (skat.
7.pielikumu), tapéc cilvekiem ar partikas alergiju jabut seviski
uzmanigiem, izv€loties produktus un €dienus ko iek]aut &dienkarte. Ja
nepiecieSams, &dienu pasniegsanas laika viesiem jasniedz informaciju
par &dienu sastavdalam un pagatavoSanas metodém. Alergéni var biit
ripnieciski razoto partikas produktu sastava, tapéc janpem veéra arl
mark€uma noradito informaciju. Viesi vienmér jainformé par
genétiski modificétu partikas produktu izmantosanu &dienu sastava .

Partika tiek atzita par realizacijai nederigu, ja:

var konstatét (vizuali, p&€c taustes, smarzas vai garSas) redzamas,
jitamas bojasanas pazimes;

ir beidzies deriguma termins;

neatbilst kvalitates un nekaitiguma kriterijiem.

Gatavos karstos &dienus pasniedz tulit, vai uzglaba Iidz pasniegSanai
temperatiira, kas nav zemaka par + 60° C.

Gatavos aukstos &dienus jauzglaba temperatiira +4°C (ja temperatira ir
augstaka par + 8°C veikt nepiecieSamas korektivas darbibas. Skatit
pielikumu Nr.6).

Apkalpojot seminarus vai svinibas, &dienus uz galda novieto Tsi pirms
&dienreizes, servé nelielos traukos, lai nodroSinatu &diena (salatus,
galas, zivju uzkodas, pilditas olas u.t.t) kvalitati un nekaitigumu.
Ieteicams organiz&t apkalposanu ta, lai €dienus var regulari papildinat
un tie uz galda (istabas temperatiira) neatrodas ilgak ka 2-3 stundas.

Visa veida partikas produkti, kuri nav patéréti paredzetaja laika, ir
jaiznicina (skat. So vadliniju sadalu par partikas atkritumiem). Tos
nedrikst atkartoti uzkarsét, tos nedrikst uzglabat, veicot atdzeséSanu vai
sasaldeéSanu.

7. nodala. PASKONTROLES SISTEMAS IZVEIDE

Kad uzp@muma ir nodroSinati nepiecieSamie priekSnosacijumi labas higi€nas
prakses ieteitkumu izpildei, izstrada uz HACCP principiem balstitu paskontroles
sistému. Lai analiz€tu potencialos riskus, veic §adus pasakumus:

= potencialas bistamibas izvert§jums katra partikas aprites posma (produktu
transportéSana, sanemsana, gatavosana, uzglabasana, pasniegSana);

= Kiritisko kontroles punktu (KKP) noteikSana.

= Kontroles limitu noteik$ana;

= Uzraudzibas procediiru noteikSana;

= Korektivas darbibas;

= Dokumentacija.
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Darbiniekam, kas kada partikas aprites posma vada uznémuma partikas nekaitiguma
nodroSinaSanas sistému, nepiecieSams dokuments, kurs apliecina darbinieka zinasanas
partikas nekaitiguma nodroSinasana. Ja saimnieks ir personigi atbildigs par partikas
nekaitiguma nodroSinasanu, vinam jaieglst apliecindjums (aplieciba vai sertifikats)
par apmacibas veikSanu.

7.1.Potencialo riska célonu analize katra tehnologiska procesa posma.

7.1.1. Iz8kir $adus partikas piesarnojuma veidus:

Biologiskais — patogénas bakterijas, to toksini, raugi, peléjuma sénes,
paraziti.

Kimiskais — smagie metali, tiriSanas Iidzekli, partikas piedevas,
mineralméslu atliekas, pesticidu atliekas, mikotoksini, indigie augi un
senes u.c.

Fizikalais — stikla, metala, iepakojama materiala gabalini, personala
greznumlietas, pogas, mati, cigareSu atliekas, grauzgji, insekti, grauz&ju
spalvas, koka gabalini u.c.

7.1.2. Bistamakais no partikas piesarnojuma veidiem ir mikrobiologiskais, jo
bakterijas var neradit produkta argja izskata biitiskas izmainas un nav ar acim
saskatamas, bet to vairoSanas norit loti strauji un tam piemit sp&ja veidot
toksinus.

7.1.3. Bakteriju augSanu un toksinu veidosanos ietekmé:

temperatiira — optimala bakteriju augSanas temperatura ir + 37° C, bistama
temperatiiras zona ir no + 10° C lidz + 60° C;

partikas produktu sastavs, bakt€riju vairoSanos 1pasSi veicina — augsts
olbaltumvielu saturs — baktériju augSanai nepiecieSamas baribas vielas ir
gala, zivis, piena, olas un to izstradajumos, salatos ar kr&umu un
majonézes mercém u.c.

mitrums — mikroorganismu $itinas sp&j uznemt baribas vielas tikai Gdeni
1z8kidusa veida;

laiks — baktérijas vairojas dubultojoties katras 10 — 20 miniités. Pie
labveligiem apstakliem nepiecieSamas 4 stundas, lai bakterijas savairotos
tada daudzuma, kas rada risku cilvéka veselibai;

vide — lai baktgrijas vairotos, skabuma pakapei jabit 4,6 vai augstakai (ja
pH 7 — produkts ir neitrals; ja pH augstaks par 7 — bazisks, ja zemaks par 7
— skabs). Vairumam partikas produktu pH ir 7 vai mazaks.

gaisa skabeklis — lielakai dalai mikroorganismu, kas boja partiku, ir
nepiecieSams skabeklis, tapéc jarada tadi uzglabasanas apstakli, lai
produktiem péc iesp€jas mazak piekliitu gaiss.

7.1.4. Produktus (&dienus), kuri ir labvéliga vide patogéno mikroorganismu
izdzivoSanai un attistibai vai kuri salidzino$i bieZi izraisa partikas izcelsmes
saslim$anas, sauc par potenciali bistamiem produktiem (€dieniem). Tie ir :
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gatavie galas un putnu galas izstradajumi un €dieni (ipasi maltas galas
€dieni, pastétes, galerti);

gatavie zivju izstradajumi un &dieni;

gatavi lietoSanai uztura juras produkti (garneles, moluski, krabji u.c.);
gatavie olu &dieni, kuros izmantotas jélas olas un olas ar minimalu
siltumapstradi (krémi, buberti, pudini);

piens un piena produkiti;

cieti saturosi produkti, kuri ir termiski sagatavoti — risu un citu putraimu,
makaronu &dienti;

salati ar krgjumu un majonézi, sviestmaizes;

konditorejas izstradajumi ar krému.

Reala bistamiba partikas piesarnojumam var rasties sados apstaklos:

Uzpémuma sanemtas izejvielas var saturét kaitigos mikroorganismu,
bistamas kimiskas vielas (piem&ram, augu izcelsmes produktos var bt
pesticidu atliekas vai smago metalu sali), vai arT fizisku piesarnojumu;

Var notikt gatavo &dienu piesarnoSanas gatavosanas laika no jélas partikas,
personala, netiram darba virsmam, kait€kliem, grauzgjiem, atkritumiem;
patogénie mikroorganismi var vairoties un veidot tokstnus produktu
uzglabasanas procesa laika, ja netiek nodrosinata atbilstosa temperatiira un
uzglabaSanas apstakli;

patog€nie mikroorganismi var vairoties atkaus€Sanas un atdzes€Sanas
procesa laika, ja netiek nodroSinati atbilstosi apstakli un produkti ilgstosi
atrodas bistamas temperatiiras zona,

mikroorganismi vai to toksini var izdzivot p&c termiskas apstrades procesa,

W=

janav sasniegta atbilstosa produkta ieksgja temperatiira.

7.2. Kritisko kontroles punktu un kontroles limitu noteikSana

7.2.1. Izanaliz€jot potencialos riskus, saimnieks nosaka punktus, kuros pastav realas

7.2.2.

7.2.3.

bistamibas partikas piesarnojumiem — nosaka kritiskos kontroles punktus.

Saimnieks nosaka kritiskos kontroles punktus un procediiras partikas
novérSanai, vadoties no 6.pielikuma tabulas “Riska analize kritiskajos
kontroles punktos”, izv€loties tos posmus, kas attiecas uz saimnieka situaciju.
Lielakais piesarnojuma risks ir saistits tiesi ar partikas produktu iegadi, €dienu
gatavoSanu, atkaus€Sanu, atdzes€Sanu, uzsildiSanu un uzglabasanu noteiktas
temperattiras.

Saimnieks veic kontroli saskapa ar 6.pielikuma tabulas sadalu “kontroles
limiti”. Kontroles limitiem ir jablit méramam vertibam:

= Jaiks;
= temperatura,
= piesarnojuma Itmenis (kimiskais, mikrobiologiskais, fizikalais)
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Piemeéri:

- Sasaldetus partikas produktus uzglaba temperatiira — 18° C vai zemaka,
- Produktus uzglaba slégtos traukos ar skaidri saskatamu markejumu utml.

7.3. Korektivo darbibu noteikS§ana

7.3.1. Korektivo darbibu noteikSana nozimé, noteikt tadas darbibas un procediras,
kas javeic, lai atjaunotu kontroli kritiskajos kontroles punktos un nepielautu
potenciali bistamu produktu nonakSanu pie paterétaja.

7.3.2. Katra kritiskaja kontroles punkta ir janosaka viegli saprotams un realiz&jams
darbibas, noradot atbildigo personu par to veikSanu.

7.3.3. Jakorektivas darbibas noteikta situacija tiek veiktas, tad to dokumente 1pasa
zurnala.

7.3.4. Atbilstosa situacija Saimnieks var noteikt §adas korektivas darbibas:
= atteikties no neatbilstoSu produktu pienemSanas, informé&jot par to
piegadataju. To var veikt gadijumos, kad:
- produktu iepakojums ir bojats un rodas Saubas par produkta
nekaitigumu,
- ir neatbilstoSa produkta ieks$€ja temperatiira (pieméram, ja firma
piegada gatavu silto &dienu, vai art saldetus produktus u.tml.)
- nav atbilsto$s mark&jums;
- beidzies deriguma termins;
- jltamas bojasanas pazimes.
= Ja aukstuma iekartas temperatiira ir augstaka par noteikto, parvietot
produktus cita aukstuma iekarta un veikt iekartas remontu vai nomainu.
= Veikt atkartotu telpu uzkopSanu, ja vizuali redzams, ka telpas ir netiras.
* [zpemt produktus no apgrozibas, ja redzamas bojasanas pazimes.
= Jzpemt produktus no apgrozibas, ja tie ilgak ka 4 stundas uzglabajusies
bistamas temperatiiras zona (+10 ° C - +60° C).
= Pagarinat termiskas apstrades laiku, ja produkta nav atbilstoSas ieks€jas
temperatiira( +75°C), parskatit tehnologisko procesu.
= Sadalit &dienu mazakas porcijas atdzes€Sanas procesa, lai atdzesetu 2
stundu laika no +60°C lidz +10° C.

7.4. Uzraudzibas procediiras un kontrole, kritiskie kontroles punkti (KKP),
dokumenté$ana

Uzraudzibu veic saskana ar 6. pielikuma parauga tabulu “Riska analize kritiskajos
kontroles punktos” un veidlapam (3.;4.pielikums).
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7.4.1. Noteikto uzraudzibas pasakumu dokumenteSanai nepiecieSams izstradat
noteikta parauga veidlapas. Saimnieks sava darbiba var izstradat savas
vienkarSas veidlapas kontroles mérijjumu veikSanai vai arl izmantot So
vadliniju pielikumos sniegtas veidlapas:

= Saimnieks iekarto produktu izsekojamibas zurnalu (sk. 4.pielikumu).

= Saimnieks iekarto ledusskapju temperatiiras kontroles Zzurnalu (sk.
3.pielikuma) un atzime taja fiks€tos datus.

» Saimnieks izverte iesp&jamos riska kritiskos punktus un nosaka
darbibas riska noversanai (sk. 6. pielikumu).

= Saimnieks izstrada telpu un iekartu tiriSanas grafiku.

= Saimnieks izstrada laika grafiku virtuves lietoSanai, ja ta ir paredz&ta
¢st gatavoSanai pasu gimenei un €diena gatavo$anai viesiem.

= Jair vairaki darbinieki, iekarto darbinieku veselibas parbaudes zurnalu,
kura registré parbaudes datumus.

7.4.2. Ne retak ka reizi gada saimnieks izverte€ paskontroles sisttmu, KKP un
korektivo darbibu un uzraudzibas pasakumus, nepiecieSamibas gadijuma veic
attiecigas izmainas Riska analizes saraksta.

7.4.3. Paskontroles sist€émas izvert€Sanu un nepiecieSamo precizéSanu veic ari tad,

ja mainijies produktu sortiments, uzpémuma tehnologiskais aprikojums,
apkalpoSanas veids u.c. nosacijumi.

Apstiprinatas ar LLTA ,,Lauku celotajs” valdes lémumu no 10.08.2005:

Asnate Ziemele, Asociacijas prezidente / 16.08.2005

Saskanots Partikas un Veterinaraja Dienesta:

Vinets Veldre, PVD generaldirektors /
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LLTA “Lauku celotajs” 2007. gada izdaritas izmainas "Labas higi€nas prakses
vadlinijas &dienu gatavoSanai lauku tlirisma mitnés Latvija":

1. “Ministru kabineta noteikumi Nr. 269 "Higi€nas prasibas partikas aprite "
nomainits ar “Eiropas Parlamenta un Padomes regula (EK) Nr. 852/2004”.

2. 1.nodala. Izmantotie termini - papildinati ar definicijam no regulas (EK) Nr.
852/2004 2.panta.

3. Izdariti labojumi pielikuma Nr.1 Eiropas savienibas un Latvijas Republikas
normativie akti, kas reglament€ prasibas €dienu gatavosanai lauku tiirisma mitngs -
atbilstosi izmainam likumdosana.

Sandra Grunde, LLTA ,,Lauku celotajs” Valdes priek$sédétajas p.i.

Saskanots Partikas un veterinaraja dienesta

PVD generaldirektors

LLTA “Lauku celotajs” 2011. gada aprili izdaritas izmainas "Labas higi€nas prakses
vadlinijas &dienu gatavoSanai lauku tirisma mitnés Latvija":

1. Izdariti labojumi pielikuma Nr.1 Eiropas savienibas un Latvijas Republikas
normativie akti, kas reglament€ prasibas €dienu gatavoSanai lauku tlirisma mitn@s -
atbilstosi izmainam likumdosSana.

2. Izdariti labojumi "Labas higi€nas prakses vadlinijas €dienu gatavosanai lauku
turisma mitnés Latvija":

2.nodala—-2.1.;2.2.;2.3.;2.4.; 2.5.

3.nodala - 3.5.; 3.6.; 3.7.

4.nodala—4.1.;4.2.

5.nodala —5.2.
6.nodala —6.1.; 6.7.
7.nodala

Labojumi izdariti saskana ar grozijumiem Latvijas Republikas normativajos aktos.

Asnate Ziemele, LLTA ,,Lauku celotajs” Valdes priekSseédétaja.

Saskanots Partikas un veterinaraja dienesta
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) LATVIJAS REPUBLIKA
PARTIKAS UN VETERINARAIS DIENESTS

Peidy lela 30, Riga, LV-1050, Latvija « Talrunis 67095230 « Fakss 67322727 « E-pasts: pvd@pvd.gov.lv

Riga

_185.95. 2011 N __J-13] 900
Uz Nr.

LEMUMS

par Labas higi€nas prakses vadliniju projekta saskapoSanu

Izsniegts ,Labas higi¢nas prakses vadlinijas @dienu gatavolanai lauku
tirisma mitnés” projekta izstriditajam Latvijas lauku tiirisma asocidcijai
»Lauku cejotijs”, Kalnciema iela 40, Riga, LV-1046

apliecinot, ka

wLabas higiénas prakses vadlinijas &dienu gatavofanai lauku tiirisma
mitnés”

- atbilst
[ - neatbilst

Zemkopibas ministrijas izstriditajai Labas higiénas prakses vadliniju struktiirai,
Eiropas Parlamenta un Padomes regulas Nr.852/2004 un citu normativo aktu
prasibam.

Pielikuma: Labas higiénas prakses (LLHP) vadliniju izvértéSanas protokols uz I lapas.
Lémumu var pirstidzet meénesa laika zemkopibas ministram.

Generaldirektors =~ M.Balodis

Melngaile, 67027441

,Lauku tlrisma mitne ka partikas aprites uzn@mums. Labas higi€nas prakses vadlinijas édienu

gatavoSanai lauku tirisma mitnes”.
,,Lauku celotajs”, 2011.
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LABAS HIGIENAS PRAKSES (LHP) VADLINIJU PROJEKTA

IZVERTESANAS PROTOKOLS

LHP vadliniju izstradatajs: Latvijas lauku tiirisma asocidicija ,,Lauku celotdjs”,
Kalnciema iela 40, Riga, LV-1046

LHP vadliniju nosaukums: ,,Labas higiénas prakses vadlinijas &dienu
gatavoSanai lauku tiirisma mitngs”

Izverttianas datums: no 09.05.2011. lidz 13.05.2011.

Lzvertédanas rezultati

Labas higi¢nas prakses vadliniju projekts izstridits, ievérojot lauku tirisma specifiku.
Jaunais vadliniju projckts izstridats, balstoties uz Latvijas lauku tirisma asociicijas . Lauku
cejotajs” vadiinijim ,Labas higiénas prakses vadlinijas &dienu gatavodanai lauku tirisma
mitnés” (izdotas 2005.gads, pilnveidotas 2007.gada) un ievérojot aktuilds izmaipas Eiropas
Savienibas (ES) un Latvijas likumdodanas aktos.

Labas higitnas prakses vadlinijas sniegts partikas aprité un lauku tirisma mitnés akiudlo
terminu skaidrojums. Vadlinijas izskaidrota lauku t0risma mitnes saimnicka atbildiba par
&dinasanas pakalpojumu snieglanu, pemot vérl maltites gatavoSanas vietu, maltites
gatavotdju un izmantotds izejvielas. Normativo aktu piem@rodana paskaidrota, sniedzot
konkrétus piemérus,

Vadliniju  dokumentd raksturotas vispdrgjis higiénas prasibas telpim, iekdrtim,
aprikojumam un persondlam, ki ari analiz&ti pirtikas picsarpojuma avoti un raksturotas
piesarpojuma kontroles  procediiras. Vadlinijis snicgti  padomi HACCP principu
vienkiirfotai piemérodanai lauku tdrisma mitnds. Vadliniju pielikumd nordditi ES un
Latvijas normativie akti. kas reglamenté prasibas dienu gatavo3anai lauku tirisma mitngs.
Atsevitki vadliniju pielikumi izstrdditi par temperatiitas kontroli ledusskapi, partikas
produktu izsekojamibas nodrogingSanu, pirtikas termiskds apstrides veiksanu, riska analizi
kritiskajos kontroles punktos, partikas alergéniem, icteicamajiem atvésindto un saldeto
produktu uzglabaSanas laikiem un infekeijas slimibdm, kuru gadijumi aizliegts icsaistities
&dienu gatavodand un pasnicgSand, Vadliniju sastiva ir partikas nzpémuma registracijas vai
atzisanas pieteikuma paraugs.

Sledziens

Vadliniju projekts ,Labas higiénas prakses vadlinijas Edienu gatavolanai lauku
tiirisma mitngs” tiek rekomendéts saskapoSanai.

LHP vadliniju projektu izvertéja
Partikas izplatiSanas uzraudzibas dajas vecaki ekspeng, I

Aija Melngaile e % /
(paraksts)

M - ieteikts saskapodanai
[ - atteikt saskapodanu

Pirtikas uzraudzibas departamenta

dircktors Ernests Zavadskis

2011.g. 13.maija

,Lauku tlrisma mitne ka partikas aprites uzn@mums. Labas higi€nas prakses vadlinijas édienu
gatavoSanai lauku tirisma mitnes”.
,,Lauku celotajs”, 2011.
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LLTA ,Lauku cejotdjs” izdaritis izmaipas 201 1.gada novembri:

2. Izdarii labojumi 2.nodd]d — 2.1, un 2.5

Labojumi izdarit, lai precizétu palud;jumu sniedzgj

Asniite Ziemele, LLTA _ Lauku cejotiijs” Valdes

Saskapots Plirtikas un vm%

1. PIELIKUMS
Partikas aprites VADLINIJAM
lauku tiinisma mitnés

Eiropas Savienibas un Latvijas Republikas normativie akti,
kas, reglament@ prasibas &dienu gatavo$anu lauku tiirisma mitnés.

EIROPAS SAVIENIBA

1. . Eiropas Parlamenta un Padomes 2004.gada 29.aprija Regula (EK) 852/2004
“Par pirtikas produktu higignu”, kas nosaka visparigus pértikas produktu
higiénas noteikumus plirtikas aprit€ iesaistiajiem tirgus dalibnickiem.

2. Eiropas Parlamenta un Padomes 2002.gada 28 janviira Regula (EK) 178/2002,
ur ko paredz vispdrigus partikas aprites tiesibu aktu principus un prasibas,
izveido Eiropas Partikas nekaitiguma jestadi un paredz procediiras saistiba ar
piirtikas nekaitigumu.

3. Eiropas Parlamenta un Padomes 2004.gada 27.oktobra Regula (EK)
1935/2004 par materidliem un izstriiddjumiem, kas paredz8ti saskarei ar
piirtikas produktiem, un par Dircktivam 80/590 EKK un 89/109EKK.

4. Eiropas Parlamenta un Padomes 2005.gada 15movembra Regula (EK)
2073/2008, par pirtikas produktu mikrobiologiskajiem kritérijiem.

<Lauku ticisita mitne K& phrtikas aprites vag@mmims, Ladas bigitaus prukses vidlintfns edigm
gatnvodanai lauko Wirkimes mings”
JLauke celotips”. 2011

,Lauku tlrisma mitne ka partikas aprites uzn@mums. Labas higi€nas prakses vadlinijas édienu
gatavoSanai lauku tirisma mitnes”.
,,Lauku celotajs”, 2011.
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LATVIJAS REPUBLIKA

LikumdoS$anas prasibas partikas aprites un ar to saistitiem procesiem

Veids; Nosaukums Pienemts
Nr

Likums Partikas aprites uzraudzibas likums(ar grozijumiem) 19.02.1998

MK 104 Partikas uzneémumu atzisanas un registracijas kartiba 02.02.2010

MK 642 Noteikumi par profesionalo darbibu ierobezojoso infekcijas slimibu 20.07.2010
sarakstu.

MK 494 Noteikumi par darbiem, kas saistiti ar iespgjamu risku citu cilvéku veselibai | 27.11.2001
un kuros nodarbinatas personas tiek paklautas obligatajam veselibas
parbaudem

MK 499 Higiénas prasibas augu izcelsmes produktu primarai razos$anai un tiesai 01.06.2010
piegadei gala paterétajam neliela apjoma

MK 1393 Obligata nekaitiguma prasibas majputnu un zakveidigo galas apritei 08.12.2009
nelielos daudzumos

MK 409 Partikas aprité nodarbinato personu profesionalas kvalifikacijas prasibas 14.07.2005

MK 637 Obligatas nekaitiguma prasibas materialiem un priekSmetiem, kas nonak 01.08.2006
saskar€ ar partiku

MK 235 Dzerama tidens obligatas nekaitiguma un kvalitates prasibas, monitoringa 29.03.2003
un kontroles kartiba .

MK 440 Noteikumi par tirdzniecibas veidiem, kas saskanojami ar pasvaldibu, un 01.06.2010
tirdzniecibas organizéSanas kartibu .

MK 645 Noteikumi par kartibu, kada mednieki galapatérétajam piegada medijamos | 20.07.2010
dzivniekus vai to galu maza daudzuma, un higiénas prasibas medijamo
dzivnieku vai to galas apritei.

MK 433 Veterinaras un higiénas prasibas svaigu zvejas produktu apritei neliela 12.05.2010
apjoma.

MK 345 Higiénas un obligata nekaitiguma prasibas govs svaigpiena apritei nelielos | 13.04.2010
apjomos.

MK 857 Prasibas olu piegadei neliela apjoma 14.09.2010

MK 618 Dezinfekcijas, dezinsekcijas un deratizacijas pasakumu veiksanas kartiba 07.07.2010

MK 964 Partikas precu markesanas noteikumi. I pielikums: Partikas precu 23.11.2004
sastavdalas — alergéni, kas obligati janorada mark&juma.

MK 146 Obligatas nekaitiguma prasibas partikas piedevam un partikas produktiem, | 16.02.2010
kuros izmantotas partikas piedevas.

MK 742 Izplatisanai nederigas partikas turpmakas izmantosanas vai iznicinasanas 07.07.2009
kartiba.

MK 40 Noteikumi par valsts metrologiskai kontrolei paklauto mérisanas Iidzeklu 09.01.2007
sarakstu.

MK 631 Noteikumi par atras reag€Sanas sistémas darbibu partikas aprité 27.07.2004

Interneta adreses

Eiropas Savieniba:

http://europa.eu.int. - Eiropas Savienibas majas lapa

http://www.efsa.eu.int./ - Eiropas Partikas droSuma agentiira

Latvijas normativie akti

http://www.likumi.lv



http://europa.eu.int/
http://www.efsa.eu.int./
http://www.likumi.lv/
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http://www.vestnesis.lv;

Starptautiskas organizacijas:
http://www.codexalimentarius.net - Codex Alimentarius komisija
http://www.fao.org/ - Partikas un lauksaimniecibas organizacija
http://www.who.int/en/ - Pasaules veselibas organizacija

Latvijas Republikas institiicijas un organizacijas:

http://www.pvd.gov.lv - Partikas un veterinarais dienests

http://www.lpc.gov.lv - Latvijas Partikas centrs

http://www.vi.gov.Iv/ - Veselibas inspekcija

http://www.latsert.lv/ - Latvijas Sertifikacijas Centrs

http://www.prof.celotajs.lv — LLTA ,,Lauku celotajs” lauku tiirisma profesionala lapa

Dazadas
http://www.partika.lv
http://www.catering.lv



http://www.vestnesis.lv/
http://www.codexalimentarius.net/
http://www.fao.org/
http://www.who.int/en/
http://www.pvd.gov.lv/
http://www.lpc.gov.lv/
http://www.vi.gov.lv/
http://www.latsert.lv/
http://www.prof.celotajs.lv/
http://www.partika.lv/
http://www.catering.lv/
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2. PIELIKUMS

Partikas aprites VADLINIJAM

lauku turisma mitnés

VA “Sabiedribas veselibas agentiira“ noveértéto

DEZINFEKCIJAS LIDZEKLU SARAKSTS,
kas atzits par videi draudzigaku un pielietojams
lauku turisma objektos

Nosaukums Razotajs Pielietojums Izplatitajs
ZTR firma
_ . Iekartam un telpam SIA “Absoliits A”
Absoluts EKO Latvija partikas aprité Ganibu dambis 26, Riga
tel. 7383808
SIA “Spodriba”
Aseptol XL Latvija Virsmu dezinfekcijai | Dzirnavu iela 1, Dobele
tel. 3722311
.. Peldbaseinu Gdens SIA “Latiqwest”,
Bayrosoft Vacija dezinfekciiai Gertrades iela 20, Riga
J tel. 7313083
Iekartu un virsmu A/s “Lysoform Balticum”
Calgonit Quat Vacija dezinfekcijai partikas | Snikeres iela 129, Riga
ripnieciba tel. 7403723
i i7i 1o s SIA “Junaik”,
Calgonit Sterizid Vacija Me‘Fala virsmu Riepnieku iela 4 — 11,
Forte 15 dezinfekcijai -
Riga
. SIA Chemi-pharm Pluss
Virsmu un :
. " . A.Pumpura iela 19-1,
Des insurance Igaunija instrumentu :
dezinfekcijai Sigulda
tel. 7281078, fax7281097
Partikas aprites SIA "EKOLAB
Dez Guard 20 Danija p K.Ulmana gatve 119, Riga

uzpémumiem

tel.7701920

Divosan forte

Koncerns”John
son Diversey”

Partikas, t.sk.
dzEérienu razo$anas

SIA “Medconsul Riga”
Citadeles iela 7/14, Riga

uznémumiem tel. 7403776
Universals SIA “Egals”
Eco-Des Belgija dezinfekcijas Kurzemes pr.15b, Riga,
lidzeklis tel. 7411142
SIA Defreo
Ekosept Latvija Virsmu dezinfekcija | Uzvaras iela 14a, Dobele,
Tel.3724036
. . Als “KGM”,
) Partikas aprites Riga, tel. 7369509,
EPIdes Igaunija uznémumiem un « ”
publiskajam ekam l_{enev_a
Jurmala, tel. 7553796
.. Virsmam un iekartam SIA “Bq”
ETA - 700 Somija “Jaunsgji” , Kekavas pag.,

partikas razoSana

Rigas raj.,
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Tel. 7310300

Flash Cleaner

Virsmam partikas

Sanitizer 2inl Koncerns” aprites uznémumos SIA “Karsten Latvian”,
Flash Professional Procter & Bullu iela 43/45, Riga,
Antikalk Viakal Gamble” Sanitarajam iekartam | tel.7810094
Toilet Cleaner 4in 1
SIA “BG”
F 262 Ipasept Somija V_irsmém un Vieke:lrtém “J_aunséj'i”, Kekavas pag.,
partikas razosana Rigas raj.,
tel. 7310300
SIA “Thomas Freiberg “
GreF(;Janl\Ll Clean Austrija Virsmu dezinfekcija Eiz};;rjavu tela 135-413,
tel.7288603, 7284347
.. Virsmu un inventara §IA Bra‘.“” Medical,
Hexaquart L Vacija dezinfekcijai Smerla iela 2a, Riga
tel. 7542100
SIA Litava
Hisan Latvija Virsmu dezinfekcija | Malu icla 28, Riga
tel. 7622135
NMS Diagnostika
Incidin Plus Vacija Virsmu dezinfekcija %g:ensmkova iela 6,
tel/fax. 7113760, 7144635
. o _ SIA “Junels”
Kleen Hygiene _ .. Virsmam virtuves, _ ! -
ORO sept K Vacyja peldbaseinos, saunas llkstes icla 61, Riga
’ tel. 7139570
Roku dezinfekcijali
Lerasept HR E;;t;?z ri;];l;ltes SIA “Vet-Serviss”,
_ .. > — Maskavas iela 381-25,
Vacija Dzerama tidens -
Lerasept 5/0 o . | Riga
iekartas un caurulvadi
— —— tel. 7268072
. Partikas razoSanas
Lerasept Spezial - .
uznemumicm
Metasys . . .. SIA “Oriola Riga”
Green&Clean RD Austrija Virsmu dezinfekcija Dzelzavas iela zigZO m,
Metasys . . . Riga
Gresn&Clean SD Virsmu dezinfekcija | 1012505450
SIA “DZV Serviss”,
Mettox CB5 Lietuva Virsmu dezinfekcija | S.Eizensteina 73-7, Riga,
tel. 7703337
SIA Transporta
Dzerama tidens profilaktiskais medicinas
Micropur Sveice dezinfekcijas centrs,
lidzeklis Pétersalas iela 16-2, Riga
tel.7323601
SIA “Latesti”
Movek A Igaunija Virsmu dezinfekcija ll%zge;zavas lela 76/3-64,

tel. 7587460, 9148547
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.. Virsmu un iekartu SIA “Prana Ko™
NODA Francija dezinfekcijai Brivibas 196, Riga
tel. 7601438
Roku dezinfekcijai | 2 D0
Nelli Etasept Somija partikas aprites Rigas ;j > pag..
Hzhemumos tel. 7310300
Neoseptal OS Virsmu dezinfekcija
Vacija Partikas, t.sk. SIA Neo Balt grupa,
Neoseptal PE dz@rienu razoSanas Rudens iela 6-37, Riga
uznémumiem tel.7602993, 9440119
Neoseptal PE 15 Virsmu dezinfekcija
Partikas aprites SIA K.GM .
. N . Purvciema iela 46-73,
Oksoon Igaunija uzpémumiem un -
publisko eku telpam Riga
tel.7369401,7369443
Ozonit _ . Velas dezinfekcijai SIA Tehnoimex,
Ozonit pul Vacija Velas dezinfekciiai K.Ulmana gatve 119, Riga
Zoni pU ver €las aezimmiekcijal teI 7701920
P3-(_)xon|f':10 o Part_lkas razosanas SIA “EKOLAB ”
Xonia active Vacija uzpémumiem -
. Partikas razoSanas K.Ulmana gatve 119, Riga
P3 - triquart _ ) tel.7701920
uzncmumicim
SanOxSept Virsmu dezinfekcija | SIA SanDezServiss,
Polija Krasotaju iela 6, Riga,
SanSept 0200 Virsmu dezinfekcija | /373574, Pumpura
iela 16, Liepaja,
tel.3426570
SIA Tehnoimex,
Sirafan M Vacija (\j/irg,mu B K_. Ulmana gatve 119,
ezinfekcija Riga
tel.7701920
SIA Farmserviss,
Sokrena Vacija Virsmu dezinfekcijai | Bruninieku iela 139, Riga
tel. 7313034
SSD (Serebrjannij Krievii Virsmu, iekartu un SIA M orend, Dz Dudajeva
rievija gatve 1-9, Riga

dozdj)

tdens dezinfekcijai

tel. 9558363
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3. PIELIKUMS

Partikas aprites VADLINIJAM
lauku turisma mitnés

Temperatiiras kontrole ledusskapi Nr.___

Produkta nosaukums

Kontroles T° C

101 5 Atbildiga persona
Datums Laiks temperatiira orciga per Paraksts
(o Q) (vards, uzvards)
Zurnala aizpildiSanas piemérs:
Fikséta A
Datums Laiks temperatiira Aﬂflldlga persona Paraksts
(0 C) (vards, uzvards)
04.03.2005 | 15:30 +2 Anna Pavare &




PRODUKTU IZSEKOJAMIBAS ZURNALS

4. PIELIKUMS
Partikas aprites labas higiénas prakses
VADLINIJAM lauku tiirisma mitnes

Tegades Daudzums
Iegades Deriguma Piegadatajs vai documents Produkts / _ Tara/ Uzglabasansa
<y . o . - (noradot . - _ Paraksts
datums termins iegades vieta (pavadzime, prece . iepakojums | temperatira
Eeks) mervienibu
Zurnila aizpildi$anas piemérs:
legades Daudzums
Iegades Deriguma Piegadatajs vai documents Produkts / _ Tara/ UzglabasSansa
<y . o . - (noradot . - _ Paraksts
datums termins iegades vieta (pavadzime, prece L iepakojums | temperatira
geks) mervienibu
07.03.2005 | 11.03.2005 Rimi Ceks Nr. xxxx Kr&jums 051 Pl.karba +6 &




5. PIELIKUMS

Partikas aprites VADLINIJAM
lauku t@irisma mitnés

IETECAMAIS PRODUKTU TERMISKAS APSTRADES ILGUMS

Anstrides Termiskas
Produkti pvei ds Kadiem &dieniem apstrades vidéjais
ilgums
LIELLOPU GALA
Ciskas un lapstinas VariSana Zupdm otraiiem un 2 st 45 min
dalas(1.5-2.5 kg gabali) aulllf;ta'iem éJdieni;lm . .
Lapstinas aizpleca dala Varisana J 2 st. 30 min.
KriiSu gabals Varisana Zupam 2 st. 30 min.
Stilbu gabals VariSana Pildijumiem 2-3 st.
Galas frikadeles VariSana Zupam .
- 10 min.
buljona
Ciskas dalas , krtisu Sautgsana (2) N .
gabals(1.5-2 kg gabali) Otrajiem &dieniem 2 st — 2 st.30 min.
Ciskas un lapstinas kajas SauteSana Otraiiem &dieniem
mikstums, sanu gabals (J lass, azu) 1 st. — I st. 30 min.
(mazi gabali) suiass,
Mugu_ras gabals (15 _ 2kg Ceplana Otrajiem &dieniem 1st
gabali) neizcepts — sarts
Izcepts Cepsana Otrajiem &dieniem 1 st. 40 min.
Jostas_ gaba_lls (1.5-2 lfg Ceplana Otrajiem &dieniem 40 min.
gabali), neizcepts —sarts
Izcepts CepSana Otrajiem un aukstajiem 1st
€dieniem '
Muguras gabali (dabiskie CepSana Otrajiem &dieniem .
A 10-15 min.
porciju €dieni) (antrekots)
Porciju &dieni ar rivmaizi CepSana Otraj 1emved1en1em 15-20 min.
(romsteks)
Fileja (@grlezgms), _ Ceplana Otrajiem &dieniem 30 min.
nesadalita, neizcepta —sarta
Izcepta Cepsana Otrajiem &dieniem 40 min.
FI!Eja, porciju gabalos, CepSana Otrajiem 12 min.
neizeepta, sarta &dieniem(bifiteks)
Izcepta CepSana 20 min.
SF;EaS vidusdala, neizcepta, Ceplana Otrajiem &dieniem 15 min.
Izcepta CepSana (fileja) 25 min.
Filejas “astite” CepSana Otrajiem .
e 5-8 min.
€dieniem(langets)
Fileja, mazos gabalinos (5 CepSana Otrajiem €dieniem .
3-4 min.
- 709) (befstrogonovs)




Muguras gabals, ciskas Cepsana
augseja un ieksgja 7-10 min.
dala(5-7 g gabalini)
Kotle_:su_ masas CepSana Kotletes, Sniceles 8-10min.
izstradajumi
CUKAS GALA
Lapstinas gabals, Varisana Zupam, aukstajiem un
< o 2 st.
nesadalits otrajiem &dieniem
Kriisu giabals, VariSana 1 st.45min.
nesadalits
Kriisu gabals, nesadalits Cepsana Otrajiem €dieniem 1 st.
Skinkis, nesadalits CepSana Otrajiem €dieniem 2 st.10 min.
Skinka dalas Cepsana Otrajiem €dieniem 50-60 min.
Karbon_a des gabals, CepSana Otrajiem &dieniem 1st.20 min.
nesadalits
Lapsm’lfl s gabals CepSana Otrajiem &dieniem 1 st.50 min.
nesadalits
Dabiska kotlete Cepsana Karbonade 10-12 min.
TELA GALA
Lap Stu’l_a s gabals, Varisana Otrajiem &dieniem 1 st.20 min.
nesadalits
KriSu gabals Varisana Zup am un otrajiem 1 st.30 min.
€dieniem
Krasu gabals Cepiana Otrajie:m : aykstajiem 45 min.
€dieniem
Skinkis, 1idz 4 kg CepSana Otrajiem, aukstajiem 1 st.50 min.
Skinka dala, 1-1. 5 kg Cepsana édieniem 50 min.
Lapstinas gabals Ceptana Otraji(fm , agkstajiem 1 5t.20 min.
€dieniem
Dabiska kotlete CepsSana Otrajiem, aukstajiem 8-10 min.
Karbonade, $nicele CepSana €dieniem 8-10 min.
PUTNI
Vistas Varisana Zupam un otrajiem 1 st.
Vistas, vecas Varisana edieniem 3—4st
Cali VariSana Zupam un otrajiem 20— 25 min.
Z0sis Varisana edieniem | -2 st.
Piles VariSana Zupam un otrajiem 1 st.-1 st.10 min.
Titari VariSana €dieniem 1st
Irbes, rubeni VariSana Aukstajiem &dieniem 20 — 40 min.
Vistas Cepsana Otrajiem &dieniem 40 — 50 min.
Cali CepSana Otrajiem &dieniem 20 — 30 min.
Z0sis Cepsana Otrajiem &dieniem 1 st.-I st.30min,
Piles CepSana Otrajiem &dieniem 45-60min.
Titari CepSana Otrajiem &dieniem 1 st.15 min.
Rubeni Cepsana Otrajiem &dieniem 40-45 min.




Irbes Cepsana Otrajiem &dieniem 20-25 min.
KotleSu masas Ceptana Otrajiem &dieniem 10 min
izstradajumi p (kotletes, placenisi) '
ZIVIS
Store (posmos) VariSana Aukstajiem un otrajiem | 1 st. - | st.30min.
Severjuga (posmos) Varisana €dieniem 45-60min.
Beluga (2-3kg gabalos) Varitana Aukstaj_lem un otrajiem 2 st.-2 st 30Min.
&dieniem
Vezi Varisana Zivju piedevas 5-7 min.
Zandarts
lasis/sams/bute/menca/ T N .
u.tml. (porciju TvaikoSana Otrajiem &dieniem 15-20min.
gabalos)
Beluga, store - e .
(porc.gb.) TvaikoSana Otrajiem &dieniem 15-20min.
KOH? Su Masas Cepsana Otrajiem &dieniem 10-15min.
1zstradajumi
Zandarts, lasis, sams, Cepsana taukos e .
bute, menca, (i) Otrajiem &dieniem 8-12min.
SUBPRODUKTI
Llellopu, teju nieres Vari$ana Zupam 1 st.30 min.
(gabalinos)
Liellopu, telu smadzenes VariSana Otrajiem &dieniem 5-15 min.
Egﬁl())pu meles (bez kakla VariSanas Otrajiem &dieniem 2 st.30 min.
Telu kajas VariSana Otrajiem &dieniem 3 5t.30 min.
Liellopu nieres(8k&les) CepSana Otrajiem &dieniem 5-6 min.
Telu aknas (Skeles) Cepsana Otrajiem &dieniem 3-5min.
Liellopu, telu varitas y . i
smadzenes CepSana Otrajiem &dieniem 8-12 min.
Aknas CepSana Otrajiem &dieniem 15-20 min.
Telu kajas, varitas CepSana Otrajiem &dieniem 15 min.
SALITA UN DUMOTA GALA
Liellopu gala VariSana Otrajiem &dieniem 2 st.30 min.-3 st.
Aitas gala Vari$ana Otrajiem &dieniem 1 st.30 min.-2st
30 min.
Dumots skinkis VariSana Otrajiem &dieniem 2 st.30 min.-3 st.
Diimots kriiSu gabals Varisana Otrajiem &dieniem 2 st-2 st.30min.
Salita mele Varisana Otrajiem &dieniem 3 st.30min.
DESU IZSTRADAJUMI
Cisini Varisana Otrajiem &dieniem 3-5min.
Sardeles Varisana Otrajiem &dieniem 7-10 min.
Desas VariSana Otrajiem &dieniem 15 min.
Jeli cisini un sardeles CepSana Otrajiem &dieniem 10 min.




KARTUPELI UN DARZENI

Aukstajiem, otrajiem,

VariSana udent | _,. . . _ 30min.
. ) €dieniem Un piedevam
Kartupeli ar mizu — —
y ___ | Aukstajiem, otrajiem,
CepSana krasnt | _ .. . . _ 1st.
&dieniem un piedevam
Notiriti kartupeli, Vans_ar_l? ddent Aukstajiem, otrajiem, 30 min.
P VariSana e . _ .
nesagriezti o €dieniem un piedevam 45 min.
tvaika
Jaunie kartupeli Varisana tident fb\ l'Jks.tajlem, qtrajle[n ’ 10-12 min.
&dieniem un piedevam
K?lrtl_l?ell, sagriezti Varlhsan_a Zupam 12-15 min.
stieniSos buljona
Kartup eh_, kaltetl VariSana tdent e e . 15-30 min.
(applaucéti) Otrajiem &dieniem un
K?lﬂl_l?ell, sagriezti Cepiana piedevam 15 min.
stieni$os
K.a rt}lvpell sagr.leztl CepSana taukos | Otrajiem €dieniem un .
stieniSos, salminos, (£) iedevam 5-8 min.
skaidinas p
Bietes nemizotas Varikana iden Pledev_arp, gukstajlem 1 st.30min.
€dieniem
Blete§ » Sagrieztas TvaikoSana Bors¢am 30 min.
salminos
Biesu lapas VariSana udeni Zupam 7-10 min.
Burkani, nemizoti VariSana tident Salatiem, piedevam 25 min.
Iv3u_rl_<a_n1, sagriezti TvaikoSana Salatiem, piedevam 20 min.
Skelites
Burkani, sagriezti . Zupam, mercém, .
salminos Apcepsana otrajiem edieniem 10-20 min.
Galda raceni, sagriezti 15 min
kubinos Varisana tdent Piedevam '
Kali , sagriezti dalinas 15 -18min.
Baltie galvigkaposti
/Ve.se‘lafn kaposttgalvam Varisana tident Otrajiem &dieniem 30-50 min.
vai lieliem gb. izpemot
jaunos
Baltie galvinkaposti, Veltniiem 20-25 min.
veselam kapostgalvam e
- o VariSana tident
Baltie galvinkaposti/ . _ .
_ = Zupam, piedevam 20-30 min.
sagveleti
Baltie galvinkaposti/ Cepima Pildfjumiem 20-30min.
sagvelet
Ziedkaposti Otraiiem &dieniem un 20 min.
Briseles kaposti Varisana tident rajlerlige\llgr;em 12 min.
Kolrabji (pusaplisos) P 8-10 min.
Kolrabji (pusaplisos) CepSana Piedevam 12-15 min.
Sipoli, siki sasmalcinati ApcepSana Zupam 15-20 min.




Sipoli/siki sasmalcinati ApcepSana Meércém 20-30 min.

Sipoli/gredzenos CepSana fritira Piedevam 5-8 min.

Puravi/sasmalcinati Apcepsana Zupam 10-15 min.

Spinati VariSana Zupam 8-10 min.

Skabenes Varisana Zupam 5-7 min.

Spinati, skabenes Tvaikotana Zup_arp/ojtrapem 8-12min.
edieniem

Zalie zirnisi/kaltéti Variana Gdeni Otraperp edlfmem un 1 st 45min.
piedevam

ArtiSoki Variana dden Otrajiem &dieniem un 25 -35 min.

Spargeli, notiriti piedevam 20-30 min.

Baravikas, svaigas Varkana Zup_arr'l/oj[rajlem 20-25 min.
edieniem

Baravikas, kaltetas Varisana _Z upam, otra_J tem 1 st.30 min.-2st.

€dieniem, m&rcém

BaraVIk?S_SvalgaS’ Cepsana Otrajiem &dieniem 15-20 min.

sasmalcinatas

Rabarberi, notriti VariSana Kompotam, kiselim 5-10 min.

Aboli SacepSana Saldajiem &dieniem 20-30 min.

1. Tabula noraditais termiskas apstrades ilgums daziem produktiem ir orientgjoss, dazu
faktoru (kauta lopa vecuma, Skirnes u.c.) ietekmé tas var mainities

2. Tabula sniegtais dazadu izstradajumu saut€Sanas ilgums ietver gan tieSu sautéSanu, gan
ar1 produkta iepriek§€jo apcepSanu

3. Vecu dzivnieku galai. Jéra gala izvaras 2-3 reizes atrak




Riska analize kritiskajos kontroles punktos

6. PIELIKUMS
Partikas aprites VADLINIJAM
lauku tirisma mitnés

Uzraudziba (monitorings)

procesa

Nr. Solis Bistamiba Kontroles limiti = : . —— 1 Korektivas darbibas | Dokumentacija
Pasakumi BieZums Atbildigais J
UzglabaSanas
Fizikalaun | temperatira:
Produktu Kimiska +4°Cvai—18°C Vizuala Katra N AtteikSanas N .
. LT o " Precu : Precu sanemsSanas
1. (izejvielu) piesarnosanas | lepakojums: produkta sanemsanas . pienemt .
y o - o pienémgjs e zurnals
sanemsana piegades Nebojats, nav apskate reizé neatbilstosu
procesa sveskermenu
klatbiitne, tirs
Fizikala un — weom s =
\imiska UzglabaSanas Nodrosinat iekartu
Atvesinatu . o_ " _ | temperatUra: Temperatiiru . . y darbibu un izmest ara _
piesarnosanas P - 13 Vienu reizi Precu | un 1ZIMest ata Temperatras
2. produktu un +4°Cvai deriguma diena enemais produktus, kas ir bojati redistratanas 1anas
uzglabasana _._ | zemaka, jato termini pienem] vai kuriem beidzies &l P
uzglabasanas S - .
— noteicis razotajs deriguma termins
procesa
Fizikalaun | UzglabaSanas
Saldétu hmiska | temperallia; Temperatiru . Nodroginat iekirtu _
piesarnosanas | -18°C vai deriguma Vienu reizi Precu _ _ Temperatiiras
3. produktu N . - o darbibu, kontrol&t oy
— un zemaka termini diena pienémgjs L . registréSanas lapas
uzglabasana - realizacijas terminus
uzglabaSanas




Uzraudziba (monitorings)

Nr. Solis Bistamiba Kontroles limiti = : . ——— 1 Korektivas darbibas | Dokumentacija
Pasakumi BieZums Atbildigais
Fizikala un AtkauseSanu Péc precu
\miska veic ledusskapt, Personala sanemsanas Pagarinat termiskas
. """ _ | kura temperatiira higiénas maksimalais - apstrades laiku, nemot Temperatiiras
4, Atkaus€Sana | piesarpoSanas o~ L2 - Pavars _ P
un bakzriju +4°C vai ieverosana. laiks vera produkta registrésanas lapas
vairotanis zemaka Tiras iekartas | atkaus€Sanai ir temperattru.
4 stundas
Fizikala un Noteikto laika limitu | Maksimalais
. gatavosanas procesa | laiks atv@sinatu o .
Kimiska o _ Prasibam neatbilstosu _
L 1everosana. un atkausetu . . « Temperaturas
piesarnosanas Pirms katras produktu iznemsSana no oy |
y .. produktu y _ 2 registréSanas lapas,
5. GatavoSana un bakteriju . gatavoSanas Pavars realizacijas. o1
o o uzglabasanai . _ . tehnologiskas kartes
vairo$anas, - o reizes Inventara nomaina,
_ virs +4°C - . (receptes)
tokstnu _ Iekartu labosana
vairotanis Iekartas darba
kartiba, tiras
Termiska apstrade Temperattirai
atbilstos$i tehnologijai produkta
.. ieksiene _ _
Bakteriju 'ﬁse}a{ssn?ecelz Katry Temperaturas Temperaturas
Termiska izdzivoSana, Jasa: y - paaugstinasana vai registréSanas lapas,
6. _ minimums gatavoSanas Pavars A _ o1 -
apstrade sporu . o - termiskas apstrades | tehnologiskas kartes
S vismaz + 75 reizi . e
veidosana c ilguma palielinasana (receptes)
Vizualais

vertejums




Uzraudziba (monitorings)

Nr. Solis Bistamiba Kontroles limiti Pasakumi Biezums Atbildigais Korektivas darbibas | Dokumentacija
Atdzese lidz +4°C
Fizikalaun | ne ilgak ka 4 stundu Dzesg slegta
Kimiska laika. trauka, ja - _
L _ L. Péc pagatavo- . Temperaturas
piesamosanas | Temperatiiru iespgjams, <anas. ia Atdzesg partiku, resistratanas lanas
7. AtdzesESana un baktériju | pazeminano vai noslédz .. ’VJ Pavars sadalot mazakas gistresanas 1apas,
vairoSanas +63°C Iidz +20°C nekavgjoties fiepeciesama porcijas, riipigi maisa tehnologiskas kartes
toksinu ’ divu stundu laika pec atdzesesana , (receptes)
vairoSanas nakoso divu stundu atdzes€Sanas.
laika lidz +4°C
Temperatiirai Ripigi maisit,
produkta ieksieng lai produkts Pagarinat Temperatiiras
. jasasniedz vismaz uzsiltu _ o uzsildisanas emp
s Bakteriju o S Pec nepiecie- - - - registréSanas lapas,
8. Uzsildisana A +75°C vienmerigi. N Pavars laiku vai oo
izdzivoSana o o Samibas o tehnologiskas kartes
minimums 30 sek. Nekad nesildit paaugstinat
€dienu vairak temperatiiru (receptes)

ka vienu reizi.




AtbilstoSas iekartas

Karsto édienu

un inventars. pasniegsanas
Fizikalaun | Slégti trauki, ja temperatiiras -
Edienu kimiska iesp&jams. ne zemak ka lekartu Seko, lai iekartu
9. o piesarnosanas | Laba personala 63°C; auksto Katru reizi Pavars labosana vai temperatiira btitu
pasniegsana .. T - . o o
un baktériju | higi€na, tiras ne augstak ka nomaina atbilstosa prasibam
vairoSanas 1ekartas, darba +8°C;
virsmas un Vizualais
aprikojums vertejums
. _ - . Uzraudziba (monitorings - - - -
Nr. Solis Bistamiba Kontroles limiti - . . (v 2s) ——— 1 Korektivas darbibas | Dokumentacija
Pasakumi BieZums Atbildigais
Atbilstosas iekartas Karsto &dienu
un inventars. pasniegSanas Seko, lai iekartu
Banketu galdu Fiz_iké}la un 'Slég_t@ trauki, ja temperat_ﬁras_- Banketa Ie}«?utu . temper?tﬁravl batu
— Kimiska iespgjams. ne zemak ka . laboSana vai atbilstosa
klasana un R _ o—. . apkalpojo- . .
10. _ piesamosanas | Laba personala 63°C; auksto Katru reizi . nomaina; prasibam; seko
&dienu .. o - Sais = o _ . ~
asmicetana un baktériju | higiéna, tiras ne augstak ka ersonils Edienu regulara edienu deriguma
p & vairo$anas iekartas, darba +8°C,; p nomaina uz klata galda terminiem
virsmas un Vizualais
aprikojums Vertgjums




Labas kvalitates

Seko, lai iekartu

iekartas vai trauki Vizualais temperatiira biitu
Fizikalaun | (kafijas automats, vertejums; - lekartu peratura
. _ . . . Pasakuma y . atbilstosa
Kafijas pauzém kimiska termosi), pasniegto . laboSana vai o
e - oo - apkalpojo- o prasibam;
11. uzkodu piesamosanas | Laba personala konditorejas Katru reizi . nomaina; gy
o .. LA e Sais = o _ seko &dienu
pasniegSana un baktériju | higi€na, tiras izstradajumu — Edienu regulara -
o e _ personals } L deriguma
vairoSanas iekartas, darba deriguma nomaina uz klata galda -
. - . terminiem
VIrsmas un terminiem
aprikojums
Labas kvalitates Vizualais Seko, lai iekartu
e iekartas vai trauki vertgjums; - temperatiira biitu
Fizikala un . . Jums, _ Iekartu peratura
- (slegti trauki), pasniegto Pasakuma y . atbilstoSa
I kimiska z . . laboSana vai o
Piknika galdu . °_ " _ | Labapersonala &dienu - apkalpojo- . prasibam;
12. iy piesarnosanas S . Katru reizi . nomaina; .
klaSana g higiéna, tiras uzglabasanas Sais = o _ seko edienu
un bakteriju | . =_ _ _ Edienu regulara -
o iekartas, darba temperatiira un personals . L deriguma
vairo$anas . _ nomaina uz klata galda - .
virsmas un deriguma terminiem
aprikojums termini




7. PIELIKUMS
Partikas aprites VADLINIJAM
lauku tiirisma mitn&s
Partikas precu sastavdalas — alergéni, ko obligati norada markéjuma

Pielikums Ministru kabineta
2004.gada 23.novembra noteikumiem Nr.964

Nr.

p.k.

1. Graudaugi, kas satur lipekli (gluténu) (t.i., kviesi, rudzi, miezi, auzas, speltas kviesi, triticum turgidum polonicum vai to hibridiz&ti
celmi), un to produkti, iznemot:

Partikas preces sastavdalas nosaukums

a) glikozes sirupus uz kviesu bazes, ieskaitot dekstrozi;
b) maltodekstrinus uz kviesu bazes;
c) glikozes sirupus uz miezu bazes;

d) graudaugus, ko izmanto, lai iegiitu destilatus vai lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirtu stipro alkoholisko dzérienu un citu alkoholisko
dz€rienu razoSanai

2. Vezveidigie un to produkti

Olas un to produkti

4. Zivis un to produkti, iznemot:

w

a) zivju zelatinu, ko izmanto vitaminu vai karotinoidu preparatiem,;

b) zivju Zelatinu vai zivju Iimi, ko izmanto alus un vina dzidrinasanai



10.
11.
12.
13.
14.

Zemesrieksti un to produkti
Sojas pupas un to produkti, iznemot:

a) pilniba rafinétu sojas pupu ¢]lu un taukus un to produktus, ja vien to apstrades procesa nevar palielinaties alergiskuma Iimenis;

b) no sojas pupam iegitus dabiskus jauktus tokoferolus (E306), dabisku D-alfa tokoferolu, dabisku D-alfa tokoferola acetatu, dabisku D-
alfa tokoferola sukcinatu;

c) fitosterolus un fitosterolu esterus, kas atvasinati no augu ellas, kas iegtita no sojas pupam,;

d) fitostanola esterus, kas iegtiti no tadas augu ellas steroliem, kas iegiita no sojas pupam
Piens un ta produkti (ieskaitot laktozi), iznemot:

a) stikalas, ko izmanto, lai iegiitu destilatus vai lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirtu stipro alkoholisko dzérienu un citu alkoholisko
dzerienu razoSanai;

b) laktitolu

Rieksti, t.i., mandeles (Amygdalius communis L.), lazdu rieksti (Corylus avellana), valrieksti (Juglans regia), Indijas rieksti (Anacardium
occidentale), pekanrieksti (Carya illinoiesis (Wangenh.) K.Koch), Brazilijas rieksti (Bertholletia excelca), pistaciju rieksti (Pistacia
vera), makadamijas rieksti un Queensland rieksti (Macadamia ternifolia) un to produkti, iznemot riekstus, ko izmanto, lai ieglitu
destilatus vai lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirtu stipro alkoholisko dz&rienu un citu alkoholisko dzerienu razosSanai

Selerijas un to produkti

Sinepes un to produkti

Sezama seklas un to produkti

Séra dioksids un sulfiti, ja to koncentracija parsniedz 10 mg/kg vai 10 mg/l, izteikts ka SO,

Lupina un tas produkti

Gliemji un to produkti



8. PIELIKUMS
Partikas aprites VADLINIJAM
lauku tiirisma mitn&s
Infekcijas slimibas, ar kuram inficetas personas aizliegts nodarbinat

(arT macibu prakses laika) partikas un dzerama tidens aprit€ iesaistitam atvasinatam publiskam personam, iestadém, komersantiem,
pasnodarbinatajiem, ka art citam juridiskajam un fiziskajam personam, ja infic€tas personas var nonakt tiesa vai netiesa saskar€ ar partiku vai
dzeramo tudeni
Nr.p.k. Infekcijas slimiba

A un E hepatits

Infekciozas akiitas zarnu slimibas ar noteiktu vai nenoteiktu etiologiju

Enterobioze un himenolepidoze

Paratifs, salmoneloze, Sigeloze, védertifs vai to izraisitaju nésasana

o~ wd e

Bakteriologiski vai histologiski apstiprinata plausu tuberkuloze, arpusplausu tuberkuloze ar fistulam vai mikobaktériju izdaliSanu ar
urinu

6. Adas un glotadas slimibas ar sastrutojumiem, pustulam, ¢tilam, fistulam atklatas kermena dalas, to skaita folikulits, furunkuls,
karbunkuls, adas un zemadas panaricijs, paronihija, abscess, strutains konjunktivits

7. Difterija vai difterijas izraisitaja né€saSana

Veselibas ministrs D.Gavars



9. PIELIKUMS
Partikas aprites VADLINIJAM
lauku tarisma mitnés

Teteicamie atvésinato un saldeto produktu uzglabasanas laiki

Produkts

Ledusskapi (+2 -+5)

Saldetava (-18)

Svaiga gala(liellopa, tela, cukas, putnu, trusa)

gabalos ~1kg 3dienas lidz 8 ménesSiem
Svaiga gala (stkgabali- gulass, strogonovs) 1 3
Subprodukti 1 2

Malta gala 1 2
Kotle$u masa 12stundas 1

Cepta gala 2 4
Sauteta gala 2 3

Cepti maltas galas izstradajumi 12stundas 2

Cepti putni, trusi 2 3
Buljoni un galas mérces 1-2 3
Svaigas zivis 2 6
Ceptas zivis 2 4

Zivju kotletes un vézveidigie 12stundas 2
Riipnieciski raZota majonéze péc atveérSanas Imeénesi nesaldé
Varitas olas 1 dienu nesaldé
Salati(galas, zivju) bez mérces 12stundas nesaldé
Galas produkti sk&les(atverts 2 dienas 1 ménesi
vakumiepakojums)

Sulas tetrapakas, atvértas Sdienas nesaldé




10. PIELIKUMS
Partikas aprites VADLINIJAM
lauku tarisma mitnés

PIETEIKUMS PARTIKAS UZNEMUMA REGISTRACIJAI VAI ATZISANAI
PARTIKAS UN VETERINARAJA DIENESTA

Partikas uznémuma registracijas numurs Partikas un veterinara dienesta uzraudzibai
paklauto uznémumu registra | ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ |

Aizpilda Partikas un veterinara dienesta amatpersona

Aizpilda uznémuma parstavis drukatiem burtiem

1.UZNEMUMS vai \

PRIVATPERSONA uznémuma nosaukums vai privatpersonas vards, uzvards
L PPy v 0 PP f-T P[] ]
uznémuma registracijas numurs personas kods
uznémuma juridiska adrese vai privatpersonas deklaréta adrese (maja, iela)
| | -]
novads, republikas pilséta pagasts, novada pilséta (vai adm.terit.kods) pasta indekss
2PIETEIKTAIS | |
PARTIKAS - rik . T obiek K
UZNEMUMS partikas aprites posma vai objekta nosaukums
(PARTIKAS APRITES ‘ ‘
POSMS vai OBJEKTS) uznémuma faktiska adrese (maja, iela)
| o[ [ ]
novads, republikas pilséta pagasts, novada pilséta (vai adm.terit.kods) pasta indekss

3.KONTAKTINFORMACIJA |




talruna numuri

fakss elektroniska pasta adrese
4.DARBIBAS VEIDI 4.1.PAMATDARBIBAS un PAPILDDARBIBU VEIDI 4.2.KODI
péc izvéles aizpilda: 1) 4.1.apakSpunktu, darbibas
veidus aprakstot briva forma, 2) 4.2.apak$punktu,
noradot darbibas kodus atbilsto$i PVD pamatdarbibu
un papilddarbtbu klasifikatoram, kas pieejams PVD
majaslapa www.pvd.gov.lv
5.PARTIKAS PRODUKTU piens, ta parstrades
GRUPAS gala, tas parstrades produkli zvejas produki produkti
I:l olas, to parstrades produkti I:l svaigi augli, ogas, darzeni I:l augu valsts parstrades produkti ‘
|:| saliktie produkti (dzivnieku un augu valsts) |:| pargjie | |
] noradit
il LlEs Velos sanemt registracijas apliecibu Y [ |ne

Vélamais parbaudes laiks | |

datums vai laika periods
7.PARTIKAS UZl;lI-EMUMA VADITAJS VAI PARSTAVIS ‘ ‘

vards, uzvards

8.APLIECINU, KA SNIEGTA INFORMACIJA IR PILNIGA UN PATIESA

Esmu informéts, ka, iesaistoties partikas aprites posmos: kautuve (01.kods), galas sadale (02.1.kods) un medijumu apstrades uznémums
(03.kods), darbibu drikst uzsakt péc liguma noslégSanas ar PVD par veterinaras ekspertizes un pastavigas veterinaras uzraudzibas veikSanu



9.DATUMS Ll e | [ Jeml | [T [ ooy 10.PARAKSTS

ZV.

Piezime: Dokumenta rekvizitus "paraksts", "datums" un "zZimogs" neaizpilda, ja elektroniskais dokuments ir sagatavots atbilstosi normativajiem aktiem par elektronisko dokumentu noforméSanu

Aizpilda PVD teritorialas struktirvienibas stradajosais [ ] jauns atzisanai paklauts uzngmums
vélamais atziSanas datums vai laika periods
PIEZIMES |:| jauns atziSanai nepaklauts uznémums

’ ‘ D aktualizacija

| .

11.PVD TSV amatpersonas spiedogs

12.Atzimes vieta par pieteikuma sanemSanu PVD TSV 13.Paraksts




